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Badania nad profilami lipidowymi nasion oleistych w aspekcie
odmianowym

referuje: Marta Ambrosewicz

Wplyw oleju amarantusowego na metabolizm lipidéw i status
przeciwutleniajacy szczurdw zywionych dieta typu zachod-
niego

referuje: Adam Jurgonski

Badanie skladu kwasow tluszczowych tluszczu mleka
oborowego i wydzielonego z seréw podpuszczkowych
referuje: Barbara Felkner-Pozniakowska

Bakterie fermentacji miekowej w uzyskiwaniu mlecznych
produktéw immunostymulujacych o wlasciwosciach tolerogen-
nych '
referuje: Anna Kaliszewska

Przemiany poubojowe w wolowej tkance mieSniowej

referuje: Jacek Niedzwiedz

Badanie kinetyki oddzialywania receptora koncowych
pmduktbw zaawansowanej glikacji bialek (RAGE) z AB pep-
tydem :

referuje: Katarzyna Kurzatkowska .
Poréwnanie czesto$ci spozycia wybranych zrodet tiuszczu oraz
aktywnosci fizycznej miodych kobiet z normowaga o wysokiej
zawartosci tluszczu w ciele oraz kobiet z normowaga i na-
dwaga. Badania pilotowe

referuje: Justyna Szczepanska

Wplyw hydrolizy enzymatycznej na wlasciwosci przeciwut-
leniajace zwiazkow fenolowych ekstraktu nasion Inu

referuje: Kamila Penkacik _

Ocena efektywnosci rozdziatu biatek serum mieka i kazeiny
podczas mikrofiltracji mleka odtluszczonego w temperaturze
50°C przez rézne typy membran do mikrofiltracji: membrany
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ceramiczne typﬁ UTP (uniform transmembrane pressure), mem-
brany ceramiczne typu GP (graded permeability) oraz spiralne
membrany polimerowe (spiral wound; SW)
referuje: Justyna Zulewska

14.20 Modelowanie wiasciwosci funkcjonalnych piernikow Zzytnio-
-gryczanych bogatych w rutyne
referuje: Malgorzata Przygodzka

14.35 PODSUMOWANIE | ZAKONCZENIE SEMINARIUM
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Badania nad profilami lipidowymi nasion oleistych w aspekcie
odmianowym

Marta Ambrosewicz, Daniela Rotkiewicz

Katedra Przetworstwa i Chemii Surowcow Roslinnych, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet
Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Ze wzgledu na waznosc¢ zwiazkow fosfolipidowych w produkcji olejow roslinnych
za cel badan przyjeto okreslenie wplywu odmiany rzepaku na udziat i sktad lipidow
w nasionach, ze szczegolnym uwzglednieniem frakcji fosfolipidowej. Materiat badan
stanowily nasiona 8 krajowych odmian rzepaku: ozimych populacyjnych (Monolit,
Bojan, Bogart i Bosman), ozimych mieszancowych (Kaszub i Pomorzanin) oraz
jarych populacyjnych (Huzar i Feliks). Udziat i sktad lipidow (niepolarnych i polarnych)
wyekstrahowanych z nasion metodg Folcha ustalono metoda chromatografii kolum-
nowej, w tym skiad frakcji fosfolipidowej metodg chromatografii cienkowarstwowej.

Wykazano, ze profil lipidowy nasion rzepaku jest cechg odmianowa, W sktadzie
frakcji lipidowej nasion dominowaly lipidy niepolarne (ok. 96%). Udziat lipidéw
polarnych, sumy gliko- i fosfolipidow, stanowit srednio od 3,86% (odmiany ozime
populacyjne) do 4,43% (odmiany jare populacyjne). Najwyzszym udziatem frakcji
fosfolipidowej (2,92-3,21%) cechowaly sie odmiany jare, natomiast najnizszym
(2,70-2,73%) — ozime populacyjne. We wszystkich probkach dominowata fos-
fatydylocholina (57,34-74,13%), a jej udzial byt najbardziej zréznicowany
w nasionach odmian ozimych populacyjnych. Fosfatydyloetanoloamina stanowita
w zaleznosci od odmiany od 13 do 20,73%. Udzial fosfatydyloinozytolu byt najwyzszy
w nasionach odmian jarych ($rednio 25,58%), natomiast najnizszy w nasionach
odmian ozimych populacyjnych (srednio 22,28%).
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Wplyw oleju amaraniusowego na metabolizm lipidow i status
przeciwutieniajacy szczuréw zywionych dieta typu zachodniego

Adam Jurgonski', Dorota Ogrodowska?, Zenon Zdunczyk’,
Sylwester Czaplicki?, Jerzy Juskiewicz!, Ryszard Zadernowski?

! Zaktad Biologicznych Funkeji Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN
w Olsztynie

? Katedra Przetworstwa i Chemii Surowcow Roslinnych, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warmifisko-Mazurski w Olsztynie

Gtéwna przyczyna przedwczesnych zgondw w krajach rozwinigtych gospodarczo
sg choroby ukiadu krazenia. Waznym czynnikiem ryzyka rozwoju tych choréb sg
nieodpowiednie nawyki zywieniowe charakterystyczne dla diety typu zachodniego,
z wysokg zawartoscig nasyconych kwasow tluszczowych, cholesterolu i rafinowanych
cukrow prostych, Zwigkszenie spozycia produktow bogatych w oleje roslinne, jako
zrodta wielonienasyconych kwasow tluszczowych jest wiec waznym elementem
strategii zwalczania choréb ukladu krazenia.

Celem doswiadczenia wykonanego na szczurach, uzytych jako model badawczy
stosowany w odniesieniu do zagadnien zywienia czlowieka, bylo zbadanie wptywu
wiaczenia oleju amarantusowego lub rafinowanego oleju sojowego do modelowe;j
diety typu zachodniego na profil lipidowy krwi i tkanek oraz status przeciwutleniajacy
organizmu,

Olej amarantusowy wyprodukowano z nasion odmiany Aztek (Amaranthus cruen-
tus L.) w przedsiebiorstwie Szarlat w tomzy stosujac technike tioczenia na zimno.
Eksperyment zywieniowy przeprowadzono na 24 samcach szczepu Wistar pod-
zielonych na 3 grupy, po 8 osobnikéw w kazdej. Szczury zywiono przez 28 dni dietami
bedacymi modyfikacjg standardowej diety kazeinowej dla gryzoni laboratoryjnych
(AIN-93). Diety zawieraty m.in. fruktoze (30%), cholesterol (0,5%), kwas cholowy
(0,2%) i tuszcz (10%). Zrodiem tuszezu w zaleznosci od grupy byt smalec wieprzowy
(grupa PL), olej sojowy (grupa SO0) lub olej amarantusowy (grupa AO).

Zastosowane oleje roslinne obnizyly stezenie cholesterolu catkowitego i jego
frakeji LDL w poréwnaniu z grupa PL, przy czym olej amarantusowy podwyzszyt takze
steZzenie cholesterolu HDL. W watrobie zwierzat z grup SO i AO odnotowano
zmniejszong proporcje kwasow stearynowego, palmitooleinowego i oleinowego oraz
zwigkszong proporcje kwasu linolowego w poréwnaniu z grupg PL. Skwalen zawarty
w oleju amarantusowym byt obecny w znacznych ilosciach w surowicy i watrobie.
W grupie AO stwierdzono takze wyzszg aktywnosé dysmutazy ponadtlenkowej we
krwi w poréwnaniu z pozostalymi grupami. Zastosowane oleje obnizyly zawartoéé
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substancji reagujacych z kwabsem tiobarbiturowym (TBARS) w watrobie, sercu
i nerkach, przy czym w nerkach zawartosé ta byla najnizsza w grupie AO.

Uzyskane wyniki upowazniajg do stwierdzenia, e zastosowane oleje roslinne
wplynely korzystnie na metabolizm lipidéw i status przeciwutieniajacy organizmu
szozurbw zywionych dietg typu zachodniego, a nieznacznie korzystniejszym od-
dzialywaniem charakteryzowal sie olej z amarantusa.
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Badanie skiadu kwasow tluszczowych tluszczu mieka
oborowego i wydzielonego z ser6w podpuszczkowych

Barbara Felkner-PozZniakowska, Michalina Kotlarska,
Renata Pietrzak-Fie¢ko

Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnosci, Wydzial Nauki o Zywnosei,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie

W ostatnich latach pojawit sig nowy problem o charakterze technologiczno-
-higieniczno-ekonomicznym, polegajacy na wprowadzaniu do produktow. mleczar-
skich tluszczu roslinnego. Poczatkowo dodatek ten dotyczyt jedynie maska (mas-
miksy), jednak w ostatnim czasie duzym zainteresowaniem cieszy sie dodatek olejow
roslinnych do seréw. Obecnie na rynku znajdujg si¢ zaréwno sery zawierajace
wyltgcznie thuszcz miekowy, jak i produkty seropodobne z dodatkiem oleju roslinnego
z odpowiednia deklaracjg na opakowaniu. Jednakze informacje z dostepnego
piémiennictwa wykazuja, iz 2darzajq si¢ przypadki nieprawnego wprowadzania
tluszczu roslinnego do serow.

Celem pracy byla préba wykluczenia niedeklarowanego dodatku olejéw roslin-
nych do serdw poprzez ustalenie profilu kwaséw tluszczowych tluszezu mieka
oborowego oraz poréwnanie go ze sktadem kwasow tluszczowych tluszczu wy-
dzielonego z wybranych prébek serow. Materiat badany stanowito mleko pozyskane
bezposrednio z obory Przedsigbiorstwa Produkcyjnego ,Batcyny”, a takze sery
podpuszczkowe dojrzewajace twarde (warmiriski i sokot) oraz miekkie (cammembert
i bri). Tluszcz z mleka ekstrahowano metoda Rosego-Gottliba, zas tiuszcz z seréw
wydzielono metodg ekstrakcyjna wedlug Schmidta-Badzynskiego-Ratzlaffa. Estry
metylowe kwaséw tluszczowych w wyodrebnionym tluszczu przygotowano wedlug
metody IDF Standard. Rozdziat estrow metylowych wykonano metoda chromatografii
gazowej, stosujac chromatograf gazowy wyposazony w detektor plomieniowo-
-jonizacyjny (FID). Analizie poddano procentowe udzialy poszczegéinych grup
kwasow tluszczowych, a takZe zawartoéci indywidualnych kwaséw tiuszczowych
charakterystycznych dia tluszczu miekowego. Stwierdzony profil skladu kwasow
tuszczowych tluszczu mieka oborowego byt zblizony do profilu seréw twardych
objetych doswiadczeniem. Najwieksze réznice mozna byto zaobserwowaé w procen-
towym udziale sumy kwasow nienasyconych, ktora w mieku wynosita 21,59% i byta
nizsza niz w serze warminskim (29,49%) oraz sokot (28,17%). Blizsza analiza
wykazala, iz réznice te spowodowat kwas oleinowy (Cys.1), kidrego procentowy udziat
w serach byt o okolo 7% wyZszy niz w mleku oborowym. Poziom charakterystycznego
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dia ttuszczu mlekowego kwast linolowego (C.s.,), we wszystkich probkach badanego
sera byt bardzo zblizony do poziomu tego kwasu w tluszczu mieka chorowego.
Réwniez stosunkowo wysoki udziat krotkolaricuchowych kwaséw tuszczowych
w tluszczu seréow twardych moze Swiadczyé o braku dodatku do nich tluszczu
roslinnego. Pewne roznice w udziale kwaséw Huszczowych wystapily w przypadku
badanych serow migkkich, szczegdlnie w grupie kwaséw krotkotancuchowych. Suma
tych kwasow zaréwno w serze camembert (8,72%), jak i bri (8,56%) byta nizsza od tej
w tluszczu mileka oborowego (10,86%), co w duzej mierze bylo spowodowane
roznicami w zawartosci kwasu maslowego (C,). Réznice te mogg byé posrednio
rozpatrywane jako skutek wprowadzenia pewnej ilosci tluszczu niezawierajacego
kwasow Huszczowych o krotkim fancuchu. Tluszez mlekowy wydzielony z mleka
i produktow mleczarskich, jak wykazujg dane z pismiennictwa oraz wyniki uzyskane
W niniejszej pracy charakteryzuje si¢ znaczna réznorodnoscia. Uzyskane wyniki nie
pozwalajg na jednoznaczne ustalenie czy do seréw dodano tluszcz roslinny, diatego
tez wymagana jest ich dalsza analiza. Podobne badania nalezy bezwzglednie
kontynuowag, gdyz istniejg podstawy sadzi¢, ze dodawanie tluszczu roslinnego do
serow staje sie faktem.
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Bakterie fermentacji mlekowej w uzyskiwaniu mlecznych
produktéw immunostymulujacych o wlasciwosciach
tolerogennych

Anna Kaliszewska®, Barbara Wréblewska, Anna Majkowska

Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN
w Olsztynie

Uzyskanie stanu toleranciji w przypadku stwierdzonej alergii pokarmowej na biatka
mieka jest zagadnieniem, ktre jest analizowane w wielu o$rodkach naukowych. Brak
wypracowanych odpowiednich standardéw postgpowania nie pozwala jeszcze na
uzycie ich w terapii. Dotychczasowe prace naukowe przedstawiajg pozytywne
rezultaty wzbudzania tolerancji organizmu z wykorzystaniem niemodyfikowanych
biatek mleka poprzez stopniowe wprowadzanie ich do diety oséb z alergia, zaréwno
w badaniach na myszach, jak i na organizmach ludzkich. Wytworzenie stanu
tolerancji poprzez stymulacije biatkami jest jak do tej pory, procesem przejsciowym.

Celem podjetych badar jest opracowanie niskoantygenowego, fermentowanego
produktu mlecznego, modulujgcego odpowiedz immunologiczng organizmu na wyb-
rane alergeny.

Wykonano modyfikowane produkty mleczne o charakterze jogurtu, kefiru i napoju
na bazie bialek serwatkowych z zastosowaniem wybranych szczepow mikrobiologi-
cznych z kolekcji Laboratorium Mikrobiologicznego IRZIBZ PAN w Olsztynie. Im-
munoreaktywnos$¢ poszczegdinych napojéw analizowano metoda ELISA z wykorzys-
taniem poliklonalnych przeciwcial kréliczych skierowanych do badanych alergenéw
(o-la, B-Ig oraz o-, B-, x-kazeina) oraz przeciwciala drugorzedowego anty-koziego
w klasie IgG znaczonego peroksydaza, Kontrolowano takze wzrost bakterii w produk-
tach metodg plytkowa. Nastepnym etapem badan bylo wykorzystanie modelu
zwierzecego, podczas kidrego zatozono uzyskanie efektu probiotyeznego
spowodowanego obecnodcia i oddzialywaniem Zywych komérek bakteryjnych
w przewodzie pokarmowy, jak i biogenicznego wywolanego poprzez metabolity
pochodzace z aktywnosci mikroorganizméw. Doswiadczenie bylo dwuetapowe.
Pierwszy etap stanowita faza uczulania zwierzat, wprowadzajaca je w potencjalny

KAPITAL LHDZKI BROPERI

I, TR SORORLE

* Autorka ofrzymata stypendium wspéifinansowane przez Unig Europejsky w ramach Europejskiego
Funduszu Spolecznego.
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stan alergil. Drugg fazg jest prowadzenie immunoterapii doustnej. Do tej czesci
eksperymentu wybrano produkty fermentowane o najnizszej immunoreaktywnosci
stwierdzonej wezesniej metoda ELISA. Szczepy bakteryjne wykorzystane w produkgji
napojow to kultury jogurtowe — Streptococcus thermophilus 2K i Lactobacillus
delbrueckii ssp. bulgaricus K, liofilizat ziama kefirowego oraz Lacfobacillus plantarum
W42 i Bifidobacterium animalis ssp. lactis Bi30. Badania sa w toku, aczkolwiek na
podstawie badan pilotowych wykonanych na matej grupie zwierzat uzyskano
zdolno$¢ obnizania wiadciwosci immunoreaktywnych mieka oraz stymulacje komérek
ukfadu immunologicznego do produkcji IFN-y, co jednoczesnie wyciszato sekrecje
II-4, inicjujac tym samym zmniejszenie populacji limfocytéw Th2.

Uzyskane wyniki wskazujg, ze wybrane bakterie fermentacji mlekowej oraz
bifidobakterie obnizaja potencjat antygenowy analizowanych frakcji biatek mleka
i wptywaja na modulowanie odpowiedzi immunologicznej organizméw zywych.
Stwierdzono, ze niezbedne sa testy kliniczne, na podstawie ktérych mozna by
zadecydowaé o stosowaniu zaproponowanych mlecznych produktéw fermen-
towanych do pobudzania tolerancji organizmu na alergeny mieka.
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Przemiany poubo]mire w wotowej tkance miesniowej

Jacek Niedzwiedz, Halina Ostoja, Tomasz Zmijewski, Marek Cierach,
Agata Ziomek

Katedra Technologii i Chemii Migsa, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie

Ksztaltowanie jakosci migsa wotowego zwiazane jest w duzym stopniu z tempem
poubojowego metabolizmu. Poubojowy metabolizm zwiazkéw energetycznych
w znacznej mierze zdeterminowany jest przez zawartosé glikogenu w migsniach
w momencie uboju, a ten z kolei zalezy od wielu czynnikéw, wsrod ktdrych wyrdznic
mozna czynniki przyzyciowe i poubojowe. Sposréd czynnikéw przyzyciowych
najwazniejsze to: gatunek, wiek, zywienie, dobrostan zwierzat oraz postgpowanie ze
zwierzetami przed ubojem, Bardzo wazne sa rowniez warunki prowadzenia uboju,
a takze postepowanie z miesem po uboju. '

Celem badan bylo okreslenie dynamiki zmian poubojowych zachodzacych
w wolowej tkance miesniowej z tusz mieszancéw ras czamo-biata z limousin
utrzymywanych w systemie tradycyjnym.

Materiat badawczy stanowit migsien Jongissimus thoracis et lumborurn pozyskany
z tusz buhajkéw, mieszancow ras czarno-biata z limousin, o masie przedubojowe;
okolo 655 kg, w wieku okolo 18 miesiecy. Probki pobierano 45 min, 3 h, 6 h, 12 h,
24 h i 48 h post mortem i zamrazano je w cieklym azocie w celu zatrzymania
przebiegu zmian posmiertnych. Nastepnie oznaczano w nich zawartos¢ glikogenu
metoda antronowa i kwasu mlekowego metoda z hydrochinonem. Wyznaczono
réwniez wartosé R, wykorzystujac w tym celu pomiar absorbancji adenozynotrifos-
foranu i produktéw jego rozpadu, a takze prowadzono pomiar wartosci pH be-
zposrednio w miesniu przy uzyciu elektrody sztyletowej.

Na podstawie oftrzymanych wynikéw stwierdzono, 2Ze przebieg zmian
poubojowych byt prawidiowy, o czym $wiadczy tempo zmniejszania pH do koncowej
wartosci rownej okoto 5,5. W miare uplywu czasu odnotowano stopniowe zmniej-
szanie sie zawartoéci glikogenu potgczone z jednoczesnym zwigkszaniem sig
steZzenia kwasu miekowego. Zaobserwowano rowniez od momentu uboju do 48 h
post mortem stopniowa redukcje zawartosci adenozynofrifosforanu, o czym
posrednio $wiadczy wartos¢ R. W poczatkowym etapie po uboju tempo zmniejszania
. zawartosci ATP bylo wolniejsze, co wigzalo sig z zachodzacymi jeszcze procesami
syntezy i resyntezy. Nastepnie odnotowano gwaltowny wzrost wartosci R,
$wiadczacy o wyczerpywaniu rezerw ATP bez jego ocdbudowy. Prawidlowy przebieg
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przemian biochemicznych, Zachodzacych w migéniach szkieletowych po uboju
zwierzecia jest rbwnowazny z zapoczatkowaniem proteclizy, a takze wplywa korzys-
- tnie na barwe migsa i jego przydatnosé kulinama. W przeprowadzonych badaniach
nie zaobserwowano wystepowania odchyleft w dynamice przemian poubojowych,
zachodzacych w migsniach szkieletowych buhajkéw, mieszancoéw ras czarno-biata
z limousin utrzymywanych w systemie tradycyjnym, a zatem mozna wnioskowag, ze
migso z tusz takiego bydta odznaczalo sig bedzie pozadang jakoscia,
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Badanie kinetyki oddzialywania receptora konncowych
produktéw zaawansowanej glikacji biatek (RAGE)

z Ap peptydem

Katarzyna Kurzatkowska', Magdalena Sulima?, Aleksandra
Wysluch-Cieszyniska?, Hanna Radecka’', Jerzy Radecki’

! Zakiad Biosensordw, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie
2 Instytut Biochemii i Biofizyki PAN w Warszawie

Receptor koricowych produktow zaawansowanej glikacji biatek (Receptor of
Advance Glycation End Produtcs — RAGE) jest biatkiem powierzchniowym komorek
nalezaecym do nadrodziny immunoglobulin, Receptor ten jest wieloligandowy
i wehodzi w interakcje z réznymi ligandami, miedzy innymi: konficowe produkty
zaawansowanej glikacji (AGE), amfoteryna, biatka z rodziny S100/kalgranulin oraz
beta amyloidem [1]. RAGE sklada si¢ z czeSci zewnatrzkomorkowej, domeny
miedzyblonowej oraz ogonek cytoplazmatycznego. Do cze$ci zewnatrzkomarkowej
zalicza sie N-terminalna domena typu V oraz dwie doment typu C [2].

Obszarem naszego zainteresowania jest badanie kinetyki oddzialywania roznych
domen receptora RAGE z peptydem AB.4 za pomocg powierzchniowego rezonansu
plazmondw (SPR). Poszczegodlne fragmenty receptora RAGE modyfikowano za
pomocy taczki polihistydynowej (His-tag), dzieki ktdérej mozliwe jest kowalencyjne
oddziatywanie pomiedzy parami reszt histydynowych a dwuwartosciowymi jonami
metali {3].

Proponowana technika moze byé zastosowana do badania oddzialywania domen
receptora RAGE z pozostalymi ligandami.

Literatura:

[1] K. A. Stemaczak, S. Willenbrock, M. Barann, M. Klemke, J. T. Saller, N. Eberle, I. Nolte, J. Bullerdiek, H.
Murua Escobar; Gene, 2009, 434, 35

[2] T. Ostendomp, E. Leclerc, A. Galichet, M. Koch, N. Demling, B. Weigie, C. W. Heizmann, P. MH Kroneck,
G. Fritz; The EMBO Joumal, 2007, 26, 3868

[3] Y. C. Liu, N. Risben, L. lversen, B. S. Smensen, J. Park, J. Nyg, K L. Martinez; Nanofechnology,
2010, 21, 245105
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Poréwnanie czestosci spozycia wybranych zrédet tluszczy
oraz aktywnosci fizycznej miodych kobiet 2z normowagq

0 wysokiej zawartosci tluszczy w ciele oraz kobiet z normowaga
i nadwaga. Badania pilotowe

Justyna Szczeparniska, Lidia Wadolowska

Katedra Zywienia Cziowieka, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie

Cel pracy: Ocena wystepowania nadmiernego offuszczenia ciafa wsrod miodych
kobiet z normowaga (NWO) i poréwnanie Czgstosci spoZycia wybranych zZrodet
tiuszczu i aktywnosci fizycznej przez kobiety NWO oraz kobiety z normowagg
i nadwaga.

BMI=18,5-24,9 kg/m? %FM<=32%), normowaga o wysokim otiuszczeniy ciata (NWO:
BMI=18,5-24,9 kg/m? i %FM>32%) oraz nadwaga (OW: BMI>=25 kg/m?). Badanym
Zmierzono cisnienie tetnicze i wyloniono 0soby z wysokim ci$nieniem skurczowym,

tluszezu, BMI, %FM, aktywnoscia fizyczna i wysokim cignieniem krwi (wyjasniana
bezwladnosé ukladu: 37%). Wigcej kobiet NWO | OW mialo zdecydowanie zg Hustg
diete (>27 pkt.), niskg aktywnosgé fizyczna i wysokie cignienie krwi (SBP>140 mmHg)
hiz kobiet NW.

Whioski: Uwarunkowania Zywieniowe osGb NWO sq stabo poznane j Wwymagajg
dalszych badan. Czestsze spozycie produktow obfitujacych w iuszez sprzyja
zwigkszeniu oftuszczenia ciafa, ktére moze byé czynnikiem wystapienia NWO,
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Wplyw hydrolizy enzymatycznej na wiasciwosci
przeciwutleniajace zwiazkéw fenolowych ekstraktu nasion Inu

Kamila Penkacik, Agnieszka Kosifiska, Magda Karamaé, Anna Urbalewicz,
Michat Janiak

Zakiad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat | Badan
Zywnosci PAN w Olsztynie

Dominujacymi zwiazkami fenolowymi w nasionach Inu s3 lignany charakteryzujgce sie
makroczasteczkowa strukturg. Wystepuja one w postaci kompleksu fenolowego zlozonego
z diglukozydu sekoizolarycyrezynolu (SDG) polaczonego wigzaniami  estrowymi
z dlikozydami fenolokwasow. Aktywnos¢ przeciwutieniajaca tego polimeru jest niska
poniewaz liczne grupy hydroksylowe sq zaangazowane w tworzenie wigzan estrowych.

Celem badan byl okreslenie wplywu hydrolizy enzymatycznej kompleksu
fenolowego nasion Inu na jego aktywnosé przeciwutleniajaca.

Z odttuszczonych nasion Inu zwigzki fenolowe wyekstrahowano ukltadem rozpu-
szczalnikow 1,4-dioksan/95% etanol (1:1/v:v) przez 16 h w temperaturze 60°C.
Ekstrakt z nasion Inu poddano chromatografii na kolumnie C18 w celu usunigcia
cukrow, a nastepnie hydrolizie enzymatycznej przy uzyciu B-glukuronidazy, celulazy,
pepsyny i pankreatyny. W uzyskanych preparatach oznaczono zawartos¢ zwiazkéw
fenolowych ogdtem, aktywno$¢ przeciwutleniajaca zwiazkéw lipofilnych metoda
chemiluminescencji, zdolno$¢ do wygaszania rodnikéw ABTS (warto§é TEAC)
i DPPH oraz zdolnosé¢ redukcyjng. Profil zwiazkow fenolowych w uzyskanych
preparatach oznaczono metodami SE-HPLC oraz RP-HPLC.

Preparat uzyskany w wyniku dziatania p-glukuronidazy wykazywat najsilniejsze
wiasciwosci przeciwutleniajace. Kompleks fenolowy hydrolizowany przez ten enzym
charakteryzowat si¢ wyzszg zawartoscig fenoli ogdlem niz ekstrakt, odpowiednio
118.1 i 85.2 mg ekwiwalentu katechiny/g preparatu. Taka sama tendencje zaobser-
wowano w przypadku zdolno$ci do wygaszania kationorodnika ABTS. Wyznaczone
wartoéci TEAC wynosily 1.320 mmol Trolox/g hydrolizatu oraz 0.567 mmol Troloxu/g
ekstraktu. Kompleks fenolowy Inu ulegt rowniez hydrolizie pod wptywem dzialania
celulazy, ale aktywnosé przeciwutleniajaca uzyskanego hydrolizatu byta duzo nizsza
niz hydrolizatu uzyskanego przy uzyciu B-glukuronidazy i wynosita 0.720 mmol-
Trolox/g. Analizy SE-HPLC i RP-HPLC potwierdzily hydrolize makroczasteczki
lignanu przez B-glukuronidaze i celulaze. Pepsyna i pankreatyna nie powodowaly
zmiany struktury i aktywnos$ei przeciwutleniajgcej kompleksu nasion Inu.

Przeprowadzone badania wykazaly, ze modyfikacje enzymatyczne kompleksu
fenolowego nasion Inu z zastosowaniem B-glukuronidaze i celulazy mogg prowadzi¢

do podwyzszenia aktywnosci przeciwutieniajgcej uzyskanych preparatéw.
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Ocena efektywnosci rozdzialy bialek serum mieka i kazeiny
podczas mikrofiltracji mleka odttuszczonego w temperaturze
50°C przez ré6zne typy membran do mikrofiltracji: membrany
ceramiczne typu UTP (uniform transmembrane pressure),
membrany ceramiczne typu GP (graded permeability)

oraz spiralne membrany polimerowe (spiral wound; SwW)
(Efficiency of serum protein removal from skim milk with ceramic
and polymeric membranes at 50°C)

Justyna Zulewska', Mark W. Newbold?, David M. Barbano?

! Katedra Mieczarstwa i Zarzadzania Jakoscia, Wydzial Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warmitisko-Mazurski w Olsztynie
? Department of Food Science, Cornell University, lthaca, NY, USA

Cel badan: Celem badar bylo poréwnanie predkosci Przeptywu i skutecznosci
rozdziatu biatek przy zastosowaniu trzech réznych systemow: membran cerami-
cznych UTP, membran ceramicznych GP | spiralnych membran polimerowych (SW)
podczas mikrofiltracji mieka odtluszczonego prowadzonej w trybie ciaglym z petig
cyrkulacyjng przy wspdiczynniku redukciji objetosci 3X w temperaturze 50°C,

Metodyka: Surowe mieko zostato odtiuszczone w temperaturze 4°C, nastepnie
odttuszczone mieko pasteryzowano (72°C, 16 §), podzielono na 3 czesci poddawano
mikrofiltracji w skali technicznej wykorzystujac 3 membrany: ceramiczne typu UTP
(uniform transmembrane pressure; Membralox model EP1940GLO.1 HA, 0.1 pm
alumina, Pall Corp., East Hills, NY), ceramiczne typu GP (graded pemeability,
Membralox model EP1 940GL0.1uAGP1020, 0.1 Em alumina, Pall Corp.) oraz mem-
brany polimerowe SW (spiral wound, model FG7838-080x-S, 0.3 um polyvinylidene
fluoride, Parker-Hannifin, Process Advanced Filtration Division, Tell City, IN).

Rezuitaty:

— Odnotowano réznice w predkoséci przeplywu pomiedzy membranami UTP, GPi sw
(54.08, 71.79, i 16.21 kg/m? na godzing, odpowiednio) podczas mikrofiltracji mleka
odttuszczonego w temperaturze 50°C w systemie szarzowym przy wspblczynniku
Zageszczenia 3X. Roznice w predkosci przeplywu pomiedzy membranami mogg
wplywaé na powierzchnie membran potrzebna do przetworzenia danej objetosci
mleka w danym czasie. Dalsze badania s konieczne w celu okresienia czy te
réznice w przeplywie utrzymujg, sie w diuzszym czasie przetwarzania.

- Zawarto$é bialka wiaSciwego w permeacie z membran UTP i GP byta wyzsza niz
W permeacie z membran SW (0.57, 0.56, i 0.38%, odpowiednio).
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— Rozdziat biatek permeatow prowadzony na zelach SDS-PAGE ujawnit najwyzsza,
wzgledng obecnos¢ kazeiny w permeacie GP i SW, w poréwnaniu do permeatu
UTP.

- Nieznaczne zmetnienie permeatéw wyprodukowanych w systemach GP i SW,
mogto by¢ wynikiem niewielkiej ilosci kazeiny, co moze stanowi¢ przeszkode przy
zastosowaniu tych permeatéw w aplikacjach gdzie klarownosé jest bardzo istotna.

— Wigcej B-laktoglobuliny przeniknefo przez membrany ceramiczne niz polimerowe.

— Skutecznos¢ oddzielania biatek serwatkowych (biatek serum) w trakcie 3X ciaglego
procesu szarzowego w temperaturze 50°C wynosita 64.40% dla membran UTP,
61.04% dla GP, i 38.62% dla SW. Membrany polimerowe SW charakteryzowaly sie
znacznie wyzszg retencjg bialek serum anizeli membrany ceramiczne. W celu
wyprodukowania koncentratu kazeiny micelamej o zredukowanej o 60-65%
zawartosci bialek serum z zastosowaniem membran polimerowych potrzeba by
byto wielostopniowej mikrofiltracji z diafiltracjg, podczas gdy tylko jeden stopien jest
potrzebny w przypadku membran ceramicznych zastosowanych w tych badaniach.
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Modelowanie wiasciwosci funkcjonalnych piernikow
zytnio-gryczanych bogatych w rutyne

Matgorzata Przygodzka, Henryk Zielinski, Mariusz K. Piskuta

Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnasci PAN
w Olsztynie

Celem przeprowadzonych badan bylo modelowanie wtasciwosci funkcjonalnych
wyrobow ciastkarskich bogatych w rutyne. Przedmiotem badan byt nowy
wyrob ciastkarski jakim jest piernik Zytnio-gryczany, ktérego funkcjonalnosé
zwigzana jest z wprowadzeniem, obok maki zytniej, 30% dodatku maki gryczanej
jako cennego zrodta rutyny i innych zwigzkéw biologicznie aktywnych. Modelowanie
wiasciwosci funkcjonalnych tego wyrobu oparto o wprowadzanie nastepujacych
modyfikacji: niskiego dodatku rutyny (Ru) (2,5 mg Ru/50 g produktu), $redniego
(12,5 mg Ru/80 g produktu) i wysokiego (25 mg/50 g produktu), oraz zastosowanie
lub pominiecie fermentacji ciasta przed wypiekiem. Dodatki rutyny zostaly tak
dobrane, aby 50 g piernika zytnio-gryczanego odpowiadato 1 paczce herbatnikéw
szkolnych, oraz aby 50 g plernika zytnio-gryczanego z najwyzszym dodatkiem Ru
odpowiadato zawartosci Ru w jednej tabletce preparatu handlowego ,Rutinoscor-
bin” (25 mg).

Oceneg funkcjonalnych cech piernikdw zytnio-gryczanych przeprowadzone poprzez
badanie ich pojemnosci antyoksydacyjnej: wyznaczonej in vitro na podstawie
wymiatania trwatych i nie wystepujacych w przyrodzie wolnych rodnikéw ABTS (test
z ABTS), na podstawie wymiatania anionorodnika ponadtlenkowego — reaktywnej
formy tlenu o kluczowym znaczeniu biologicznym (metoda fotochemiluminescen-
cyjna), oraz poprzez badanie pojemnosci redukcyjnej in vitro na podstawie zdolnosci
de redukcji odezynnika FCR a takze o zawartosé rutyny.

Badania wykazaly, ze:

(1) zastapienie 30% maki zytniej maka gryczang spowodowato pojawienie sie rutyny
w piernikach Zzytnio-gryczanych oraz doprowadzilo do korzystnego wzrostu
pojemnosci przeciwutleniajacej i redukeyjnej. Fermentacja ciasta zytnio-gry-
czanego prowadzona przez 3 dni w temperaturze 21°C powodowala obnizenie
pojemnosci przeciwutleniajace] piernikdw zytnio-gryczanych w poréwnaniu do
tych wypieczonych z pominieciem fermentacji;

(2) zastosowanie wzrastajacych dodatkéw rutyny w mieszaninie maki Zytnio-gry-
czanej prowadzito do progresywnego wzrostu zawartosci rutyny w piernikach
a proces fermentacji ciasta nie wplywat istotnie na jej zawartos¢;
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(3) pojemno$¢  przeciwutleniajaca i redukcyjna piernikéw  Zytnio-gryczanych
wzbogaconych w rutyne nie roznita sie istotnie od pojemnosci piemikéw zytnio-
-gryczanych bez jej dodatku;

(4) fermentacja ciasta prowadzita do obnizenia pojemnosci przeciwutleniajacej
réwniez piernikéw Zytnio-gryczanych wzbogaconych w rutyne.

Uzyskane rezultaty wskazuja, ze w modelowaniu wiasciwosci funkcjonalnych
piernikéw Zytnio-gryczanych istotng role odgrywa zarowno zastosowany dodatek
rutyny, jak réwniez proces technologiczny. Zastosowanie najwyzszego dodatku
rutyny do mieszaniny maki zytnio-gryczanej oraz bezposredni wypiek piernikow
z pominieciem procesu fermentacii ciasta prowadzi do otrzymania produktu o najlep-
szych walorach funkcjonalnych sposrod testowanych.



VIl Seminarium Srodowiskowe 21
Mtodych Pracownikéw Nauki
Bezpieczenstwo i j8kosé Zywnosci

10.

I Seminarium Srodowiskowe
2004

- Sieci neuronowe w badaniach zywnosci. Adam Bucinski. Zakiad Podstaw

Technologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Wykorzystanie wiasciwosci elektrycznych produktéw 2Zywnosciowych.

Katarzyna Banach. Katedra Podstaw Techniki, Technologii | Gospodarki Energia,
WNoZ Uwm.

. Probiotyczne wilasciwosei fruktanéw. Elzbieta Biedrzycka. Zaklad Mik-

robiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

- Préby genetycznego doskonalenia mikrobiologicznej syntezy fosfolipaz.

Ewa Pawliszyn. Katedra Biotechnologii Zywnosci WNoZ UwM.

. Fizjologiczne konsekwencje zwickszonej zawartosci oligo- i poli-

sacharydéw w diecie. Monika Wréblewska. Zakiad Biologicznej Analizy
Zywnosci IRZIBZ PAN.

- Kwas ferulowy i jego umiejscowienie wsréd zwigzkow fenolowych ziaren

Pszenicy. Joanna Klepacka. Instytut Towaroznawstwa i Badan Zywnoéci,
WNoZ UWM.

- Skrobie o zréznicowanej ilogci frakcji amylazoopornej — charakterystyka

fizyko-chemiczna i biologiczna. Malgorzata Wronkowska. Zakiad Funkcjonal-
nych Wiasciwosci Zywnosci, IRZIBZ PAN.

- Wplyw ogrzewania na stan molekularny i wiagciwogci funkcjonalne biatek

W suszonych metoda rozpylowa koncentratach mleka, Iwona Szerszunowicz.
Katedra Biochemii Zywnosci, WNo7 UWM.

. Whasciwosci fizykobiochemiczne biatek ziemniaka poddanych nieen-

Zymatycznej glikozylacji. Monika Skrzyrska. Zaklad Chemii Zywnosci, IRZIBZ
PAN.

Ocena stanu odzywienia kobiet w odniesieniu do choréb dietozaleznych.
Katarzyna Przybylowicz. Instytut Zywienia Czlowieka, WNoZ UWM.
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10.

II'Seminarium Srodowiskowe
2005

. Molekularna identyfikacja i charakterystyka Lactobacillus illub Bifidobac-

ferium w przewodzie pokarmowym czlowieka. Lidia Markiewicz. Zakltad
Mikrobiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Zastosowanie pola elektrostatycznego do dyspergowania roztworow hy-

drokoloidéw w procesach otrzymywania kapsulek zelowych. Jacek
Wolkowiak. Katedra Inzynierii i Aparatury Przemyslowej oraz Gospodarki Ener-
gia, WNoZ UWM.

. Badania nad opracowaniem nowych sensoréw i biosensoréw przeznac-

zonych do analizy Zywnosci i diagnostyki medycznej. Izabela Grzybowska.
Zakiad Biosensorow Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Identyfikacja i wykrywanie toksycznych bialek pszenicy w surowcach

i produktach zywnosciowych w oparciu o ich chromatograficzno-spek-
tralne wyrdzniki. Agata Hanasiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ
UWM.

. Modyfikacje immunoreaktywnych (alergennych) wilasciwosci biatek

z wykorzystaniem naturalnych proceséw enzymatycznych wystepujacych
podczas kietkowania nasion. Agata Szymkiewicz. Zaklad Enzymow i Aler-
genow Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Czy pelna izomeryzacja cis-trans chromoforu jest wymagana do biologi-

cznej aktywnosci ukiadow rodopsynowych? Krzysztof Bryl. Katedra Fizyki
i Biofizyki, WNoZ UWM.

. Wzrost masy $ciany oraz komérek nablonka jelit jako wskaZniki reakcji

przewodu pokarmowego na zmiany w skladzie diet. Monika Wroblewska.
Zakiad Biologicznej Analizy Zywnoéci, IRZIBZ PAN.

. Wplyw krotkotrwalego spozycia kawy i herbaty na wybrane parametry

fizjologiczne organizmu zdrowych, dorostych oséb. Joanna Ciborska,
Katedra Zywienia Cziowieka, WNoZ UWM.

. Zastosowanie cyfrowej analizy komputerowej (DIA) w charakterystyce

produktéw zywnosciowych. Tomasz Jelinski. Zaktad Fizycznych Wiasciwosci
Zywnosci, IRZIBZ PAN.

Wplyw zawartosci wody w srodowisku na wydajnos¢ reakcji transgalak-
tozylacji. Anna Demczuk. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.
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10.

Il Seminarium Srodowiskowe
2006

. Nasiona Zmijowca jako zrodlo biooleju. Sylwester Czaplicki. Katedra

Przetworstwa i Chemii Surowcow Roslinnych, WNoZ UWM.

. Charakterystyka zwiazkéw fenolowych nasion winogron. Agnieszka

Kosifiska. Zaklad Analizy Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Badanie czynnikéw determinujacych jakosé zdrowotna mleka i produktow

mleczarskich. Monika Radzymifnska. Katedra Towaroznawstwa i Badan
Zywnosci, WNoZ UWM.

. Charakterystyka fizykochemiczna komplekséw erytroproteinowych. Kata-

rzyna Marciniak-Darmochwat. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Préba szacowania ryzyka rozwoju Listeria monocytogenes w produktach

mleczarskich. Jarostaw Kowalik. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia,
WNoZ UWM.

. Biodostepnos$é kwercetyny i jej glukozydéw z cebuli., Wiestaw Wiczkowski.

Zaklad Podstaw Technologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Zmiany  parametrébw barwy przetwordw miesnych w czasie

przechowywania w atmosferze modyfikowanej. Malgorzata Stasiewicz.
Katedra Technologii i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

- Charakterystyka biopolimeréw nasion fasoli Phaseolus sp. i ich

wiasciwosci biologiczne. Urszula Krupa. Zaktad Funkcjonalnych Wiasciwosci
Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Jako$¢ mikrobiologiczna ryb wedzonych pochodzacych z handlu de-

talicznego. Marcin Sobota. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci,
WNoZ UWM.

Wplyw wybranych hydrokoloidéw polisacharydowych na gorycz
i cierpko$é zwiazkow fenolowych, Agnieszka Wolejszo. Zakiad Sensorycznej
Analizy Zywnosci, IRZIBZ PAN.
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10.

IV Seminarium Srodowiskowe
2007

. Wplyw dodatku wodnego ekstraktu z lici zielonej herbaty do diety na

wskazniki statusu antyoksydacyjnego oraz funkcjonowania przewodu
pokarmowego u szézuréw z doswiadczalng cukrzyca typu 2. Adam
Jurgonski. Zaktad Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Mozliwosci projektowania wybranych cech jakosciowych twarogow

kwasowych. Eliza Krajewska-Kaminska. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania
Jakoscia, WNoZ UWM.

. Zastosowanie komputerowej analizy obrazu w ocenie seréw twardych

o zréznicowanej zawarto$ci wody, Gabriel Tobota. Zaklad Fizycznych
Wiasciwosci Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Charakterystyka fizykochemiczna wybranych odmian truskawek de-

serowych a ich przydatno$é technologiczna, Justyna Bojarska. Katedra
Przetworstwa i Chemii Surowcow Roslinnych, WNoZ UWM.

. Sensor piezoelektryczny przeznaczony do wykrywania genetycznie

zmodyfikowanej soi Roundup Ready w probkach DNA nie powielanych
w reakcji PCR. Magdalena Sobiecka. Zaktad Biosensorow Zywnosci, IRZIBZ
PAN.

. Kwasy tluszczowe oraz DDT i PCB w tluszczu wybranych produktow

pochodzenia zwierzecego dostepnych na rynku. Ewa Kokoszko. Katedra
Towaroznawstwa i Badan Zywnosci, WNoZ UWM.

. Molekularna ocena wplywu probiotykéw na endogenng mikrofiore jelitowa,

Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Modelowanie heksametrycznego kompleku ,,forma diuga receptora leptyny

- leptyna” w oparciu o symulacje dynamiki molekularnej i dokowanie
z wykorzystanie danych z zakresu ukierunkowanej mutagenezy punktowej.
Karol Kaszuba. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

. Enzymatyczna modyfikacja immunoreaktywnych (alergennych)

whasciwosci wybranych bialek zb6z. Ewa Kubicka. Zakiad Enzymow i Aler-
gendw Zywnosci, IRZIBZ PAN.

Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach stanu fizjologic-
znego i przezywalnosci bakterii fermentacji mlekowej i propionowej. Marta
Miks. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnoéci, WNoZ UWM.
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V Seminarium Srodowiskowe
2008

. Wplyw czestotliwosci pradu elektrycznego stosowanego w procesie

oszatamiania indykow na wybrane wyré6zniki jakosci migsa. Joanna Banach.
Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki
Energia, WNoZ UWM.

. Zdolnos¢ do precypitacji bialek pochodzenia roslinnego. Agnieszka

Kosiriska. Zaktad Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Chromatograficzno-spektralna charakterystyka prolamin pszenicy ze

szczegolnym uwzglednieniem frakcji alfa/A-glaidyny zawierajacej motywy
odpowiedzialne za wywolywanie celiakii. Agata Hanasiewicz. Katedra Bio-
chemii Zywnosci, WNoZ UWM.

. Wplyw termicznej obrébki zb6z i pseudozbéz na postep reakcji Maillarda

i wlasciwosci antyoksydacyjne produktéw. Anna Michalska. Zaktad Podstaw
Technologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

- Wplyw intensywnos$ci $cinania na konsystencje skrzepu jogurtowego.

Elzbieta Haponiuk. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.

. Wplyw karboksymetylocelulozy (CMC) na percepcje cierpkosci zwiazkéw

fenolowych. Olga Karolewska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZIBZ
PAN.

. Spektroskopowe badania oddziatywan ksantyn z modelowym inter-

kalatorem DNA. Adam Osowski. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

. Aktywnosé opioidowa wysokobiatkowego preparatu odzywczego dla spor-

towcow. Anna Wociér. Zaklad Chemii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Izolacja i zastosowanie metagenomu w pozyskiwaniu enzyméw przydat-

nych w biotechnologii. Monika Urban, Katedra Biotechnologii Zywnosci,
WNoZ UWM.

Pieczywo bezglutenowe z udzialem maki gryczanej - charakterystyka
technologiczna i ocena sensoryczna. Malgorzata Wronkowska. Zakiad Fun-
kejonalnych Wiasciwosci Zywnosci, IRZIBZ PAN.
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VI Seminarium Srodowiskowe
2009

. Wplyw wysokich ciSnien na strukturalne, termiczne i osmotyczne

wlasciwosci skrobi kukurydzianej o zroznicowanej zawartosci amylozy.
Wioletta Blaszczak. Zaklad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci,
IRZIBZ PAN.

. Wybrane elementy oceny konsumenckiej wolowiny kulinarnej z réznych

krajow. Maciej Borzyszkowski. Katedra Technologii i Chemii Migsa, WNoZ UWM.

. Wplyw nasion porzeczki czarnej po ekstrakcji nadkrytycznej CO, na fun-

kcjonowanie przewodu pokarmowego i metabolizm szczuréw zywionych
dieta fruktozowa. Adam Jurgonski, Jerzy Juskiewicz, Michat Séjka, Bogustaw
Krol, Edward R¢j, Zenon Zdunczyk. Zaklad Biologicznych Funkgji Zywnosci,
IRZIBZ PAN.

. Wykorzystanie mikrobiologii prognostycznej do modelowania be-

zpieczenstwa produktow spozywczych. Adriana tobacz. Katedra Mleczarstwa
i Zarzgdzania Jakoscig, WNoZ UWM.

. Wplyw transglutaminazy na obnizenie immunoreaktywnosci biatek mleka

w napojach fermentowanych. Barbara Wréblewska, Anna Kaliszewska, Piotr
Kotakowski, Katarzyna Pawlikowska, Agnieszka Troszyriska, Agata Szymkiewicz.
Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Charakterystyka owocéw odmian uprawnych zurawiny i otrzymanych

przecierdow pod wzgledem wybranych skiadnikow i wiasciwosci bioaktyw-
nych. Barbara Mazur. Katedra Przetworstwa i Chemii Surowcow Roslinnych,
WNoZ UWM.

. Undecylokaliks[4]aren jako receptor do potencjometrycznego oznaczania

neutralnych form izomerow diazminobenzenu. Katarzyna Kurzatkowska.
Zakfad Biosensoréw, IRZIBZ PAN.

. Przydatno$é techniki DEFT i wybranych fluorochroméw w badaniach bak-

terii fermentacji mlekowej i propionowej. lwona Warmminska-Radyko, Marta
Miks-Krajnik, Ireneusz Bialobrzewski, Magdalena Olszewska, Hanna Sielawa.
Katedra Mikrobiologii Przemysiowej i Zywnosci, WNoZ UWM; Katedra Inzynierii
Procesow Rolniczych, WNT UWM.

. Wplyw biologicznie aktywnych skiadnikéw diety na mikroekosystem

przewodu pokarmowego. Lidia Markiewicz, Anna Majkowska, Maria Bielecka.
Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.

Analiza urozmaicenia spozycia zywnosci i jego powiazan ze stanem
odzywienia polskich senioréw. Ewa Niedzwiedzka, Lidia Wadolowska. Katedra
Zywienia Czlowieka, WNoZ UWM.
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10.

VIi Seminarium Srodowiskowe
2010

. Intensyfikacja syntezy biosurfaktantbw w podlozach hodowlanych

zawierajacych wybrane odpady przemystu spozywczego i oleochemicznego.
Ewelina Dziggielewska, Marek Adamczak, Wiodzimierz Bednarski, Katedra Bi-
otechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

. Zmiany aktywnosci przeciwutleniajacej zwiazkéw fenolowych ekstraktu z inu

pod wplywem hydrolizy. Anna Urbalewicz, Kamila Penkacik, Ryszard Ama-
rowicz, Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci, IRZIBZ PAN,

. Wplyw parametréw pradu elektrycznego w procesie oszotamiania na wyb-

rane cechy jako$ciowe miesa kurczakow. Dorota Charzyriska, Joanna Banach.
Katedra Towaroznawstwa Przemyslowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki
Energia, WNoZ UWM.

. Analiza sktadowych gléwnych (PCA) jako narzedzie do interpretacji wynikéw

sensorycznych. Grzegorz Lamparski, Malgorzata Wronkowska, Agnieszka
Troszynska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Zawarto$¢ kwasu foliowego i folianéw w fortyfikowanych sokach han-

dlowych. Elzbieta Gujska, Marta Czarnowska. Katedra Towaroznawstwa i Badar
Zywnosci, WNoZ UWM.

. Ziarniaki gryki i produkty gryczane - potencjalne oddzialywanie pro-

zdrowotne. Malgorzata Wronkowska, Maria Soral-Smietana, Urszula Krupa-
Kozak, Karolina Christa. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Analiza przebiegu blokowania poréow membrany podczas procesu mikrofil-

tracji. Jacek Wotkowiak, Lidia Zander. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowe;j,
WNoZ UWM.

. Produkty z kietkbw gryczanych jako Zrédio zwiazkow polifenolowych. Ag-

nieszka Omatowska, Wiestaw Wiczkowski. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci,
IRZIBZ PAN.

. Aktywnos¢é metaboliczna szczepow Lactococcus i Propionibacterium

w hodowlach wspélnych. Jusytna Borawska, Iwona Warminska-Radyko, Marta
Mik§-Krajnik. Katedra Biochemii Zywnosci, Katedra Mikrobiologii Przemystowej
i Zywnosci, WNoZ UWM.

Hydrofobowos¢ hydrolizatow biatkowych. Anna Wocior, Henryk Kostyra.
Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.
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Spis tresci

Program VIIl Seminarium SrodowiSkowego . .. .. ... ...ooiiiiaaaa i

Badania nad profilami lipidowymi nasion oleistych w aspekcie odmianowym
Marta Ambrosewicz, Daniela Rotkiewicz . . ... ... . .o

Whlyw oleju amarantusowego na metabolizm lipidow i status przeciwutleniajacy SZCZUrow
Zywionych dieta typu zachodniego
Adam Jurgoriski, Dorota Ogrodowska, Zenon Zduriczyk, Sylwester Czaplicki,
Jerzy Juskiewicz, Ryszard Zademowski ............coiiiiiiiiiiiiinn

Badanie skladu kwaséw tluszczowych tluszczu mleka oborowege i wydzielonego z serow
podpuszczkowych '
Barbara Felkner-Pozniakowska, Michalina Kotlarska, Renata Pietrzak-Fiecko . . ...

Bakterie fermentacji mlekowej w uzyskiwaniu miecznych produktéw immunostymulujacych
o whasciwosciach tolerogennych
Anna Kaliszewska, Barbara Wréblewska, Anna Majkowska . ...................

Przemiany poubojowe w wolowej tkance migsniowej
Jacek Nied#wiedz, Halina Ostoja, Tomasz Zmijewski, Marek Cierach, Agata Ziomek

Badanie kinetyki oddzialywania receptora koricowych produktow zaawansowanej glikacji
biatek (RAGE) z AP peptydem
Katarzyna Kurzatkowska, Magdalena Sulima, Aleksandra Wystuch-Cieszynska,
Hanna Radecka, Jerzy Radecki ...........coouiiiminniiiiiiiiiiine,

Porownanie czestosci spozycia wybranych Zrédet tuszezu oraz aktywnosci fizycznej
miodych kobiet z normowagg 0 wysokiej zawartosci tluszczu w ciele oraz kobiet
z normowaga i nadwaga. Badania pilotowe
Justyna Szczepariska, Lidia Wadolowska . .............ooiiiiiiiiiinn

Wplyw hydrolizy enzymatycznej na wiasciwosci przeciwutleniajace zwiazkoéw fenolowych
ekstrakiu nasion Inu
Kamila Penkacik, Agnieszka Kosinska, Magda Karama¢, Anna Urbalewicz,
VHOHAE JEMTRIE co o s s s s om0 S 8 st e om0 1 i e

Ocena efektywnosci rozdzialu biatek serum mieka i kazeiny podczas mikrofiltracji mleka
odtiuszezonego w temperaturze 50°C przez rézne typy membran do mikrofiltracii:
membrany ceramiczne typu UTP (uniform transmembrane pressure), membrany
ceramiczne typu GP (graded permeability) oraz spiralne membrany polimerowe (spiral
wound; SW)

Justyna Zulewska, Mark W. Newbold, David M. Barbano ......................

Modelowanie wiasciwosci funkcjonalnych piemnikéw zytnio-gryczanych bogatych w rutyne
Maigorzata Przygodzka, Henryk Zielifiski, Mariusz K. Piskuta . .................
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