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Szanowni Panstwo,

Niezmiernie mito jest nam powita¢ Panstwa na XIV Konferencji Mtodych Ba-
daczy z cyklu ,,Bezpieczenstwo i jakos¢ zywnosci”. W trakcie Konferencji mamy
przyjemnos¢ zaprezentowac najnowsze prace mtodych pracownikow naukowych oraz
doktorantéw z Wydziatu Nauki o Zywnosci UWM w Olsztynie oraz Instytutu Rozrodu
Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie. Uczestnikami seminarium sg osoby zaj-
mujgce sie badaniami i tematykg z zakresu m.in. biologicznie aktywnych peptydow,
innowacyjnych metod transformacji i analizy sktadnikow zywnosci, alergii pokarmo-
wych, nowoczesnych technik stosowanych w technologii i inzynierii zywnosci oraz ba-
dan zywieniowych i genetycznych. Wierzymy, ze prezentowane podczas wystgpien za-
gadnienia wzbudzg Panstwa zainteresowanie i zachecg do aktywnego uczestnictwa.

Mamy nadzieje, ze aktywny udziat w spotkaniu pozwoli na wymiane doswiadczen
i sprawi, ze integracja Srodowiska naukowego uczestniczgcych placowek bedzie dalej
kontynuowana.

Z wyrazami szacunku

dr hab. Barbara Wréblewska, prof. nadzw. dr hab. Krzysztof Bryl, prof. UWM
Oddziat Nauk o Zywnosci Wydziat Nauki o Zywnosci

—~
Instytutu Rozrodu Zwierzat UW Uniwersytetu
i Badan Zywnosci Polskiej Akademii Nauk Warminsko-Mazurskiego

w Olsztynie ———=—=— w Olsztynie
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nych odmianach pszenicy zwyczajnej
Aleksandra Majkowska*, Joanna Klepacka
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Wptyw technologii produkcji na wybrane parametry lipidowe migsa kar-
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ski, Ewa Siemianowska, Janusz Zakrzewski

Rola czynnika transkrypcyjnego Foxn1 w procesie gojenia urazéw skory
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czarskich
Agnieszka Skwarek, Beata Nalepa

Wplyw krétkotancuchowych kwaséw ttuszczowych na zywotnosé ludz-
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Kierunki naukowo-badawcze w analizie peptydéw aktywnych
biologicznie pochodzacych z biatek zywnosci

Anna lwaniak

Katedra Biochemii Zywnosci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warminsko-Mazurski
w Olsztynie, pl. Cieszynski 1, 10-726 Olsztyn, e-mail: ami@uwm.edu.pl

Wiasciwosci biologiczne biatek zywnosci mogg wynika¢ m.in. z obecnosci frag-
mentoéw peptydowych (biologicznie aktywnych peptydéw) regulujgcych rézne funkcije
organizmu. Szczegolng role odgrywajg peptydy obnizajgce cisnienie krwi (inhibitory
enzymu konwertujgcego angiotensyne; inhibitory ACE), antydiabetyczne (inhibito-
ry dipeptydylopeptydazy IV; inhibitory DPP-IV) antyoksydacyjne, antykrzepliwe etc.
Peptydy aktywnie biologicznie mogg by¢ pozyskiwane w wyniku proceséw hydroli-
tycznych oraz réznych metod syntezy. Metoda pozyskiwania bioaktywnych peptydow
zalezy przede wszystkim od ilosci peptyddw, jakg chcemy uzyskaé oraz diugosci ich
sekwencji.

Wspotczesne badania na temat peptydéw dotyczg nie tylko pozyskiwania ich
z nowych, niekonwencjonalnych zrodet doskonalenia metod ich otrzymywania w kon-
tekscie zachowania aktywnosci biologicznej, ale réwniez poszerzania wiedzy na ich
temat za pomocg metod bioinformatycznych, chemometrycznych oraz symulowanego
trawienia.

Przedmiotem prezentacji jest przedstawienie kierunkbw naukowo-badawczych
stosowanych w analizie peptydéw pochodzacych z zywnosci. Omawiane kierunki
naukowo-badawcze obejmujg wykorzystanie wiedzy na temat peptydow dostepnej
w bazach danych informacji chemicznej/biologicznej oraz przedstawienie wybranych
metod chemometrycznych do analizy powigzan miedzy strukturg a aktywnoscig pep-
tydoéw. Zaprezentowane przyktady badan in silico peptydéw sa zintegrowane z oddol-
ng lub odgdrng strategig ich identyfikacji.

Trendom stosowanym w analizie peptydéw bioaktywnych towarzyszg nowe wy-
zwania stawiane przed naukowcami. Sg to np.: optymalizacja procesu hydrolizy, opta-
calnosc¢ kosztow produkciji, bezpieczenstwo czy niepozgdane wtasciwosci peptyddw.

Badania sfinansowano ze $rodkéw Katedry Biochemii Zywnosci Uniwersytetu Warminsko-Mazur-
skiego w Olsztynie (temat: 17.610.014-300).
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Badanie wiasciwosci estru metylowego kwasu synapowego
za pomocg metod spektroskopowych i obliczeniowych

Adam Kasparek*, Bogdan Smyk, Grzegorz Medza, Maciej Pyrka, Maciej Maciejczyk

Katedra Fizyki i Biofizyki, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Ester metylowy kwasu synapowego (MESA) przyciggnat ostatnio uwage ze wzgle-
du na swoje dziatanie przeciw utleniajagce. Wystepuje w Swiecie ros$lin jako wazny
sktadnik kietkow rzodkiewki (Raphanus sativus L.) i brgzowej gorczycy (Brassica nigra).
MESA zsyntezowano i sprawdzono strukture metodg NMR. Badania wiasciwosci
MESA przeprowadzono wykorzystujgc metody obliczeniowe (DFT) oraz metody spek-
troskopowe: absorpcje, fluorescencje i techniki czasowo rozdzielczej fluorescencji.

Wyznaczono state rownowagi pomiedzy zdysocjowang a niezdysocjowang formg
MESA w srodowisku wodnym w elektronowym stanie podstawowym i wzbudzonym.
Wartosci pK,* w stanie wzbudzonym obliczone z cyklu Férstera (1,9) i z widm flu-
orescencji (8,5) réznig sie znaczgco, ale wszystkie dane eksperymentalne sugeruja,
ze druga wartos¢ jest bardziej prawdopodobna. Wyznaczono wydajnosci kwantowe
(QY) dla obu form i wynosity 0,0017 i 0,0007 a czasy zanikéw fluorescenc;ji dla formy
zdysocjowanej i niezdysocjowanej ok. 4,5 ps i 3 ps. State szybkosci k. i k. dla bez-
promienistego i radiacyjnego procesu w wodzie wynosity okoto 1011 s~1i 108 s~' dla
obu form.

W celu wyjasnienia tak duzej utraty energii MESA w stanie wzbudzonym przepro-
wadzono badania w réznych rozpuszczalnikach polarnych i niepolarnych. Uzyskane
wartosci QY oraz czaséw zycia dla rozpuszczalnikéw apolarno-aprotonowych sg tyl-
ko nieznacznie wyzsze niz w przypadku wody, co sugeruje, iz wigzania wodorowe
nie odgrywajg kluczowej roli w wyjasnieniu krotkich czaséw zycia. W celu zbada-
nia wptywu wigzan wodorowych tworzonych w elektronowym stanie podstawowym
i wzbudzonym uzyto 1 skali. Pozwolito to stwierdzi¢, iz w przeciwienstwie do stanu
podstawowego MESA w stanie wzbudzonym jest nieco lepszym akceptorem niz do-
norem protondéw. W zwigzku z tym, energia wzbudzenia moze by¢ tracona, oprocz
konwersji wewnetrznej (IC), rowniez poprzez przejscia miedzysystemowe (ISC), po-
niewaz wigzania wodorowe temu sprzyjajg. Inne dane sugeruja, ze IC odgrywa naj-
wazniejszg role. Momenty dipolowe w stanie podstawowym i wzbudzonym zostaty
obliczone za pomocg metody DFT i Bilota-Kawskiego. Moment dipolowy w stanie
wzbudzonym wskazuje na fotoindukowany wewngtrz molekularny transfer tadunku.
Obliczony, znormalizowany rozktad fadunkéw w czgsteczce MESA wskazat ponadto,
ze przeniesienia protonu lub atomu wodoru jest fatwiejsze w stanie wzbudzonym.
Z drugiej strony, w $rodowisku zasadowym, moze nastgpi¢ przeniesienie elektronu
z MESA lub anionu MESA do innej czgsteczki. Dobra rozpuszczalnos¢ we wszystkich
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rozpuszczalnikach czyni MESA szczegodlnie dobrym przeciwutleniaczem w wielu sro-
dowiskach. Mozna spekulowa¢, ze efekt przeciwutleniajgcy drogg rodnikowg zwig-
zang z oderwaniem atomu wodoru bedzie tatwiej zachodzit w sSrodowisku wodnym
o pH ponizej 6. Promieniowanie z zakresu UV sprzyja tworzeniu wigzan wodorowych
w stanie wzbudzonym, wiec ostabia odrywanie atomu H, a tym samym zmniejsza
aktywnosc¢ przeciwutleniajgca.

Badania finansowane z tematu: 17.610.011-300.
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Ocena wiasciwosci immunoreaktywnych a-kazeiny i k-kazeiny

Ewa Fuc*, Barbara Wréblewska, Dagmara Ztotkowska, Emilia Stachurska

Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci Polskiej Akademii Nauk, Zaktad Immunologii
i Mikrobiologii Zywnosci, ul. Tuwima 10, 10-748, Olsztyn

Alergia na biatka mleka krowiego jest czestym rodzajem nadwrazliwosci we wcze-
snym dziecinstwie i jest problemem ok. 2-5% dzieci ponizej 3 roku zycia. Stwierdzo-
no, ze sposrod wszystkich biatek mleka krowiego ok. 20 moze wywotac silne objawy
alergiczne, m.in. kazeina stanowigca ok. 80% wszystkich biatek mleka.

Celem podjetych badan byto oznaczenie zdolnosci indukgji limfocytéw przy zasto-
sowaniu wybranych biatek mleka, tj. a-kazeiny i k-kazeiny metodami in vitro i in vivo.

Badania przeprowadzono dwuetapowo, wykorzystujgc model zwierzecy (myszy
BALB/c). W pierwszym etapie pozyskano od nieimunizowanych myszy $ledzione,
wezty chtonne gtowy szyi i krezki oraz krew, z ktérych nastepnie wyizolowano lim-
focyty, ktére poddano stymulacji a- i k-kazeing. Po 48 i 120 h inkubacji oznaczo-
no indeks proliferacji limfocytow (IP) testem MTT. Uzyskane wyniki zweryfikowano
metodag barwienia CFSE. W drugim etapie myszy immunizowano dootrzewnowo
a-kazeing i k-kazeing w dniach 0, 7 i 14 dawkg 100 ug antygenu. Poczgwszy od
58 dnia doswiadczenia myszom podawano dozotadkowo antygeny w ilosci 200 pg.
Od 14 dnia doswiadczenia pobierano krew i kat w celu oznaczenia miana specyficz-
nych przeciwciat. Po terminacji zwierzat oznaczono zdolnos¢ proliferacji limfocytow
metodg barwienia CFSE, limfocyty fenotypowano na obecnos¢ markerow CD4, CD8,
CD11, CD25, Foxp3 oraz wykonano test ELISpot.

Doswiadczenie in vitro i in vivo potwierdzito potencjat immunogenny a- i k-kazeiny.
Indeks proliferacji limfocytéow stymulowanych o-, jak i k-kazeing o stezeniu 200 ug/
ml wyniést odpowiednio 1,394 i 1,486. Zmniejszenie stezenia a-kazeiny do 100 ug/ml
spowodowato wzrost IP do 1,515. W przypadku hodowli komérkowej stymulowanej
K-kazeing o takim samym stezeniu IP wyniost 1,294. Obserwowang tendencje po-
twierdzono metodg cytometrii przeptywowej. Miano specyficznych przeciwciat IgA
oznaczonych w ekstraktach odchodéw obydwu grup byto zblizone, a ich wartos¢
55 dnia eksperymentu byta wyzsza w przypadku myszy immunizowanych a-kazeing
i wynosita odpowiednio 242, Poziom przeciwciat IgG i IgA oznaczonych w surowicy
krwi myszy immunizowanych a-kazeing wynidst 2195 | 27.25 Dla poréwnania w grupie
immunizowanej k-kazeing wynidst dla IgG 2198, a dla IgA 282, Wydzielanie swoistych
przeciwciat IgA i IgG przez limfocyty potwierdzono metodg ELISpot.
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W wyniku uzyskanych wynikéw stwierdzono, ze a-kazeina i k-kazeina wptywajg
w zroznicowany sposob na odpowiedZz immunologiczng organizmu oraz w roznym
stopniu aktywujg limfocyty. Badania pozwolity oszacowac ich potencjat immunogenny
w uktadzie in vitro.

Badania sfinansowano ze $rodkéw dotacji KNOW Konsorcjum ,Zdrowe Zwierze — Bezpieczna
Zywno$¢”, Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego, decyzja nr 05-1/KNOW2/2015.
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Zaleznos¢ miedzy masa urodzinowg dziecka a zawartoscia
metyloksantyn w mleku kobiet karmiacych

Jakub Morze*', Katarzyna Przybytowicz!, Renata Pietrzak-Fie¢ko?, Fritz Sérgel3,
Martina Kinzing3

1Katedra Zywienia Cztowieka, Centrum Gastronomii z Dietetyka i Bioocena Zywnosci,
Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie, ul. Stoneczna 45f,
10-718 Olsztyn, Polska

2Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnosci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet
Warminsko-Mazurski w Olsztynie, pl. Cieszynski 1, 10-957 Olsztyn, Polska

3Institut fiir Biomedizinische und Pharmazeutische Forschung, Paul-Ehrlich-StraRe 19,
90562 Niirnberg-Heroldsberg, Deutschland

Ekspozycja na endo- i egzogenne czynniki srodowiskowe, w okresie zycia we-
wnatrzmacicznego, moze bezposrednio wptywaé na zdrowie i jako$¢ zycia dziecka
po urodzeniu. Kluczowymi elementami programowania metabolicznego jest dieta
oraz transport tozyskowy, faktycznie regulujgcy dostarczanie sktadnikéw odzywczych,
a w efekcie wzrost ptodu. Wiele grup zwigzkéw moze swobodnie przekraczac bariere
matka-ptdd i kumulowac sie w jego tkankach. Jedng z takich grup sa metyloksantyny,
w tym kofeina.

W wielu pracach badawczych wskazuje sie zwigzek miedzy spozyciem kofeiny
W czasie cigzy a zaburzeniami regulacji hormonalnej przysadki i podwzgérza, me-
tabolizmu weglowodandéw i ttuszczy, rozwoju osrodkowego uktadu nerwowego, jak
réwniez obnizonymi parametrami urodzeniowymi noworodka. W okresie karmienia
piersig, kofeina przenika do mleka matki. Biorgc pod uwage niepetne rozwiniecie apa-
ratu detoksykacyjnego, moze ona zaburzac¢ dalsze przemiany zachodzgce w organi-
zmie dziecka, bedac dodatkowym czynnikiem ryzyka wielu chordb wieku dorostego.
Ponizsza praca miata charakter pilotazowy, a jej celem byta ocena zwigzku miedzy
zawartoscig kofeiny, jej metabolitow w mleku matki a masg urodzeniowa dziecka.

W pracy wykorzystano baze danych z projektu dotyczgcego uwarunkowan zywie-
niowych stanu urodzeniowego dziecka. Badanie miato charakter kliniczno-kontrolny.
Do proby badawczej wigczono 50 kobiet spetniajgce nastepujgce warunki: spozywa-
nie 1 lub 2 filizanek kawy dziennie oraz innych zrodet kofeiny (herbata, czekolada, na-
poje energetyczne), a takze prawidtowg terminacje cigzy. Do grupy kontrolnej (N =50)
wigczono kobiety spetniajgce warunek prawidtowego przebiegu cigzy oraz niespozy-
wajgce kawy, herbaty oraz innych zrodet kofeiny. Mleko do badan zostato pobrane
od kobiet z grupy badawczej po dwdch godzinnych od ostatniego positku. Stezenie
kofeiny, teobrominy i paraksantyny w mleku oznaczono metodg chromatografii ko-
lumnowej wedtug obowigzujgcych procedur. Do analizy wynikéw wykorzystano test
ANOVA Kruskala-Wallisa z procedurg post-hoc Dunna.
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Srednia masa urodzeniowa dziecka w grupie badawczej wyniosta 3270+720 g
i byta istotnie nizsza (P<0,05) niz w grupie kontrolnej (3590+480 g). Srednia za-
wartos¢ kofeiny w mleku matki wynosita 197 +48 ng/ml, teobrominy — 177 £36 ng/ml
a paraksantyny — 107 £26 ng/ml. Nie zaobserwowano istotnych réznic w masie uro-
dzeniowej dziecka miedzy tercylami stezen kofeiny, teobrominy i paraksantyny.

Spozywanie metyloksantyn, w tym kofeiny, w okresie cigzy i karmienia piersig
byto zwigzane z obnizong masg urodzeniowg dziecka. Istnieje koniecznos¢ prowa-
dzenia badan oceniajgcych spozycie zrodet metyloksantyn w grupie kobiet ciezarnych
i karmigcych oraz pogtebienia wiedzy na temat mechanizmu dziatania kofeiny na
rozwoj pre- i postnatalny dziecka jako modyfikowalnego czynnika ryzyka przewlektych
chordb niezakaznych w zyciu dorostym.
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Separacja i analiza tanin

Michat Adam Janiak*, Ryszard Amarowicz

Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan
Zywnosci Polskiej Akademii Nauk

Taniny sg szeroko rozpowszechniong klasg polifeoli. Ze wzgledu na swg budowe
dzielg sie na taniny hydrolizujgce i niehydrolizujgce. Dzigki swojej aktywnosci biolo-
gicznej stanowig interesujgcy materiat badawczy. Taniny wykazujg zdolnosci prze-
ciwbakteryjne, precypitujg biatka, ksztattujg smak spozywanej zywnosci poprzez wy-
wotywanie wrazenia cierpkosci. Ich rozbudowany szkielet weglowy charakteryzuje sie
obecnoscig licznych grup hydroksylowych. Dlatego zwigzki te posiadajg silne wtasci-
wosci antyoksydacyjne oraz chelatujgce. Taniny wystepujg w roslinach strgczkowych,
ziotach, ziarnach, skérkach owocoéw, lisciach czy innych czesciach wegetatywnych
roslin.

Taniny niehydrolizujgce, inaczej zwane proantocyjanidynami, sg grupg spolime-
ryzowanych zwigzkoéw ztozonych z podjednostek flawan-3-oli. Zwigzki te w tkankach
roslinnych wystepuja zazwyczaj jako mieszanina polimerow. Najwiekszg trudnoscig
stojgcg przed badaczem analizujgcym strukture oraz wtasciwosci chemiczne pro-
antocyjanidyn jest rozdzielenie poszczegolnych zwigzkéw z surowego ekstraktu.
Do tego celu wykorzystywanych jest kilka technik chromatogrficznych. Z otrzymanego
ekstraktu w pierwszej kolejnosci usuwane sg wszelkie zwigzki niskoczgsteczkowe,
takie jak monomeryczne polifenole oraz cukry. Nastepnie wykorzystuje sie techniki
chromatograficzne umozliwiajgce otrzymanie frakcji taninowych. Do tego celu stuzg
techniki tradycyjne (typowa chromatografia kolumnowa), jak i HPLC z réznymi meto-
dami detekdiji.
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Skitad i stabilnos¢ oleju z nasion szatwii hiszpanskiej
w zaleznosci od metody wydobycia

Grzegorz Dgbrowski, Iwona Konopka

Katedra Przetwérstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Szatwia hiszpanska (chia, Salvia hispanica L.) jest rosling jednoroczng, upra-
wiang od zachodniego Meksyku do poétnocnej Gwatemali. Jej nasiona byty jednym
z gtéwnych komponentéw diety Aztekéw. Nasiona zawierajg od 25 do 35% oleju,
ktory cechuje sie wysokg zawartoscig kwasu a-linolenowego oraz korzystng proporcjg
kwasow n-6 do n-3. W oleju obecne sg liczne zwigzki prozdrowotne, {j. fitosterole,
tokoferole, polifenole i skwalen, jednak informacje naukowe nt. sktadu tego oleju
wskazujg na duze wahania/rozbieznosci w tym wzgledzie.

Celem pracy byto okreslenie wptywu metody wydobycia oleju z nasion chia na
zawartos¢ wybranych zwigzkow biologicznie aktywnych oraz na stabilnos¢ oksyda-
cyjng otrzymanych olejéw. Zastosowane metody byly nastepujgce: ttoczenie, ekstrak-
cja rozpuszczalnikami organicznymi oraz ekstrakcja CO, w stanie nadkrytycznym.
Metody stosowano w réznych wariantach: ttoczenie prowadzono na zimno i na go-
rgco, do ekstrakcji uzyto rozpuszczalnikdw rdznigcych sie polarnoscig — heksanu
i acetonu, natomiast ekstrakcja nadkrytyczna prowadzona byta w temperaturze 70
oraz 90°C. Ekstrakcje nadkrytycznym CO, modyfikowano uzyciem modyfikatora (ace-
tonu). Modyfikacji podlegat udziat wspétrozpuszczalnika w strumieniu (2, 6, 10%) oraz
czas ekstrakcji (1 lub 5 h).

Stwierdzono duzg zmiennos¢ stabilnosci olejéw, stezenia zwigzkéw fenolowych,
karotenoidow oraz skwalenu w zaleznosci od metody wydobycia. Najwyzszg stabil-
noscig cechowat sie olej wyekstrahowany w aparacie Soxhleta z uzyciem acetonu.
Miat on takze najwyzszg zawartos¢ zwigzkow fenolowych i karotenoidow, ktéra ko-
relowata ze stabilnoscig. Najwiecej skwalenu stwierdzono w oleju wyekstrahowanym
metodg SFE w 70°C. Jednoczesnie wykazano, ze najwyzszg zawartoscig zwigzkow
polifenolowych cechuije sie olej uzyskany poprzez 5 h ekstrakcje nadkrytycznym CO,
z 10% udziatem acetonu, natomiast najwiecej karotenoidéw w oleju stwierdzono po
ekstrakgji trwajgcej 1 h z 10% udziatem acetonu. Aceton jako modyfikator miat istot-
ny wptyw na zawartos¢ polifenoli. W podsumowaniu mozna stwierdzi¢, ze trwatos¢
i zawarto$c fitozwigzkdw w oleju z nasion chia jest uzalezniona od metody wydobycia.
Aceton moze by¢ dobrg alternatywg zaréwno jako gtéwny rozpuszczalnik w ekstrakcji
tradycyjnej, jak i jako modyfikator w procesie SFE.

Praca powstata w wyniku realizacji projektu badawczego o nr 2016/21/N/NZ9/01324 finansowanego
ze srodkow Narodowego Centrum Nauki.
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Wptyw biatek serwatkowych mleka na aktywnos¢ limfocytow

Emilia Stachurska, Dagmara Ztotkowska, Ewa Fuc, Barbara Wréblewska
Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci Polskiej Akademii Nauk w Olsztynie

Alergia na biatka mleka krowiego (CMA) to jedna z najczesciej wystepujgcych
u ludzi alergii pokarmowych — dotyka do 5% niemowlgt. CMA powoduje zaburzenia
pracy uktadu pokarmowego, atopowe zmiany skorne, nieleczona moze prowadzi¢ do
astmy. Zapobieganie CMA to przede wszystkim dieta eliminacyjna, badz stosowanie
preparatéw zawierajgcych wysoko zhydrolizowane biatka.

Celem badan byta ocena odpowiedzi immunologicznej in vitro i in vivo wywotanej
przez B-laktoglobuline (B-lg) — drugiego, po kazeinie, silnie oddziatowujgcego alerge-
nu mleka krowiego.

Badania prowadzono na myszach szczepu wsobnego BALB/c. Z nieimmunizo-
wanych myszy wyizolowano limfocyty ze sledzion (SPL), weztéw chtonnych krezki
(MLN), weztéw chtonnych gtowy i szyi (HNLN) oraz z krwi. Hodowle limfocytéw stymu-
lowano a-laktoalbuming (a-la) i B-laktoglobuling mleka krowiego. Po 120 h oznaczo-
no indeks proliferacji komorek (IP) testem MTT. IP splenocytéw stymulowanych B-Ig
i a-la w stezeniu 50 pyg/mL i 100 pg/mL wynosit odpowiednio 1,2 i 1,4. Zwiekszenie
stezenia antygenu do poziomu 200 ug/mL spowodowato wzrost IP do wartosci 1,6
i 2,1. Pozwala to stwierdzi¢, ze obydwa biatka serwatkowe posiadajg wysoki poten-
cjat indukcji limfocytéw, co potwierdzono rownolegle metodg cytometrii przeptywowe;j
z zastosowaniem barwienia CFSE.

Drugim etapem doswiadczenia byta dootrzewnowa immunizacja myszy dawkg
100 pg B-lg. Od 49 dnia doswiadczenia myszom podawano dozotgdkowo dawke
200ug B-lg przez kolejne 14 dni. Poczgwszy od 14 dnia do$wiadczenia raz w tygodniu
pobierano krew i odchody i oznaczano poziom specyficznych przeciwciat klasy IgG
i IgA. 28 dnia doswiadczenia miano specyficznych przeciwciat 1IgG i IgA w surowicy
krwi wyniosto 216-6 | 250 Miano przeciwciat IgA w ekstrakcie odchodéw wynosito 228,
i ten poziom utrzymywat sie przez caty czas trwania doswiadczenia. Po terminacji my-
szy z tkanek SPL, MLN, kepek Peyer'a (PP), HNLN oraz z krwi wyizolowano limfocyty
i wykonano: fenotypowanie komorek na obecnos¢ markeréw CD3, CD4, CD8, CD25,
FoxP3, CD11b i CD11c, test ELISpot oraz oznaczono proliferacje limfocytéw metodg
cytometrii przeptywowe;j.

Uzyskane wyniki pozwalajg stwierdzi¢, ze:

1. Indeks proliferacji limfocytéw zalezy od rodzaju podawanego antygenu oraz jego
stezenia.

2. Szczepienie dootrzewnowe myszy ma wptyw na IP limfocytéw stymulowanych
in vitro.
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3. Zaproponowany model eksperymentalny moze by¢ stosowany do wstepnej oceny
immunoreaktywnosci/alergennosci modyfikowanych biatek pokarmowych.

Badania sfinansowano ze $rodkéw dotacji KNOW Konsorcjum ,Zdrowe Zwierze — Bezpieczna
Zywno$¢”, Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego, decyzja nr 05-1/KNOW2/2015.
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Wybrane cechy fizyczne oraz zawartos¢ zwigzkow
biologicznie aktywnych w ziarnie orkiszu uprawianego
w Polsce

Marta Skrajda, Iwona Konopka

Katedra Przetwérstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Pszenica zwyczajna (Triticum aestivum ssp. vulgare) jest najbardziej rozpo-
wszechnionym gatunkiem pszenicy i stanowi ok. 95% upraw tej rosliny na swiecie.
Pomimo dominujgcej pozycji tego gatunku na rynku, zwigksza sie zainteresowanie
gatunkami pierwotnymi (starymi/reliktowymi), mniej uszlachetnionymi pod wzgledem
zawartosci biatek glutenowych, ale potencjalnie bardziej atrakcyjnymi ze wzgledu
na zawartos$¢ substancji bioaktywnych. Obecne trendy konsumenckie, szczegdlnie
w krajach rozwinietych, generujg popyt na ziarno starych gatunkami zbéz, tj. heksa-
ploidalny orkisz (T. aestivum ssp. spelta).

Celem prezentowanej pracy byta kompleksowa analiza ilosciowo-jakosciowa
zwigzkow biologicznie aktywnych i cech fizycznych ziarniaka oraz okreslenie korelaciji
miedzy cechami fizycznymi, a sktadem chemicznym ziarna pszenicy orkisz. Analizo-
wano 16 genotypdw pszenicy orkisz, uprawianych w tym samym systemie uprawy
w okolicach Poznania.

Wykazano, ze w ziarnie badanych genotypow orkiszu dominujgcymi zwigzkami byty
alkilorezorcynole, ktére stanowity Srednio 40,2% wszystkich zwigzkéw. Mniejszy udziat
stwierdzono dla steroli (Srednio 38,8%), kwasoéw fenolowych (19,2%), tokoli (1,6%)
oraz karotenoidéw (0,2%). Wewnatrz gatunkowa zmienno$¢ zawartosci wiekszo$ci
zwigzkow byta zblizona do 10% i jedynie dla kwaséw fenolowych wynosita ok. 37%.

Uzyskane wyniki mogg by¢ przydatne przy selekcji genotypdw pszenicy bogatych
w zwigzki o charakterze antyoksydacyjnym. Wérdd analizowanych genotypéw ozime-
go orkiszu wykazano znaczgce roznice zarobwno w zawartosci i kompozycji zwigzkow
bioaktywnych jak i w cechach fizycznych ziarniakéw. W odniesieniu do zdolnosci aku-
mulacji zwigzkow biologicznie aktywnych, najwieksze réznice byty pomiedzy odmiang
Frankenkorn i Filterstolz. W odmianie Frankenkorn suma zwigzkow bioaktywnych
wynosita 2064 mg/kg s.m., podczas gdy w odmianie Filterstolz tylko 1559 mg/kg s.m.
Dodatkowo wykazano zaleznosci miedzy zawartoscig zwigzkéw bioaktywnych a ce-
chami fizycznymi ziarna. Sposrod analizowanych cech najwyzsze korelacje zostaty
wyznaczone miedzy dtugoscig ziarniaka i zawartoscig luteiny (r=0,81) oraz masa
tysigca ziaren i zawartoscig p-tokotrienolu (r=0,80).

Praca powstata w wyniku realizacji projektu badawczego o nr 2016/21/N/NZ9/01325 finansowanego
ze srodkow Narodowego Centrum Nauki.
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Rola amigdaliny w ksztattowaniu odzywczych
i prozdrowotnych witasciwosci diety suplementowanej maczka
z nasion jabtek

Paulina M. Opyd*'!, Adam Jurgonski®, Jerzy Juskiewicz!, Zenon Zdunczyk',
Bogustaw Krol2

1Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci
Polskiej Akademii Nauk, ul. Tuwima 10, 10-748 Olsztyn, Polska

2Instytut Technologii i Analizy Zywnosci, Politechnika Lédzka, ul. Stefanowskiego 4/10,
90-924 Lo6dz, Polska

Okoto 30% swiatowej produkcji jabtek przetwarza sie na sok i cydr, czego gtow-
nym produktem ubocznym sg wyttoki. Wyttoki jabtkowe zawierajg 2—3% nasion boga-
tych w olej biatko i btonnik pokarmowy oraz pewne substancje nieodzywcze, przede
wszystkim toksyczng amigdaling, a takze florydzyne.

Celem niniejszego doswiadczenia byta ocena wptywu dodatku do diety maczki
otrzymanej z bielma odttluszczonych nasion jabtek na drogi wydalania azotu, funk-
cjonowanie przewodu pokarmowego oraz wybrane wskazniki biochemiczne u szczu-
row laboratoryjnych. Postawiono hipoteze, ze amigdalina jest zwigzkiem, ktéry moze
W sposob znaczgcy ogranicza¢ odzywczg i zdrowotng jako$¢ magczki z odttuszczo-
nych nasion jabtek. Maczka uzyta w badaniu zawierata miedzy innymi 55% biatka,
27% btonnika i 13,1 g/kg amigdaliny. Eksperyment przeprowadzono na szczurach
Wistar, ktére przydzielono do 3 grup po 10 zwierzat w kazdej i zywiono niezbalan-
sowang dietg o wysokiej zawartosci fruktozy i ttuszczéw nasyconych. W grupie kon-
trolnej (C) oraz w grupie suplementowanej amigdaling (AMG, kontrola pozytywna)
zrodtem biatka i btonnika pokarmowego byta odpowiednio kazeina i celuloza, nato-
miast w grupie eksperymentalnej biatko i btonnik pokarmowy pochodzity z maczki
z nasion jabtek (grupa ASM). Dieta podawana grupie ASM zawierata ponadto 0,24%
amigdaliny pochodzgcej z maczki, natomiast dieta grupy AMG byta suplementowana
takg samg iloscig syntetycznej amigdaliny.

Po 14 dniach do$wiadczalnego zywienia masa ciata szczuréw z grupy ASM byta
mniejsza w poréwnaniu z grupg C i AMG, a bilans azotu réznit sie pomiedzy po-
szczegolnymi grupami; w grupie AMG zwigkszyta sie strawno$¢ pozorna biatka oraz
retencja azotu, natomiast w grupie ASM oba te wskazniki ulegty zmniejszeniu w po-
rownaniu do grupy kontrolnej. Aktywnos$¢ maltazy w Sluzéwce jelita cienkiego ulegta
obnizeniu w grupie AMG i ASM, natomiast aktywnos¢ laktazy obnizyta sie jedynie
w grupie AMG. Diety stosowane w grupach AMG i ASM wptynely na produkcje krétko-
tancuchowych kwasow ttuszczowych (SCFA) w tresci jelita Slepego; pula SCFA oraz
stezenie kwasu mastowego ulegly znacznemu zwiekszeniu w grupie ASM w porow-
naniu z pozostatymi grupami. Dieta zawierajgca mgczke z nasion jabtek zwigkszyta



20 XIV Konferencja Naukowa
Mtodych Badaczy
Bezpieczenstwo i jako$¢ zywnosci

ponadto stezenie cholesterolu HDL w osoczu krwi oraz jego pojemnos¢ przeciwutle-
niajgcg pochodzacy od hydrofilnych przeciwutleniaczy (ACW). W grupie ASM stwier-
dzono réwniez zmniejszenie watrobowej zawartosci substancji reagujgcych z kwasem
tiobarbiturowym (TBARS) bedacych wskaznikiem peroksydacji lipidow, przy czym
suplementacja diety syntetyczng amigdaling nie wptyneta na wartos¢ tego wskaznika
(grupa AMG vs. grupa C).

Podsumowujgc badania nalezy stwierdzi¢, ze wartos¢ odzywcza biatka maczki
pozyskanej z nasion jabtek jest relatywnie niska, przy czym amigdalina sama w so-
bie jest w stanie zwiekszac¢ strawnosc i retencje biatka diety. Dieta suplementowana
maczka z nasion jablek moze oddziatywaé korzystnie na przewdd pokarmowy, profil
lipidowy krwi oraz status antyoksydacyjny organizmu szczuréw, co w wiekszosci ob-
serwowanych przypadkow nie jest ograniczane obecnoscig amigdaliny.

Badania sfinansowane z funduszy statutowych Zaktadu Biologicznych Funkcji Zywnosci.
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Zaleznos¢ pomiedzy zawartoscia zwigzkow fenolowych
a barwa w réznych odmianach pszenicy zwyczajnej

Aleksandra Majkowska*, Joanna Klepacka

Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnosci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmin-
sko-Mazurski w Olsztynie

Oznaczanie zawartosci zwigzkéw fenolowych wigze sie z wykorzystaniem drogich
i pracochfonnych metod badawczych, do ktérych mozna zaliczy¢ metody koloryme-
tryczne czy chromatograficzne. Szukajgc alternatywy dla wyzej wymienionych metod
analitycznych na uwage zastuguje cyfrowa analiza obrazu.

Metoda komputerowej analizy obrazu opiera sie na automatycznym przetwarzaniu
i analizowaniu obrazéw w jakosci cyfrowej. Dzieki niej mozna ocenia¢ cechy geome-
tryczne produktu, tj. ksztalt, wielkos¢, a takze barwe badanego obiektu.

Zawarto$¢ zwigzkow fenolowych wptywa na barwe badanych surowcéw. Dokona-
nie pomiaru barwy przy uzyciu cyfrowej analizy obrazu jest znacznie prostsze i o wiele
mniej kosztowne. Wykazanie zaleznosci pomigdzy zawartoscig zwigzkéw fenolowych
w réznych odmianach pszenicy zwyczajnej, a barwg wyznaczang z zastosowaniem
metod komputerowych, spowoduje znaczne uproszczenie sposobdw okreslania ilosci
zwigzkéw fenolowych.

Celem badan byto okreslenie zaleznosci pomiedzy ogdélng zawartoscig zwigzkow
fenolowych, oznaczanych metodg kolorymetryczng a barwg, wyznaczang metodag
cyfrowej analizy obrazu w réznych odmianach pszenicy zwyczajnej. Analizie poddano
10 odmian pszenicy zwyczajnej, pie¢ odmian jarych oraz pie¢ odmian ozimych z tego
samego roku zbioréw, pochodzgcych z réznych stacji hodowli roslin. Pomiaru barwy
dokonano w modelach barwy RGB oraz HSI.

Na podstawie uzyskanych wynikéw stwierdzono, ze istnieje korelacja pomiedzy
0golng zawartoscig zwigzkéw fenolowych a sktadowg B w modelu RGB oraz skia-
dowa S w modelu HSI, gdzie wspodtczynnik korelacji wynosit odpowiednio (-0,728)
oraz 0,837, dla wszystkich badanych odmian. Nie wykazano zaleznosci korelacyj-
nych pomigdzy barwg a zawartoscig zwigzkéw fenolowych ogétem w obrebie odmian
jarych pszenicy zwyczajnej. Stwierdzono wystepowanie korelacji pomiedzy ogoing
zawartoscig zwigzkow fenolowych a barwg wsréd odmian ozimych pszenicy zwyczaj-
nej, w odniesieniu do sktadowej B modelu RGB, gdzie wspodtczynnik korelacji wynosit
(-0,893).

Uzyskane wyniki pozwalajg zaktadac, ze mozliwe jest okreslanie zawartosci
zwigzkow fenolowych ogétem w réznych odmianach pszenicy zwyczajnej, na podsta-
wie analizy wartosci sktadowej ,B” w modelu RGB oraz sktadowej ,S” w modelu HSI.
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Izolacja 3-diglukozydu-5-glukozydu cyjanidyny z czerwonej
kapusty z wykorzystaniem chromatografii kolumnowej
i potpreparatywnej

Natalia Ptatosz*, Wiestaw Wiczkowski

Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci Polskiej Akademii Nauk w Olsztynie,
ul. Tuwima 10, 10-748 Olsztyn, Polska

Sposrod spozywanej w Polsce zywnosci bardzo bogatym zrédiem antocyjanéw
jest aronia i kapusta czerwona. Obie rosliny charakteryzujg sie silnymi wtasciwosciami
przeciwutleniajgcymi, z ktoérych po czesci wynikajg ich inne wiasciwosci biologiczne,
m.in. wtasciwosci przeciwzapalne i antybakteryjne, ale réwniez antynowotworowe
i antyneurodegeneracyjne. Wymienione wtasciwosci wynikajg z szeregu zwigzkow
polifenolowych wystepujacych w tych roslinach, przede wszystkim jednak z obecnosci
antocyjanéw. Podstawowg strukturg antocyjandw znalezionych w aronii i kapuscie
czerwonej jest cyjanidyna, ktéra moze wystepowac¢ w postaci roznych pochodnych
glikozydowych. Podstawowym zwigzkiem z grupy antocyjandéw obecnych w aronii
jest 3-galaktozyd cyjanidyny, natomiast gltdwnym antocyjanem kapusty czerwonej jest
3-diglukozyd-5-glukozyd cyjanidyny.

Do realizacji badan okreslajgcych los i aktywnos¢ biologiczng wymienionych,
gtdbwnych antocyjanéw aronii i kapusty czerwonej niezbedne sg czyste postacie tych
substancji. W przypadku aronii, wzorzec 3-galaktozydu cyjanidyny jest dostepny
w handlu co pozwala na prowadzenie precyzyjnych badan nad jego wtasciwosciami.
Natomiast gtowny zwigzek antocyjanowy kapusty czerwonej, 3-diglukozyd-5-glukozyd
cyjanidyny, nie jest dostepny w handlu i aby mozna byto przeprowadza¢ badania jego
wiasciwosci trzeba otrzymac ten zwigzek na drodze syntezy lub izolacji z materiatu
roslinnego. Majgc powyzsze na uwadze celem niniejszego badania byto wyizolowanie
3-diglukozydu-5-glukozydu cyjanidyny z liofilizatu kapusty czerwone;j.

W celu uzyskania wzorca 3-diglukozydu-5-glukozydu cyjanidyny przeprowadzono
badania sktadajgce sie z nastepujgcych procedur: wielokrotna ekstrakcja liofilizatu ka-
pusty czerwonej mieszaning 80% metanolu z dodatkiem siarczanu (1V) sodu przy uzy-
ciu homogenizatora, zageszczenie uzyskanego supernatantu na wyparce prézniowej,
oczyszczanie i wstepny rozdziat antocyjandw na frakcje na zywicy jonowymienne;j
metodg chromatografii kolumnowej z elucjg roztworem wodno-metanolowym z dodat-
kiem siarczanu sodu, weryfikacja uzyskanych frakcji metodg HPLC-DAD (A=520 nm)
z kolumng analityczng oraz izolacja i koncowe oczyszczanie 3-diglukozydu-5-glukozy-
du cyjanidyny na pétpreparatywnej kolumnie C18 wbudowanej w system HPLC-DAD
(A=520 nm). Czystos¢ uzyskanego preparatu 3-diglukozydu-5-glukozydu cyjanidyny
sprawdzono w oparciu o system HPLC-DAD-TOF-MS w trybie jonizacji pozytywne;j.
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W wyniku przeprowadzonych procedur uzyskano wzorzec 3-diglukozydu-5-gluko-
zydu cyjanidyny charakteryzujacy sie 95% czystoscia.

Projekt zostat sfinansowany ze $rodkéw Narodowego Centrum Nauki przyznanych na podstawie
decyzji nr 2015/17/B/NZ9/01733.
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Wptyw technologii produkcji na wybrane parametry lipidowe
miesa karpia (Cyprinus carpio)

Jan Ktobukowski', Krystyna Skibniewska?, Katarzyna Janowicz*",
Filip Ktobukowski3, Ewa Siemianowska?, Janusz Zakrzewski?

1Katedra Zywienia Cztowieka, Uniwersytet Warminsko-Mazurki w Olsztynie
2Katedra Podstaw Bezpieczenstwa, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
3Zaktad Chemii, Ekologii i Towaroznawstwa Zywnosci, Gdanski Uniwersytet Medyczny

Celem pracy byto okreslenie wptywu rodzaju produkcji zwigzanej z zywieniem
na skfad kwasow ttuszczowych i wybrane wskazniki lipidowe miesa karpia. Karpie
pochodzity z pieciu gospodarstw rybackich rozmieszczonych na terenie catej Polski.
Dwa gospodarstwa charakteryzowaty sie semi — ekstensywng, jedno gospodarstwo
nisko — intensywng oraz dwa gospodarstwa intensywng technologig produkgciji.

W miesie karpia oznaczono sktad kwasow ttuszczowych oraz okreslono wskazniki
lipidowe: $rednig zawartos¢ (%) nasyconych kwasow ttuszczowych (SFA), niena-
syconych kwasow ttuszczowych (UFA), wielonienasyconych kwaséw tluszczowych
(PUFA) n — 6, stosunek UFA/ SFA, PUFA/ SFA. Ponadto na podstawie sktadu kwa-
séw tluszczowych w ttuszczu badanego karpia obliczono nastepujace wskazniki die-
tetyczne: aterogennosci (Al), trombogennosci ( IT).

Przeprowadzone badania wykazaty, ze rodzaj stosowanej paszy w zywieniu kar-
pia podczas hodowli ma istotny wptyw na zawartos¢ kwasow ttuszczowych w mie-
sie. Niezaleznie od technologii produkcji karpia ttuszcz ryb charakteryzowat sie ko-
rzystnymi proporcjami kwaséw tluszczowych nienasyconych (UFA) do nasyconych
(SFA) oraz stanowi bogate zrodto wielonienasyconych kwasow ttuszczowych (PUFA).
Badania potwierdzity znaczne wiasciwosci przeciwmiazdzycowe i kardioprotekcyjne
ttuszczu karpia, co podkresla jego walory zdrowotne. Mieso analizowanego karpia,
szczegolnie pochodzace z intensywnego tuczu, moze stanowi¢ petnowartosciowy
substytut ryb morskich w codziennej diecie cztowieka.

Literatura

Bulut S. (2010) Fatty acid composition and 6/3 ratio of the pike (Esox lucius) muscle living in Eber
Lake, Turkey. Scientific Research and Essays 5.23: 3776-3780.

Jabeen F., Chaudhry A.S. (2011) Chemical compositions and fatty acid profiles of three freshwater
fish species. Food Chemistry 125.3: 991-996.
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Rola czynnika transkrypcyjnego Foxn1
w procesie gojenia urazéw skory w zaleznosci od ptci
oraz statusu metabolicznego

Katarzyna Walendzik*, Marta Kopcewicz, Joanna Bukowska, Anna Kur-Piotrowska,
Barbara Gawronska-Kozak

Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci Polskiej
Akademii Nauk w Olsztynie, ul. Tuwima 10, 10-748, Olsztyn

Gojenie ran skornych zwigzane jest z powstawaniem blizny (naprawa). Niezwykle
rzadko proces ten przebiega bez oznak fibrozy i bez wytworzenia blizny (regeneracja).
Wsréd czynnikow majgcych wptyw na przebieg i skutki procesu gojenia znajdujg sie
pte¢, wiek osobniczy oraz dieta. Na poziomie molekularnym natomiast determinantg
regulujgcg sposob gojenia ran (naprawa vs regeneracja) jest czynnik transkrypcyjny
Foxn1, ktérego aktywnosc¢ jest zwigzana z gojeniem bliznowym, a jej brak w skérze
(myszy nude) prowadzi do regeneracji uszkodzonej tkanki.

Celem badan jest: (1) wykazanie zmian w ekspresji czynnika transkrypcyjnego
Foxn1 w skorze w zaleznosci od wieku osobniczego oraz statusu metabolicznego;
oraz (2) oszacowanie udziatu Foxn1 w zdolnosci fibroblastow skory do réznicowania
w kierunku komorek ttuszczowych (adipocytow).

W doswiadczeniu in vivo wykorzystane zostaty dwumiesieczne myszy C57BL/6J:
samce i samice karmione dietg standardowg o niskiej zawartosci ttuszczu (low fat
diet; LFD) oraz samce i samice karmione dietg o wysokiej zawartosci ttuszczu (high
fat diet; HFD) przez okres 8 tygodni. Status metaboliczny myszy okreslono poprzez
pomiar wagi, analize kompozycji ciata (za pomocg magnetycznego rezonansu
jadrowego (NMR)) oraz testu tolerancji glukozy. Wykazano istotne zmiany w ekspre-
sji czynnika Foxn1 w zaleznos$ci od diety oraz pfci osobnikéw. U samcoéw na diecie
wysokottuszczowej nastepowat wzrost ekspresji mMRNA Foxn1 w skérze w 3 oraz
14 dniu po zranieniu, podczas gdy u zwierzat karmionych dietg niskotluszczowg
wzrost poziomu mRNA Foxn1 obserwowano w dniach 7 oraz 21. Natomiast w gru-
pie samic podwyzszenie ekspresji Foxn1 wykazano w 3 dniu dla diety LFD oraz
w 21 dniu dla diety HFD.

Badania in vitro przeprowadzono na fibroblastach skéry wtasciwej izolowanych
z myszy nude (Foxn1 nieaktywny) oraz myszy kontrolnych (Balb/c; Foxn1 aktywny).
Komorki stymulowane byly medium adipogenicznym przez 6 dni, a nastepnie byty
barwione czerwienig oleistg (Oil red ,0”). Uzyskane wyniki dowodzg, iz fibrobla-
sty skéry myszy nude (Foxn1 nieaktywny) posiadajg wyzszy potencjat réznicujgcy
w kierunku adipocytéw w poroéwnaniu do fibroblastow skéry myszy kontrolnych (Foxn1
aktywny).
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Uzyskane wstepne wyniki wskazujg na istnienie powigzan tgczacych wiek, diete
i ekspresjg Foxn1 w skorze, sugerujgc, iz proces gojenia ran jest regulowany wie-
loczynnikowo.

Projekt realizowany w ramach Zintegrowanej Szkoty Doktoranckiej Konsorcjum Naukowego KNOW
,Zdrowe zwierze — bezpieczna zywnos$¢”, Nr UMO-KNOW2016/IRZiBZ/PRO1/01/2.
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Mikrobiom wybranych regionalnych fermentowanych
produktow mleczarskich

Agnieszka Skwarek!, Beata Nalepa?

1Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Katedra Biochemii Zywnosci

2Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci

Regionalne produkty fermentowane, gtéwnie mleczarskie, cieszg sie nieustannie
rosngcg popularnoscig. Nie sg jednak produkowane na masowg skale, ale dostepne
gtéwnie u producentéw, gdyz spowodowatoby to utrate ich wyjgtkowego charakteru.
Wyrézniajg sie odmiennymi technikami wytwarzania, recepturami przekazywanymi
z pokolenia na pokolenia oraz cechami organoleptycznymi, charakterystycznymi dla
regionow, z ktérych pochodza. Jednak fakt, ze wiekszos¢ z nich produkowana jest
z mleka surowego powoduje, ze ich jakos¢ mikrobiologiczna nie zawsze spetnia okre-
Slone wymagania.

Celem pracy byto okreslenie bioréznorodnosci mikrobiomu wybranych fermen-
towanych produktéw mleczarskich. Do badan wykorzystano 10 fermentowanych
produktow mleczarskich, wytwarzanych w regionalnych gospodarstwach agrotury-
stycznych w Polsce potnocno-wschodniej. Produktami tymi byly: twarogi, sery doj-
rzewajgce i jogurty. Analize ilosciowg przeprowadzono metodg ptytkowg, a analize
jakosciowg — metoda molekularng PCR-DGGE.

Badania ilosciowe wykazaty, ze we wszystkich badanych produktach wystepowaty
bakterie fermentacji mlekowej w wysokich populacjach. Stwierdzono takze obecnos¢
pateczek z grupy coli oraz gronkowcoéw w prawie wszystkich badanych prébkach.
Wyniki analiz uzyskanych metodg PCR-DGGE pozwolity ustali¢, oprécz sktadu ilo-
Sciowego, takze roznorodnos¢ gatunkow w obrebie rodzaju. Najwiekszg bioréznorod-
noscig charakteryzowaty sie sery, w ktérych oznaczono od 8 do 16 gatunkéw bakterii
fermentacji mlekowej i propionowej. Wykazano réowniez obecnosc bakterii katowych
z grupy coli i rodzaju Enterococcus oraz chorobotwdrczych gatunkéw Listeria mono-
cytogenes i Staphylococcus aureus.

Na podstawie niniejszych badan stwierdzono, ze produkty otrzymane z surowca
niepoddanego obrobce termicznej wykazywaty znaczgcy stopien zanieczyszczenia
niepozgdanymi drobnoustrojami, jak pateczki z rodziny Enterobacteriaceae, z rodzaju
Staphylococcus i gatunku Listeria monocytogenes, ktdrych obecnos¢ moze potencjal-
nie zagrazac¢ zdrowiu, a nawet zyciu konsumentow.
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Wptyw kroétkotanicuchowych kwasow ttuszczowych
na zywotnos¢ ludzkich zdrowych i nowotworowych
kolonocytow - badania in vitro

Marta Zajde*, Lidia Markiewicz, Anna Szyc, Barbara Wréblewska

Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci
Polskiej Akademii Nauk

Dieta jest jednym z gtéwnych czynnikéw determinujgcych zdrowie i ksztattujgcych
sktad i aktywnos¢ metaboliczng bakterii jelitowych. Gtéwne sktadniki odzywcze (biat-
ka, weglowodany i ttuszcze) sg trawione i absorbowane w jelicie cienkim, jednakze
znaczna ich cze$¢ pozostaje niestrawiona i niedostepna dla organizmu. Nietrawione
sktadniki diety lub niestrawione produkty ich degradacji transportowane sg do jelita
grubego, gdzie stanowig substrat dla bakterii jelitowych i tam mogg w sposoéb bez-
posredni lub posredni oddziatywac¢ na nabtonek jelitowy. Bakterie zasiedlajgce jelito
grube w pierwszej kolejnosci wykorzystujg weglowodany, ktére stanowig substrat
energetyczny dla komorek. W wyniku fermentacji weglowodandw powstajg metabolity
bakteryjne, gtéwnie krotkotancuchowe kwasy ttuszczowe (mastowy, octowy, propio-
nowy; KKT), ktérych odpowiednie stezenie i proporcje warunkujg prawidtowe funkcjo-
nowanie nabtonka jelitowego. Celem badan byto okreslenie wptywu (cytotoksycznego
lub stymulujgcego proliferacyjnego) roznych stezen KKT na zdrowe i nowotworowe
komérki nabtonka jelitowego.

W badaniach wykorzystano ustalone linie ludzkich komorek nabtonka jelita gru-
bego: dwie linie wyprowadzone z tkanki nowotworowej (HT-29 i HCT116) oraz dwie
linie wyprowadzone z tkanki zdrowej (NCM460 i CRL-1831). Komorki nowotworowe
hodowano w podfozu McCoy 5A, natomiast komorki zdrowe hodowano w podtozu,
odpowiednio M3 oraz DMEM:F12; wszystkie podtoza suplementowano surowicg by-
dlecy i antybiotykami. W celu przeprowadzenia eksperymentu komorki wysiewano na
96-dotkowe plytki w ilosci 2x104 komoérek na dotek. Po 24h (komérki nowotworowe)
lub 48 h (komérki zdrowe) usuwano podtoze i nanoszono $wieze z dodatkiem kwasu
octowego (O), mastowego (M) lub propionowego (P) w stezeniu od 0,2 do 50 mM
i inkubowano przez 24 lub 48 h. Prébe kontrolng stanowity komorki hodowane w pod-
tozu bez dodatkéw. Po zakonczeniu inkubacji dodawano 10 ul odczynnika Wst-1 (Ro-
che) i inkubowano przez nastepne 2h (komérki nowotworowe) lub 4h (komorki zdrowe).
Po tym czasie dokonywano odczytu absorbancji przy dtugosci fali 450 nm.

Badane linie komoérek nabtonkowych jelita grubego charakteryzowaty sie zroz-
nicowang wrazliwoscig na badane KKT. Komorki linii NCM460 wykazywaty zwiek-
szong proliferacje w obecnosci 1,5 mM kwasu mastowego, 10 mM kwasu octowego
i 50 mM kwasu propionowego (24 h hodowle). Po 48 h hodowli cytotoksyczne okazaty
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sie stezenia 3 mM M, 20 mM O oraz 50 mM P. Linie komorek nowotworowych nie
wykazywaty zwigkszonej proliferacji w obecnosci badanych KKT, natomiast ich silne
dziatanie cytotoksyczne obserwowano po 48 h inkubac;ji (linia HCT116: 1 M i 20 mM P;
linia HT-29: 5 MM M, 50 mM A, 20 mM P).

Wyniki przeprowadzonych badan wstepnych potwierdzity wrazliwos¢ komérek no-
wotworowych na kwas mastowy i ich zréznicowang wrazliwos¢ na pozostate badane
kwasy krotkotancuchowe. Nalezy podkresli¢, ze jedynie komorki zdrowe reagowaty
zwigkszong proliferacjg na niektére stezenia kwasu mastowego, octowego i propio-
nowego.

Badania realizowane ze srodkéw grantu wewnetrznego nr GW23 finansowanego przez Instytut
Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie.
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.Wykorzystanie wtasciwosci elektrycznych produktéow zywnosciowych.
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. Prebiotyczne wlasciwosci fruktanéw. Elzbieta Biedrzycka. Zaktad Mikrobiologii

Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Préby genetycznego doskonalenia mikrobiologicznej syntezy fosfolipaz.

Ewa Pawliszyn. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

. Fizjologiczne konsekwencje zwiekszonej zawartosci oligo- i polisacharydow

w diecie. Monika Wréblewska. Zakfad Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Kwas ferulowy i jego umiejscowienie wsréd zwigzkéw fenolowych ziaren

pszenicy. Joanna Klepacka. Instytut Towaroznawstwa i Ksztaftowania Jako$ci,
WNoZ UWM.

. Skrobie o zréznicowanej ilosci frakcji amylazoopornej — charakterystyka

fizyko-chemiczna i biologiczna. Matgorzata Wronkowska. Zakfad Funkcjonalnych
Wiasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wplyw ogrzewania na stan molekularny i wlasciwosci funkcjonalne biatek

w suszonych metoda rozpytowa koncentratach mleka. Iwona Szerszunowicz.
Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.

. Whasciwosci fizykobiochemiczne biatek ziemniaka poddane nieenzymatycz-

nej glikozylacji. Monika Skrzynska. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.
Ocena stanu odzywienia kobiet w odniesieniu do choréb dietozaleznych.
Katarzyna Przybytowicz. Instytut Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.
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. Molekularna identyfikacja i charakterystyka Lactobacillus i/lub Bifidobacte-

rium w przewodzie pokarmowym cztowieka. Lidia Markiewicz. Zaktad Mikro-
biologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Zastosowanie pola elektrostatycznego do dyspergowania roztworow hydro-

koloidow w procesach otrzymywania kapsutek zelowych. Jacek Woskowiak.
Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej oraz Gospodarki Energig, WNoZ UWM.

. Badania nad opracowaniem nowych sensorow i biosensoréw przeznaczo-

nych do analizy zywnosci i diagnostyki medycznej. Izabela Grzybowska. Za-
ktad Biosensoréw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Identyfikacja i wykrywanie toksycznych bialek pszenicy w surowcach i pro-

duktach zywnosciowych w oparciu o ich chromatograficzno-spektralne wy-
rézniki. Agata Hanasiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.

. Modyfikacje immunoreaktywnych (alergennych) wtasciwosci wybranych bia-

tek z wykorzystaniem naturalnych proceséw enzymatycznych wystepujacych
podczas kietkowania nasion. Agata Szymkiewicz. Zaktad Enzymow i Alergenéw
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Czy petna izomeryzacja cis-trans chromoforu jest wymagana do biologicznej

aktywnosci uktadéw rodopsynowych? Krzysztof Bryl. Katedra Fizyki i Biofizyki,
WNoZ UWM.

. Wzrost masy sciany oraz komoérek nabtonka jelit jako wskazniki reakcji prze-

wodu pokarmowego na zmiany w skladzie diet. Monika Wroblewska. Zaktad
Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

.Wptyw kroétkotrwatego spozycia kawy i herbaty na wybrane parametry

fizjologiczne organizmu zdrowych, dorostych oséb. Joanna Ciborska. Katedra
Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

. Zastosowanie cyfrowej analizy komputerowej (DIA) w charakterystyce pro-

duktéw zywnosciowych. Tomasz Jelinski. Zakfad Fizycznych Wtasciwosci Zyw-
nosci, IRZiBZ PAN.

Wptyw zawartosci wody w srodowisku na wydajnos¢ reakcji transgalakto-
zylacji. Anna Demczuk. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.
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10.

Il Seminarium Srodowiskowe Miodych Pracownikéw Nauki
2006

. Nasiona zmijowca jako zrédto biooleju. Sylwester Czaplicki. Katedra Przetwor-
stwa i Chemii Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

. Charakterystyka zwigzkow fenolowych nasion winogron. Agnieszka Kosinska.
Zaktad Analizy Zywnosci, IRZBZ PAN.

. Badanie czynnikow determinujgcych jakos¢ zdrowotng mieka i produktow
mleczarskich. Monika Radzyminska. Katedra Towaroznawstwa i Badar Zywnosci,
WNoZ UWM.

. Charakterystyka fizykochemiczna komplekséw erytroproteinowych. Katarzy-
na Marciniak-Darmochwat. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Préba szacowania ryzyka rozwoju Listeria Monocytogenes w produktach
mleczarskich. Jarostaw Kowalik. Katedra Mleczarstwa i Zarzgdzania Jakosciag,
WNoZ UWM.

. Biodostepnos¢ kwercetyny i jej glukozydow z cebuli. Wiestaw Wiczkowski.
Zaktad Podstaw Technologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

.Zmiany parametrow barwy przetworéw miesnych w czasie przechowywa-
nia w atmosferze modyfikowanej. Matgorzata Stasiewicz. Katedra Technologii
i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

. Charakterystyka biopolimeréw nasion fasoli Phaseolus sp. i ich wtasciwo-
$ci biologiczne. Urszula Krupa. Zakfad Funkcjonalnych Wiasciwosci Zywnosci,
IRZIBZ PAN.

. Jakos¢ mikrobiologiczna ryb wedzonych pochodzacych z handlu detaliczne-

go. Marcin Sobota. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnos$ci, WNoZ UWM.

Wptyw wybranych hydrokoloidow polisacharydowych na gorycz i cierpkos¢

zwigzkéw fenolowych. Agnieszka Wolejszo. Zaktad Sensorycznej Analizy Zyw-

nosci, IRZiBZ PAN.
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IV Seminarium Srodowiskowe Miodych Pracownikéw Nauki
2007

1. Wplyw dodatku wodnego ekstraktu z lisci zielonej herbaty do diety na wskaz-
niki statusu antyoksydacyjnego oraz funkcjonowania przewodu pokarmo-
wego u szczuréw z doswiadczalng cukrzyca typu 2. Adam Jurgonski. Zaktad
Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

2. Mozliwosci projektowania wybranych cech jakosciowych twarogéw kwaso-
wych. Eliza Krajewska-Kaminska. Katedra Mleczarstwa i Zarzgdzania Jakoscig,
WNoZ UWM.

3. Zastosowanie komputerowej analizy obrazu w ocenie seréw twardych o zréz-
nicowanej zawartosci ttuszczu. Gabriel Tobota. Zaktad Fizycznych Wtasciwosci
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

4. Charakterystyka fizykochemiczna wybranych odmian truskawek deserowych
a ich przydatnos¢ technologiczna. Justyna Bojarska. Katedra Przetworstwa
i Chemii Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

5. Sensor piezoelektryczny przeznaczony do wykrywania genetycznie zmody-
fikowanej soi Roundup Ready w prébkach DNA nie powielanych w reakcji
PCR. Magdalena Stobiecka. Zaktad Biosensoréw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

6. Kwasy ttuszczowe oraz DDT i PCB w ttuszczu wybranych produktow pocho-
dzenia zwierzecego dostepnych na rynku. Ewa Kokoszko. Katedra Towaro-
znawstwa i Badan Zywnosci, WNoZ UWM.

7. Molekularna ocena wpltywu probiotykéw na endogenna mikroflore jelitowa.
Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

8. Modelowanie heksametrycznego kompleksu ,,forma diuga receptora leptyny
— leptyna” w oparciu o symulacje dynamiki molekularnej i dokowanie z wyko-
rzystaniem danych z zakresu ukierunkowanej mutagenezy punktowej. Karol
Kaszuba. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

9. Enzymatyczna modyfikacja immunoreaktywnych (alergennych) wlasciwosci
wybranych biatek zb6z. Ewa Kubicka. Zaktad Enzymoéw i Alergenéw Zywno$ci,
IRZiBZ PAN.

10. Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach stanu fizjologicznego
i przezywalnosci bakterii fermentacji mlekowej i propionowej. Marta Miks.
Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnoséci, WNoZ UWM.
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10.

V Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikéw Nauki
2008

. Wplyw czestotliwosci pradu elektrycznego stosowanego w procesie osza-
famiania indykéw na wybrane wyrozniki jakosci migsa. Joanna K. Banach.
Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki
Energig, WNoZ UWM.

.Zdolnos¢ do precypitacji biatek pochodzenia roslinnego przez taniny.
Agnieszka Kosinska. Zaktad Analizy Zywnosci, IRZIBZ PAN.

. Chromatograficzno-spektralna charakterystyka prolamin pszenicy ze szczegol-
nym uwzglednieniem frakcji a/A-gliadyny zawierajacej motywy odpowiedzial-
ne za wywolywanie celiakii. Agata Hanasiewicz. Katedra Biochemii Zywno$ci,
WNoZ UWM.

. Wptyw termicznej obroébki zb6z i pseudozb6z na postep reakcji Maillarda
i wlasciwosci antyoksydacyjne produktéw. Anna Michalska. Zaktad Podstaw
Technologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

.Wplyw intensywnosci scinania na konsystencje skrzepu jogurtowego.
Elzbieta Haponiuk. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.

. Wplyw karboksymetylocelulozy (CMC) na percepcje cierpkosci zwigzkow
fenolowych. Olga Narolewska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ
PAN.

. Spektroskopowe badania oddzialywan ksantyn z modelowym interkalatorem
DNA. Adam Osowski. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

. Aktywnos¢ opioidowa wysokobiatkowego preparatu odzywczego dla spor-
towcow. Anna Wociér. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. lIzolacja i zastosowanie metagenomu w pozyskiwaniu enzymoéw przydatnych

w biotechnologii. Monika Urban. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

Pieczywo bezglutenowe z udziatem maki gryczanej — charakterystyka techno-

logiczna i ocena sensoryczna. Matgorzata Wronkowska. Zakfad Funkcjonalnych

Wiasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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VI Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikéw Nauki
2009

1. Wplyw wysokich cisnien na strukturalne, termiczne i osmotyczne wiasci-
wosci skrobi kukurydzianej o zré6znicowanej zawartosci amylozy. Wioletta
Btaszczak. Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

2. Wybrane elementy oceny konsumenckiej wotowiny kulinarnej z réznych kra-
joéw. Maciej Borzyszkowski. Katedra Technologii i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

3. Wplyw nasion porzeczki czarnej po ekstrakcji nadkrytycznej CO, na funkcjo-
nowanie przewodu pokarmowego i metabolizm szczuréw zywionych dieta
fruktozowa. Adam Jurgonski. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ
PAN.

4. Wykorzystanie mikrobiologii prognostycznej do modelowania bezpieczen-
stwa produktéw spozywczych. Adriana tobacz. Katedra Mleczarstwa i Zarzg-
dzania Jakoscig, WNoZ UWM.

5. Wptyw transglutaminazy na obnizenie immunoreaktywnosci biatek mleka
w napojach fermentowanych. Anna Kaliszewska. Zaktad Enzymoéw i Alergenéw
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

6. Charakterystyka owocéw odmian uprawnych zurawiny i otrzymanych prze-
cieréow pod wzgledem wybranych sktadnikéw i wtasciwosci bioaktywnych.
Barbara Mazur. Katedra Przetwérstwa i Chemii Surowcow Roslinnych, WNoZ
uwm.

7. Undecylokaliks[4]aren jako receptor do potencjometrycznego oznaczania
neutralnych form izomerow diazminobenzenu. Katarzyna Kurzgtkowska. Zaktad
Biosensoréw, IRZiBZ PAN.

8. Przydatnosc¢ techniki DEFT i wybranych fluorochroméw w badaniach bakterii
fermentacji mlekowej i propionowej. Marta Mik$-Krajnik. Katedra Mikrobiologii
Przemystowej i Zywnoéci, WNoZ UWM.

9. Wplyw biologicznie aktywnych skladnikéw diety na mikroekosystem prze-
wodu pokarmowego. Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnoéci, IRZiBZ
PAN.

10. Analiza urozmaicenia spozycia zywnosci i jego powigzan ze stanem odzywie-
nia polskich senioréw. Ewa Niedzwiedzka. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ
uwm.
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VIl Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikéw Nauki

1.

10.

2010

Intensyfikacja syntezy biosurfaktantéw w podtozach hodowlanych zawiera-
jacych wybrane odpady przemystu spozywczego i oleochemicznego. Ewelina
Dziegielewska, Marek Adamczak, Wtodzimierz Bednarski. Katedra Biotechnologii
Zywnosci, WNoZ UWM.

.Zmiany aktywnosci przeciwutleniajgcej zwigzkéw fenolowych ekstraktu z Inu

pod wptywem hydrolizy. Anna Urbalewicz, Kamila Penkacik, Ryszard Amarowicz.
Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wptyw parametréw pradu elektrycznego w procesie oszotamiania na wybra-

ne cechy jakosciowe miesa kurczakéw. Dorota Charzynska, Joanna Banach.
Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki
Energia, WNoZ UWM.

. Analiza skladowych gtéwnych (PCA) jako narzedzie do interpretacji wyni-

kéw sensorycznych. Grzegorz Lamparski, Matgorzata Wronkowska, Agnieszka
Troszynska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Zawartos¢ kwasu foliowego i folianow w fortyfikowanych sokach handlo-

wych. Elzbieta Gujska, Marta Czarnowska. Katedra Towaroznawstwa i Badan
Zywnosci, WNoZ UWM.

. Ziarniaki gryki i produkty gryczane — potencjalne oddzialtywanie prozdro-

wotne. Matgorzata Wronkowska, Maria Soral-Smietana, Urszula Krupa-Kozak,
Karolina Christa. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Analiza przebiegu blokowania porow membrany podczas procesu mikrofil-

tracji. Jacek Wotkowiak, Lidia Zander. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej,
WNoZ UWM.

.Produkty z kietkéw gryczanych jako zrédio zwigzkéw polifenolowych.

Agnieszka Ornatowska, Wiestaw Wiczkowski. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zyw-
nosci, IRZiBZ PAN.

. Aktywnos¢ metaboliczna szczepow Lactococcus i Propionibacterium

w hodowlach wspélnych. Justyna Borawska, Iwona Warminska-Radyko,
Marta Mik$-Krajnik. Katedra Biochemii Zywnosci, Katedra Mikrobiologii Przemy-
stowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

Hydrofobowos¢ hydrolizatéw biatkowych. Anna Wocioér, Henryk Kostyra. Zaktad
Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZIBZ PAN.
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VIIl Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikéw Nauki
2011

1. Badania nad profilami lipidowymi nasion oleistych w aspekcie odmianowym.
Marta Ambrosewicz, Daniela Rotkiewicz. Katedra Przetworstwa i Chemii Surowcow
Roslinnych, WNoZ UWM.

2. Wplyw oleju amarantusowego na metabolizm lipidéw i status przeciwutle-
niajacy szczuréw zywionych dietg typu zachodniego. Adam Jurgonski, Dorota
Ogrodowska, Zenon Zdunczyk, Sylwester Czaplicki, Jerzy Juskiewicz, Ryszard
Zadernowski. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywno$ci, IRZiBZ PAN; Katedra Prze-
tworstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

3. Badanie sktadu kwasow ttuszczowych tluszczu mleka oborowego i wydzie-
lonego z seréw podpuszczkowych. Barbara Felkner-Pozniakowska, Michalina
Kotlarska, Renata Pietrzak-Fiecko. Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnos’ci,
WNoZ UWM.

4. Bakterie fermentacji mlekowej w uzyskiwaniu mlecznych produktéw immu-
nostymulujgcych o wtasciwosciach tolerogennych. Anna Kaliszewska, Bar-
bara Wréblewska, Anna Majkowska. Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywno$ci,
IRZIBZ PAN.

5. Przemiany poubojowe w wolowej tkance migsniowej. Jacek Niedzwiedz, Halina
Ostoja, Tomasz Zmijewski, Marek Cierach, Agata Ziomek. Katedra Technologii
i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

6. Badanie kinetyki oddziatywania repceptora koncowych produktéw zaawan-
sowanej glikacji biatek (RAGE) z AB peptydem. Katarzyna Kurzgtkowska, Mag-
dalena Sulima, Aleksandra Wystuch-Cieszynska, Hanna Radecka, Jerzy Radecki.
Zaktad Biosensoréw, IRZiBZ PAN: Instytut Biochemii i Biofizyki PAN w Warszawie.

7. Poréwnanie czestosci spozycia wybranych zrédet ttuszczu oraz aktywnosci
fizycznej mtodych kobiet z normowaga o wysokiej zawartosci ttuszczu w ciele
oraz kobiet z normowaga i nadwaga. Badania pilotowe. Justyna Szczepanska,
Lidia Wadotowska. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

8. Wptyw hydrolizy enzymatycznej na wlasciwosci przeciwutleniajace zwigzkow
fenolowych ekstraktu nasion Inu. Kamila Penkacik, Agnieszka Kosinska, Mag-
da Karama¢, Anna Urbalewicz, Michat Janiak. Zakiad Chemicznych i Fizycznych
Wiasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

9. Ocena efektywnosci rozdziatu biatek serum mieka i kazeiny podczas mikro-
filtracji mleka odttuszczonego w temperaturze 50°C przez rézne typy mem-
bran do mikrofiltracji: membrany ceramiczne typu UTP (uniform transmem-
brane pressure), membrany ceramiczne typy GP (graded permeability),
oraz spiralne membrany polimerowe (spiral wound; SW). Justyna Zulewska,
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Mark W. Newbold, David M. Barbano. Katedra Mleczarstwa i Zarzgdzania Jako-
$cig, WNoZ UWM; Department of Food Science, Cornell University, Ithaca, NY,
USA.

10. Modelowanie wtasciwosci funkcjonalnych piernikéw zytnio-gryczanych bo-
gatych w rutyne. Matgorzata Przygodzka, Henryk Zielinski, Mariusz K. Piskuta.
Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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IX Seminarium Srodowiskowe Miodych Pracownikéw Nauki
2012

. Optymalizacja modelu symulowanego trawienia biatek ryb a uwalnianie pep-
tydoéw antyoksydacyjnych oraz peptydéw inhibitorow ACE. Justyna Borawska,
Matgorzata Darewicz, Piotr Minkiewicz, Gerd Elizabeth Vegarud, Morten Jakobsen.
Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM; Department of Chemistry, Biotechnol-
ogy and Food Science, UMB, Ls, Norway; Oestfold Hospital Trust, Friedrikstad,
Norway.

2. Ocena wplywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w potaczeniu z dietg ubogokalorycz-

n3a na zawartos¢ trzewnej tkanki ttuszczowej oraz wrazliwo$¢ organizmu na
insuline u otylych osob z prawidtowg tolerancja glukozy. Remigiusz Filarski,
Radostaw Majewski, Monika Karczewska-Kupczewska, Agnieszka Nikofajuk, Ma-
rek Straczkowski. Zaktad Profilaktyki Choréb Metabolicznych, IRZiBZ PAN.

3. Zastosowanie metody epPCR w modyfikacji selektywnosci substratowej

lipazy Rhizopus microsporus. Dagmara Gidd, Marek Adamczak, Wtodzimierz
Bednarski. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

4. Aktywnos¢ przeciwutleniajaca ekstraktéw uzyskanych z nasion roslin stracz-

kowych. Michat Janiak. Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wtasciwosci Zywnosci,
IRZIBZ PAN.

5. Charakterystyka wigzania selektywnych ligandéw receptora beta estrogeno-

wego za pomoca metod obliczeniowych. Pawet Ksigzek, Krzysztof Bryl. Katedra
Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

6. Immunoczujnik do detekcji wirusa ospowatosci sliwy (PPV) w materiale

roslinnym. Urszula Jarocka. Zakfad Biosensoréw, IRZiBZ PAN.

7. Identyfikacja peptydowych markeréw alergennych biatek mleka. Damir Mogut,

Jerzy Dziuba, Piotr Minkiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.

8. Wystepowanie alergii pokarmowej w kontekscie uwarunkowania genetycz-

nego i mikrobiotycznego. Anna Ogrodowczyk, Barbara Wroblewska. Zakfad
Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

9. Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach aktywnosci enzyma-

tycznej bakterii fermentacji mlekowej. Magdalena Olszewska, tucja Laniew-
ska-Trokenheim. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

10. Opracowanie i charakterystyka warstw elektroaktywnych przeznaczonych

1.

do konstrukcji genoczujnikéw do wykrywania wiruséw ptasiej grypy. Mag-
dalena Zborowska. Pracownia Bioelektroanalizy, IRZiBZ PAN.

Analiza poziomu zwigzkéw z grupy wielopierscieniowych weglowodorow
aromatycznych w miesnych produktach grillowanych. Adam Wigk, Katarzy-
na Tkacz, Ryszard Zywica. Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw
Techniki oraz Gospodarki Energia, WNoZ UWM.
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12. Dominujacy efekt temperatury srodowiska na ekspansje tkanki ttuszczowej
oraz sktad mikroflory przewodu pokarmowego u myszy z dieto-zalezng oty-
toscia. Marika Zietak, Lidia Markiewicz, Leslie P. Kozak. IRZiBZ PAN.
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X Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikéw Nauki
2013

1. Nieenzymatyczna glikozylacja albumin grochu — wptyw na odpowiedz ukta-
du immunologicznego $luzéwki przewodu pokarmowego. Justyna Chudzik-
-Koztowska, Dagmara Ztotkowska. Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywno$ci,
IRZIBZ PAN.

2. Peptydy antyoksydacyjne oraz peptydowe inhibitory ACE uwolnione w trak-
cie hydrolizy in vitro i ex vivo biatek karpia. Justyna Borawska, Matgorzata
Darewicz, Piotr Minkiewicz, Gerd Elizabeth Vegarud. Katedra Biochemii Zywnos’ci.
WNoZ UWM; Department of Chemistry, Biotechnology and Food Science, NMBU,
Norway.

3. Wptyw dodatku preparatu btonnika jabtkowego do diety na funkcjonowanie
przewodu pokarmowego i wskazniki biochemiczne krwi szczuréw. Bartosz
Fotschki, Adam Jurgonski, Jerzy Juskiewicz, Krzysztof Kotodziejczyk. Zaktad
Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ PAN; Instytut Chemicznej Technologii
Zywnosci, Politechnika t.6dzka.

4. Kalibracja kwestionariusza czestotliwosci spozycia zywnosci (FFQ). Joanna
Kowalkowska, Lidia Wadotowska, Matgorzata Anna Stowinska, Dariusz Stowinski,
Anna Diugosz, Ewa Niedzwiedzka. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM;
Katedra Geotechniki i Budownictwa Drogowego, UWM; Katedra i Zaktad Zywienia
i Dietetyki, Collegium Medicum, Bydgoszcz.

5. Whasciwosci fizykochemiczne oraz mikrostruktura skrobi traktowanych wy-
sokim cisnieniem hydrostatycznym. Adrian Gorecki, Wioletta Btaszczak. Zaktad
Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

6. Wptyw kultury pro biotycznej Lactobacillus paracasei Lpc-37 na jakos¢
sensoryczng seréw i wyrobow seropodobnych. Marika Kowalska, Grazyna
Cichosz. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jako$cia, WNoZ UWM.

7. Analiza sktadu ciata BIA — poréwnanie wynikéw uzyskanych za pomoca
aparatury pomiarowej roznych producentéw. Radostaw Majewski, Remigiusz
Filarski. Zaktad Profilaktyki Chorob Metabolicznych, IRZiBZ PAN.

8. Owoce rokitnika jako zrodio bioaktywnych fosfolipidow. Beata Pitat, Ryszard
Zadernowski, Sylwester Czaplicki, Anna Boniecka. Katedra Przetwérstwa i Chemii
Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

9. Elektrochemiczne genoczujniki do wykrywania specyficznej sekwencji
oligonukleotydow wirusa ptasiej grypy typu H5N1. Kamila Malceka, Hanna
Radecka, Jerzy Radecki. Zaktad Biosensoréw, Pracownia Bioelektroanalizy,
IRZIBZ PAN.
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10.

1.

12.

13.

Krzyzowanie towarowe bydta ras migsnych i mlecznych a jakos¢ wotowiny
kulinarnej. Karolina Tabaka, Marek Cierach. Katedra Technologii i Chemii Miesa,
WNoZ UWM.

Wplyw zwiekszonej zawartosci rutyny w ciastkach zytnio-gryczanych na
profil zwigzkéw zapachowych wyznaczonych technikg SPME. Matgorzata
Przygodzka, Henryk Zielinski, Georgious Koutsidis. Zakftad Chemii i Biodynamiki
Zywnos’ci, IRZiBZ PAN: School of Life Science, Northumbria University, Newcastle
upon Tyne, Wielka Brytania.

Zdolnos¢ odtwarzania pierwotnej struktury w redyspergowalnych uktadach
emulsyjnych otrzymywanych z wykorzystaniem technik membranowych.
Pawel Banaszczyk, Lidia Zander, Malwina Biegaj, Fabian Dajnowiec, Aleksander
Kubiak. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.
Elektrochemiczny bioczujnik przeznaczony do badania oddzialywan pomie-
dzy kinazg Jak2 i jej inhibitorami. Justyn Wojtasik, Marcin Mielecki, Krysty-
na Grzelak, Jerzy Radecki, Hanna Radecka. Zaktad Biosensoréw, IRZiBZ PAN:;
Instytut Biochemii i Biofizyki PAN, Warszawa.
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XI Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikéw Nauki
2014

1. Badania przydatnosci polifenolii roslinnych w hamowaniu glikemii poposit-
kowej. Bartosz Fotschki, Jerzy Juskiewicz, Bogustaw Krol, Krzysztof Kotodziej-
czyk. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ PAN; Instytut Chemicznej
Technologii Zywnosci, Politechnika t.6dzka.

2. Biatka owsa (Avena sativa L.) jako zrédto peptydow o aktywnosci przeciwnad-
cisnieniowej. Monika Pliszka, Justyna Borawska, Matgorzata Darewicz. Katedra
Biochemii Zywnoéci. WNoZ UWM.

3. Elektrochemiczne bioczujniki oparte o kompleks Cu-DPTA do badania od-
dziatywan histagowanych domen receptora koncowych produktéw zaawan-
sowanej glikacji (RAGE) z wybranymi ligandami. Edyta Mikuta, Aleksandra
Wystouch-Cieszynska, Liliya Zhukova, Monika Puchalska, Hanna Radecka, Jerzy
Radecki. Zaktad Biosensorow, Pracownia Bioelektroanalizy, IRZiBZ PAN:; Instytut
Biochemii i Biofizyki PAN, Warszawa

4. Mozliwosci wykorzystania metod instrumentalnych do oceny kruchosci
wieprzowych produktéw grillowanych. Adam Wiek, Ryszard Zywica. Katedra
Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki Energia,
WNoZ UWM.

5. Wplyw biatek mleka klaczy na immunologiczng odpowiedz linii komérko-
wej CACO-2. Joanna Fotschki, Anna Maria Ogrodowczyk, Barbara Wroéblewska.
Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

6. Modelowanie wigzania selektywnych agonistéw receptora estrogenowego 3.
Pawet Ksigzek, Krzysztof Bryl. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

7. l1zolacja biatek z makuch Inianych z wykorzystaniem enzymoéw rozktadajacych
polisacharydy. Maciej Kopera, Magdalena Karama¢, Katarzyna Sulewska. Zakfad
Chemicznych i Fizycznych Wiasciwoéci Zywnosci, IRZiBZ PAN; Wydziat Biologii
i Biotechnologii, UWM.

8. Badania nad optymalizacjg parametrow hydrolizy wierzby wiciowej. Karoli-
na Swigtek, Matgorzata Lewandowska. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ
UWM.

9. Ocena wptywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w potaczeniu z dietg ubogokalorycz-
ng na zawartos¢ trzewnej tkanki ttuszczowej oraz wrazliwos¢ organizmu na
insuline u otylych oséb z prawidtowg tolerancja glukozy. Remigiusz Filarski,
Radostaw Majewski, Agnieszka Nikofajuk, Natalia Matulewicz, Magdalena Stefa-
nowicz, Monika Karczewska-Kupczewska, Marek Strgczkowski. Zaktad Profilaktyki
Choréb Metabolicznych, IRZiBZ PAN.
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10. Wplyw zageszczania hydrolizatéw lignocelulozowych na efektywnos¢ ich
fermentacji. Natalia Kordala, Matgorzata Lewandowska, Wiodzimierz Bednarski.
Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

11. Wptyw suszenia sliwek krajowych na zmiany zawartosci zwigzkéw bioak-
tywnych, w tym produktéw reakcji Maillarda. Anna Horszwald, Joanna Honke.
Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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10.

1.

XlI Konferencja Naukowa Miodych Badaczy
2015

. Chemometryczne badania peptydéw o smaku gorzkim pochodzacych z bia-

tek zywnosci. Monika Protasiewicz, Anna Iwaniak, Justyna Bucholska. Katedra
Biochemii Zywnoéci. WNoZ UWM.

. Mikrobiota a funkcjonowanie bariery immunologicznej jelit w przebiegu aler-

gii pokarmowej. Anna Maria Szyc, Joanna Fotschki, Barbara Wrdblewska. Zaktad
Imunnologii i Mikrobiologii Zywnoéci IRZiBZ PAN.

. Profile bialek jeczmienia pod katem aktywnosci antyoksydacyjnej i inhibicyj-

nej wobec dipeptydylopeptydazy IV (DPP4). Piotr Starowicz, Piotr Minkiewicz,
Justyna Bucholska. Katedra Biochemii Zywnosci. WNoZ UWM.

. Wplyw insuliny i wolnych kwasoéw tluszczowych na ekspresje sirtuiny 1

w miesniach szkieletowych u zdrowych ochotnikéw. Magdalena Stefanowicz,
Natalia Matulewicz, Agnieszka Nikotajuk, Monika Karczewska-Kupczewska. Zakfad
Profilaktyki Choréb Metabolicznych IRZiBZ PAN.

. Redukcja masy ciata w taekwondo olimpijskim w relacji do wzoréw zywienia

zawodnikéw. Katarzyna Janiszewska, Katarzyna Przybytowicz. Katedra Zywienia
Cztowieka WNoZ UWM.

. Charakterystyka uwalniania teofiliny i kwasu L-askorbinowego ze skrobi

poddanych obrébce wysokocisnieniowej. Adrian Gérecki, Wioletta Btaszczak,
Adam Bucinski. Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wtasciwosci Zywnosci IRZiBZ
PAN, Collegium Medicum UMK.

. Ocena wybranych wyroznikoéw jakosci ziarna i maki w zaleznosci od geno-

typu pszenicy. Ewelina Grabowska, Katarzyna Majewska, Matgorzata Tanska,
Katedra Przetwérstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych WNoZ UWM.

. Wpltyw procesu fermentacji na profil i zawartos¢ betalain oraz pojemnos¢

antyoksydacyjng buraka ¢wiklowego. Tomasz Sawicki, Natalia Bgczek, Wiestaw
Wiczkowski. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywno$ci IRZiBZ PAN.

. Badanie zaleznosci pomiedzy parametrami barwy a zawartoscig akrylamidu

w pieczywie poddanemu procesowi opiekania. Fabian Nowak, Joanna Micha-
lak, Elzbieta Gujska. Katedra Towaroznawstwa i Badar Zywnosci WNoZ UWM.
Mikropartykulacja biatek serwatkowych poddawanych procesowi zelowania.
Dorota Mickiewicz, Lidia Zander. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej WNoZ
UWM.

Wplyw temperatury otoczenia w okresie wczesnego rozwoju postnatalnego na
powstawanie brazowych adipocytéw u myszy szczepu C57BL/6J. Agnieszka
Chabowska-Kita, Magdalena Jura, Leslie P. Kozak. IRZiBZ PAN.
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12. Zywieniowe i poza zywieniowe uwarunkowania nieptodnosci meskiej. Anna
Danielewicz, Katarzyna Przybytowicz. Katedra Zywienia Cztowieka WNoZ UWM.

13. Dynamika rozwoju otytosci wptywa na profil ekspresji genéw odpowiedzial-
nych za ekspansje tkanki ttuszczowej. Magdalena Jura, Julia Jarostawska, Dinh
Toi Chu, Leslie P. Kozak. IRZiBZ PAN.
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10.

Xlil Konferencja Naukowa Miodych Badaczy
2016

. Zmiany stanu fizjologicznego komérek lactobacillus spp. w zaleznosci od wy-

branych czynnikéw srodowiskowych. Aleksandra Kocot, Magdalena Olszewska,
Anna Nynca, tucja Laniewska-Trokenheim. Katedra Mikrobiologii Przemystowej
i Zywnosci WNoZ UWM, Laboratorium Diagnostyki Molekularnej WBiB UWM.

. Badanie profilu betalain w moczu konsumentéw po dtugotrwalym spozyciu

soku z fermentowanego buraka éwiklowego. Tomasz Sawicki, Joanna Topol-
ska, Wiestaw Wiczkowski. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnoéci IRZiBZ PAN

.Wzory zywienia a ryzyko nieptodnosci wsréod mezczyzn. Anna Danielewicz,

Katarzyna Przybytowicz. Katedra Zywienia Cztowieka WNoZ UWM.

. Wptyw mleka klaczy jako dodatku do diety na markery prozapalne w bada-

niach na modelu myszy balb/c. Joanna Fotschki, Anna Maria Szyc, J. Moisés
Laparra, Barbara Wréblewska. Zaktad Imunnologii i Mikrobiologii Zywnosci IRZiBZ
PAN, Immunonutrition and Health Group Uni. of Valencia.

. Fodmap w diecie dzieci — cienie i blaski. Katarzyna Mirostawa Boradyn, Kata-

rzyna Eufemia Przybytowicz, Elzbieta Jarocka-Cyrta. Katedra Zywienia Cztowieka
WNoZ UWM, Katedra Pediatrii Klinicznej WNM UWM

. Wpltyw obrobki wysokim cisnieniem hydrostatycznym na rozktad mas cza-

steczkowych, parametry hydrodynamiczne oraz wtasciwosci reologiczne
skrobi kukurydzianych o odmiennej zawartosci amylozy. Adrian Gorecki,
Artur Szwengiel Jacek Lewandowicz, Wioletta Btaszczak. Zaktad Chemicznych
i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci IRZiBZ PAN, Zaktad Fermentaciji i Biosyntezy
ITZPR UP.

. Zastosowanie metod analizy in silico i in vitro w badaniu peptydéw gorzkich

pochodzacych z biatek zywnosci. Monika Hrynkiewicz, Anna Iwaniak, Justyna
Bucholska. Katedra Biochemii Zywnoéci. WNoZ UWM.

. Elektrochemiczny immunoczujnik do wykrywania przeciwciat poliklonalnych

igy skierowanych przeciw wirusowi ptasiej grypy. Robert Kiewisz, Katarzyna
Kurzgtkowska, Hanna Radecka, Jerzy Radecki. WBiB UWM, Zaktad Biosensorow,
Pracownia Bioelektroanalizy IRZiBZ PAN.

. Symulacja proteolizy biatek jeczmienia pod katem otrzymywania peptydéw

o aktywnosci hamujgcej wobec dipeptydylopeptydazy IV. Piotr Starowicz,
Piotr Minkiewicz, Justyna Bucholska, Matgorzata Darewicz. Katedra Biochemii
Zywnosci. WNoZ UWM.

Wplyw preparatu btonnika wisniowego na zaburzenia indukowane dietg wy-
sokottuszczowa u szczuréw. Karolina Szczech, Adam Jurgonski, Jerzy Juskie-
wicz, Zenon Zdunczyk. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci IRZiBZ PAN.
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11. Karnozyna i anseryna jako prozdrowotne substancje pochodzenia zwierze-
cego. Sylwester Rybaczek, Wioletta Krzynowek, Wactaw Mozolewski. Katedra
Technologii i Chemii Miesa WNoZ UWM.

12. Ekspresja genow odpowiedzialnych za ekspansje tkanki ttuszczowej nie
zalezy od wieku. Magdalena Jura, Marika Zietak, Leslie P. Kozak. Zakfad Biolo-
gicznych Funkcji Zywnosci IRZIBZ PAN.
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