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Optymalizacja modelu symulowanego trawienia biatek ryb a uwalnianie
peptydow antyoksydacyjnych oraz peptydéw inhibitoréw ACE.

Justyna Borawska

Ocena wptywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w potgczeniu z dietg
ubogokaloryczng na zawartosc trzewnej tkanki ttuszczowej oraz wrazliwos¢
organizmu na insuline u otytych oséb z prawidtowg tolerancjg glukozy.
Remigiusz Filarski

Zastosowanie metody epPCR w modyfikacji selektywnosci substratowej
lipazy Rhizopus microsporus.

Dagmara Gtéd

Aktywnos¢ przeciwutleniajgca ekstraktow uzyskanych z nasion roslin
straczkowych.

Michat Janiak

Charakterystyka wigzania selektywnych ligandoéw receptora beta
estrogenowego za pomocg metod obliczeniowych.

Pawet Ksigzek

Immunoczujnik do detekcji wirusa ospowatosci sliwy (PPV) w materiale
roslinnym.

Urszula Jarocka

Identyfikacja peptydowych markeréw alergennych biatek mleka.

Damir Mogut

Wystepowanie alergii pokarmowej w kontekscie uwarunkowania
genetycznego i mikrobiotycznego.

Anna Ogrodowczyk

Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach aktywnosci
enzymatycznej bakterii fermentacji mlekowej.

Magdalena Olszewska

Opracowanie i charakterystyka warstw elektroaktywnych przeznaczonych
do konstrukcji genoczujnikow do wykrywania wirusow ptasiej grypy.
Magdalena Zborowska
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11%  Analiza poziomu zwigzkéw z grupy wielopierscieniowych weglowodoréw
aromatycznych w miesnych produktach grillowanych.
Adam Wiek

12°°  Dominujacy efekt temperatury srodowiska na ekspansje tkanki ttuszczowe;j
oraz skfad mikroflory przewodu pokarmowego u myszy z dieto-zalezng
otytoscia.
Marika Zietak

125  PODSUMOWANIE | ZAKONCZENIE SEMINARIUM
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OPTYMALIZACJA MODELU SYMULOWANEGO TRAWIENIA BIALEK RYB
A UWALNIANIE PEPTYDOW ANTYOKSYDACYJNYCH ORAZ PEPTYDOW
INHIBITOROW ACE

Justyna Borawska!, Matgorzata Darewicz!, Piotr Minkiewicz!, Gerd Elizabeth Vegarud?,
Morten Jakobsen??

! Katedra Biochemii Zywnosci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warminisko-Mazurski
w Olsztynie, Polska

2 Department of Chemistry, Biotechnology & Ford Science, Norwegian University of Life Sciences, As,
Norway

3 Qestfold Hospital Trust, Friedrikstad, Norway

Peptydy wykazujace aktywnos¢ biologiczng, w tym peptydy antyoksydacyjne oraz inhibitory
enzymu konwertujgcego angiotensyne (ACE inhibitory), s3 obiektem zainteresowania coraz wiekszej
grupy badaczy z catego Swiata. Prezentowane badania s3 czedcia projektu majgcego na celu
wykazanie obecnosci w sekwencjach biatek karpia i fososia peptyddéw antyoksydacyjnych i inhibitoréw
ACE oraz pordwnanie mozliwosci uwalniania tych peptydéw w trakcie trawienia in vitro oraz
warunkach symulacji uktadu pokarmowego cztowieka. Materiatem do badan byta tkanka miesniowa
karpia i tososia oraz izolaty ich biatek miofibrylarnych i sarkoplazmatycznych. Badania obejmowaty
nastepujgce etapy: (1) badania in silico — z uzyciem m.in. bazy danych UniProt i narzedzi dostepnych
w Bazie Bioaktywnych Peptyddéw (BIOPEP) (http://www.uwm.edu.pl/biochemia/), (2) trawienie in
vitro - symulowane trawienia tkanek i izolatéw biatkowych ryb z wykorzystaniem komercyjnych
preparatow enzymatycznych, (3) trawienie ex vivo — z wykorzystaniem sokéw trawiennych
wyizolowanych od ochotnikéw, (4) analiza otrzymanych hydrolizatéw z wykorzystaniem
chromatografii cieczowej z odwréconymi fazami oraz spektrometrii mas.

Opracowanie modelu symulowanego trawienia oraz jego optymalizacja w kierunku warunkéw
fizjologicznych uktadu pokarmowego cztowieka obejmowata zagadnienia zwigzane m.in.
z aktywnoscig stosowanych ludzkich sokéw trawiennych, dtugoscig fazy trawienia ,zotgdkowego”
i ,jelitowego”, wptywem rozdrobnienia tkanki na przebieg hydrolizy. Zoptymalizowany model
symulowanego trawienia, zostat wykorzystany do przeprowadzenia hydrolizy tkanek miesnych oraz
izolatow biatek miofibrylarnych i sarkoplazmatycznych wybranych ryb. Wykorzystujac metode HPLC-
ESI-MS w powstatych hydrolizatach zidentyfikowane zostaty sekwencje peptydéw antyoksydacyjnych
i inhibitoréw enzymu konwertujgcego angiotensyne.

Prowadzone badania pozwalajg na identyfikowanie peptydéw antyoksydacyjnych i inhibitorow
ACE w hydrolizatach tkanek miesnych i izolatéow biatkowych karpia i tososia. Dodatkowo badania
potwierdzajg ztozonos¢ procesu trawienia w ukfadzie pokarmowym cztowieka w aspekcie m.in.
poréwnania aspektéw molekularnych trawienia i hydrolizy.

,Projekt finansowany w ramach grantu promotorskiego nr 4652/B/P01/2011/40 ze srodkéw
Narodowego Centrum Nauki oraz realizowany przy wsparciu udzielonym przez Islandie, Liechtenstein
i Norwegie, poprzez dofinansowanie ze srodkéw Mechanizmu Finansowego Europejskiego Obszaru
Gospodarczego oraz Norweskiego Mechanizmu Finansowego w ramach Funduszu Stypendialnego
i Szkoleniowego.”
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OCENA WPLYWU BETA-GLUKANU 1,3D-1,6D W POLACZENIU Z DIETA
UBOGOKALORYCZNA NA ZAWARTOSC TRZEWNEJ TKANKI TEUSZCZOWEJ ORAZ
WRAZLIWOSC ORGANIZMU NA INSULINE U OTYLYCH OSOB Z PRAWIDLOWA
TOLERANCIJA GLUKOzY

Remigiusz Filarski, Radostaw Majewski, Monika Karczewska-Kupczewska, Agnieszka
Nikotajuk, Marek Stragczkowski

Zaktad Profilaktyki Choréb Metabolicznych, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN
w Olsztynie

Czestos¢ wystepowania otytosci zwieksza sie na catym swiecie przyjmujac juz rozmiar globalnej
epidemii, co stanowi jeden z najwiekszych probleméow wspdtczesnej medycyny. Badania
epidemiologiczne wskazujg, ze prawie potowa osdb nalezgcych do spoteczenstw krajow zachodnich
ma problemy z nadmierng masg ciata. Celem terapii otytosci, oprocz trwatej zmiany nawykow
zywieniowych i modyfikacji stylu zycia, jest zmniejszenie ryzyka choréb jej towarzyszacych.

Istnieje szereg dowoddw naukowych sSwiadczacych o korzystnym oddziatywaniu btonnika
pokarmowego na zdrowie. W aspekcie wptywu na metabolizm cztowieka btonnik pokarmowy jako
mieszanina substancji o réznych witasciwosciach fizykochemicznych nie zostat do korica poznany. Do
sktadnikow btonnika pokarmowego nalezy beta-glukan 1,3D-1,6D. Suplement zastosowany w badaniu
zawiera beta-glukan pozyskany z drozdzy.

Celem badan jest ocena wptywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w potaczeniu z dietg ubogokaloryczng
na zawartos¢ trzewnej tkanki ttuszczowej oraz wrazliwosé organizmu na insuline u otytych oséb z
prawidtowg tolerancjg glukozy. Badaniem zostanie objetych 40 pacjentéw (20 osob grupa badana, 20
0s6b grupa kontrolna). U os6b zakwalifikowanych do programu, przed interwencjg zywieniowa
badane sg podstawowe wskazniki antropometryczne, sktad ciata metoda bioelektroimpedancji,
wykonujemy doustny test obcigzenia glukozg oraz pomiar wrazliwosci na insuline metodg klamry
hiperinsulinomicznej normoglikemicznej. Po pierwszej wizycie osoby badane otrzymujg indywidualnie
zaplanowang diete ubogokaloryczng, majaca na celu redukcje masy ciata o0 5-7%. Po 14 dniach
stosowania diety i ewentualnego przyjmowania suplementu wykonywana jest pierwsza kontrolna
analiza sktadu ciata oraz analiza sposobu zywienia. Kolejne wizyty kontrolne potgczone z analizami
sktadu ciata odbywaja sie w odstepach dwutygodniowych. Po 12 tygodniach diety ubogokalorycznej i
ewentualnego przyjmowania beta-glukanu powtarzane zostajg badania z etapu pierwszego. Do chwili
obecnej program ukoniczyto 8 oséb (w tym 5 przyjmujgcych beta-glukan). W obserwacji jest obecnie
kolejnych 9 o0s6b. Program interwencji dietetycznej spowodowat zmniejszenie masy ciata z
92,9+13,91 kg do 83,79+12,21 kg (p=0.0001) oraz BMI z 31,01+4,47 do 27,91+4,01 kg/m? (p=0.0003),
co byto spowodowane redukcjg gtéwnie ttuszczowej masy ciata z 33,6449,25 do 25,7249,05 kg
(p=0.0006). Towarzyszyta temu poprawa wrazliwosci tkanek na insuline z 5,91+2,60 mg/kg ffm/min
na 7,89+2,85 mg/kg ffm/min (p=0.05).

Nasze wstepne wyniki wskazuja, ze redukcja masy ciata taczy sie ze znaczng poprawg wrazliwosci
tkanek na insuline. Dalsze badania pozwolg na wyjasnienie, czy preparat beta-glukanu moze miec
korzystne dziatanie metaboliczne w potgczeniu z interwencjg dietetyczna.
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ZASTOSOWANIE METODY epPCR W MODYFIKACJI SELEKTYWNOSCI
SUBSTRATOWEIJ LIPAZY RHIZOPUS MICROSPORUS

Dagmara Gtéd, Marek Adamczak, Wtodzimierz Bednarski

Katedra Biotechnologii Zywnoéci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmifisko-Mazurski
w Olsztynie

Lipazy (EC  3.1.1.3, hydrolazy acyloglicerolowe) s3  powszechnie  stosowane
w biokatalizie, a modyfikacja ich wfasciwosci polega gtéwnie na doskonaleniu stabilnosci
i selektywnosci substratowej. Szczegdlne mozliwosci stosowania lipaz zwigzane sy z ich
selektywnoscia wzgledem izomeréw zwigzkéw chemicznych, ktérych struktura determinuje ich
aktywnos¢ biologiczng. Procesy enzymatyczne z uzyciem selektywnych substratowo lipaz moga
zastgpi¢ procesy chemiczne, umozliwiajgc opracowanie metod produkcji ttuszczéw jadalnych
pozbawionych szkodliwych izomerdw trans kwaséw ttuszczowych.

Postep technologii rekombinacji DNA, szczegdlnie metod ukierunkowanej ewolucji
molekularnej, umozliwia otrzymanie enzymow o ulepszonych, nowych wtasciwosciach katalitycznych.
Z uwagi na przypadkowos¢ wprowadzonych zmian, konieczne jest otrzymanie biblioteki liczacej wiele
rekombinantéw, a nastepnie analiza funkcjonalna wifasciwosci mutein z uzyciem wysokowydajnych
metod selekcji i/lub skriningu.

Celem doswiadczen byto wprowadzenie przypadkowych mutacji w genie lipazy Rhizopus
microsporus metoda btednej reakcji PCR (epPCR) oraz ocena aktywnosci i specyficznosci mutein lipazy
wzgledem dienéw kwasu linolowego (CLA).

Rdzng czestotliwos¢ mutacji indukowano metodg epPCR z zastosowaniem zestawu GeneMorphll
(Stratagene). Natywny i zmutowany gen lipazy amplifikowano, oczyszczono,
a nastepnie klonowano do wektora pETBlue-2. Po transformacji komaorek E.coli NovaBlue™ i selekcji
na podtozu zwierajgcym X-gal i IPTG, plazmidowe DNA pozytywnych rekombinantéw uzyto do
transformacji komérek ekspresyjnych Tuner™ (DE3)placl. Przeprowadzono wysokowydajny skrining
wzgledem aktywnosci lipolitycznej oraz reakcje hydrolizy CLA. Uwolnione kwasy ttuszczowe
metylowano z uzyciem TMS-DM, sktad estrow metylowych oznaczano metodg chromatografii
gazowej, a nastepnie wyliczano warto$¢ wspotczynnika selektywnosci wzgledem kwaséw
ttuszczowych (a) i stopien hydrolizy (%). Okreslano aktywnos$¢ enzymdéw wzgledem maslanu,
laurynianu, palmitynianu i stearynianu p-nitrofenylu.

Otrzymano i scharakteryzowano trzy biblioteki sktadajgce sie z 175, 130 i 150 klonow
uzyskanych po indukcji odpowiednio duzej, Sredniej i matej czestotliwosci mutacji. Wybrano klon M46
(4,5-9 mutacji na 1 kpz) syntetyzujacy lipaze o zmodyfikowane] selektywnosci wobec izomerdw:
c9,t11 oraz tl10,c12, odpowiednio a=0,50 i a=0,59. Lipaza natywna charakteryzowata sie
wspotczynnikiem selektywnosci wobec obu izomeréw, a=0,04. Zmutowana lipaza wykazywata
wiekszg aktywnos$¢ lipolityczng wzgledem TAG-CLA, niz enzym natywny, tj. stopien hydrolizy
substratu wynosit odpowiednio 36 % i 2,5 %. Lipaza M46 oraz enzym natywny charakteryzowaty sie
preferencja substratowg wobec kwasu palmitynowego oraz stearynowego.

W nastepnym etapie doswiadczen przeprowadzone zostang kolejne mutacje genu M46.
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AKTYWNOSC PRZECIWUTLENIAJACA EKSTRAKTOW UZYSKANYCH Z NASION ROSLIN
STRACZKOWYCH

Michat Janiak

Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wtaéciwosci Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci
PAN w Olsztynie

Celem naszych badan bylo poréwnanie aktywnosci przeciwutleniajacej zwigzkéw fenolowych
zawartych w ekstraktach z nasion roslin strgczkowych. Badaniami objeto groch, biatg i czerwona
fasole, fasole adzuki, zielong i czerwong soczewice, bdb, bobik i wyke. Zwigzki fenolowe
ekstrahowano z nasion 80% acetonem (v/v). W ekstraktach oznaczono zawarto$¢ zwigzkéw
fenolowych ogdétem z odczynnikiem Folina-Ciocalteu oraz taniny skondensowane z odczynnikiem
wanilinowym. Do badani aktywnosci przeciwutleniajgcej wykorzystano test antyrodnikowy wzgledem
rodnika DPPH, test catkowitej aktywnosci przeciwutleniajgcej, zdolnos¢ redukujgcg oraz aktywnosc
przeciwutleniajgcg w uktadzie emulsyjnym. Zawarto$é fenolokwaséw i flawonoidéw w ekstraktach
oznaczono metodg HPLC.

Zawartos¢ fenoli ogdétem w ekstraktach wahata sie od 22.6 mg/g (groch) do 89.7 mg/g (fasola
adzuki). Najwiekszg zawartos¢ tanin skondensowanych stwierdzono réwniez w ekstrakcie z fasoli
adzuki. Najsilniejszg aktywnos¢ przeciwrodnikowg wzgledem rodnika DPPH wykazywaty ekstrakty
z fasoli adzuki, bobiku i soczewicy zielonej. Ekstrakt z fasoli czerwonej charakteryzowat sie najwyzsza
aktywnoscia przeciwutleniajgcg w uktadzie emulsyjnym. Najwyzsze wartosci catkowitej aktywnosci
przeciwutleniajgcej zanotowano dla ekstraktow z fasoli adzuki (1.76 pmol Trolox/mg) i fasoli
czerwonej (1.49 umol Trolox/mg). Dla tych ekstraktéw stwierdzono réwniez najwyzszg zdolnosé
redukcyjna.

Analiza HPLC wykazywata w badanych ekstraktach obecnos$¢ kwasu p-kumarowego, ferulowego,
sinapowego, kwercetyny i kampferolu. W ekstrakcie z fasoli adzuki zawartosci kwasu p-kumarowego
i kwercetyny byta najwyzsze i wynosity odpowiednio 951 pg/g oraz 2210 pg/g.

W konkluzji naszych badan pragniemy stwierdzi¢, ze obecno$¢ réinych klas zwigzkéw
fenolowych w ekstraktach z nasion roslin strgczkowych determinuje ich wysokg aktywnosé
przeciwutleniajgca/przeciwrodnikowa.
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CHARAKTERYSTYKA WIAZANIA SELEKTYWNYCH LIGANDOW RECEPTORA BETA
ESTROGENOWEGO ZA POMOCA METOD OBLICZENIOWYCH

Pawet Ksigzek, Krzysztof Bryl
Katedra Fizyki i Biofizyki, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie

Obecnie wiadomo, ze receptory estrogenowe (ER) wystepujag w dwoch podtypach, s3 to
receptory estrogenowe a (ERa) oraz receptory estrogenowe B (ERB). Ligandy zdolne do selektywnej
aktywacji ERP, dostarczajg obiecujgcych rezultatow w leczeniu niektérych nowotwordw,
endometriozy, choréb zapalnych, a takie mogg poprawia¢ prace uktadu krazenia oraz uktadu
nerwowego [1]. ERB pozostajg jednak nietatwym celem dla selektywnych ligandéw, poniewaz
kieszenie obu podtypdw ER sg bardzo podobne. Dodatkowo miejsca wigzgce ERa i ERP cechujg sie
duzg elastycznoscig i w zaleznosci od charakteru zwigzanego liganda ksztatt ich ulega znaczacym
zmianom. Podobienstwo kieszeni oraz ich elastycznos¢ utrudniajg projektowanie liganddéw
charakteryzujacych sie wysoky selektywnoscia wobec ERB, ktére mogtyby sta¢ sie Srodkami
leczniczymi.

Pomimo tych trudnosci w ostatnim czasie poczyniono znaczgce postepy w opracowaniu nowych
selektywnych ligandow ERB. Grupa Katzenellenbogen z Uniwersytetu lllinois zaprojektowata
kilkanascie agonistow ERB [2], ktére mogg stanowi¢ uzyteczne narzedzie do badania efektéw
biologicznych selektywnej stymulacji ERB. Mogg takze staé sie podstawa do stworzenia nowych
lekow.

W celu scharakteryzowania sposobu wigzania niesteroidowych selektywnych agonistéw ERpB
zaproponowanych przez Katzenellenbogen i wspotpracownikdw, przeprowadzono symulacje
dokowania wybranych zwigzkéw. Tradycyjne metody dokowania oparte o sztywng molekute
receptora, dostarczajg dostatecznie dobrych wynikdw w przypadkach, gdzie ksztatt molekuty
receptora nie ulega istotnym zmianom na skutek zwigzania liganda. Skutecznos¢ tej metody dla
receptoréw estrogenowych jest ograniczona ze wzgledu na duzg elastyczno$¢ receptora [3].
W badaniach zastosowano procedure dokowania z uwzglednieniem indukowanego dopasowania
(ang. Induced Fit Docking, IFD), ktéra dostarcza wynikow uwzgledniajacych elastycznosé liganda i
molekuty receptora [4].

Literatura:

[1] Erin K. Shanle, Wei Xu, 2010, Selectively targeting estrogen receptors for cancer treatment,
Advanced Drug Delivery Reviews.

[2] Filippo Minutolo, Marco Macchia, Benita S. Katzenellenbogen, John A. Katzenellenbogen, 2009,
Estrogen Receptor B Ligands: Recent Advances and Biomedical Applications, Medicinal Research
Reviews.

[3] Francesca Spyrakis, Pietro Cozzini, 2009, How Computational Methods Try to Disclose the
Estrogen Receptor Secrecy - Modeling the Flexibility, Current Medicinal Chemistry.

[4] Woody Sherman, Tyler Day, Matthew P. Jacobson, Richard A. Friesner, Ramy Farid, 2006, Novel
Procedure for Modeling Ligand/Receptor Induced Fit Effects, Journal of Medicinal Chemistry.
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IMMUNOCZUJNIK DO DETEKCJI WIRUSA OSPOWATOSCI SLIWY (PPV)
W MATERIALE ROSLINNYM

Urszula Jarocka

Zaktad Biosensoréw, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie

Przygotowano immunoczujnik do wykrywania wirusa ospowatosci Sliwy (PPV) w materiale
rodlinnym. Zastosowano elektrody ztote, ktérych powierzchnie modyfikowano przez immobilizacje
czgsteczek 1,6-heksanoditiolu (HDT), nastepnie ztota koloidalnego (GCP), przeciwciata anty-PPV
i surowiczej albuminy bydlecej (BSA) jako blokera wigzan niespecyficznych. Immunoczujnik
stosowano do wykrywania wirusa ospowatosci Sliwy w ekstrakcie z lisci sliwy (Prunus domestica)
metodg  elektrochemicznej  spektroskopii  impedancyjnej.  Proponowany immunoczujnik
charakteryzuje sie niskim limitem detekcji réwnym 10 pg PPV/ml oraz liniowg zaleznoscig odpowiedzi
od stezenia wirusa w zakresie od 10 do 200 pg PPV/ml. Brak réznicy miedzy krzywa kalibracyjna dla
mianowanego roztworu wirusa w buforze PBS pH 6 oraz w ekstrakcie ze zdrowych lisci $liwy wskazuje
na wysokga selektywnos$¢ immunoczujnika. Obecnos¢ matrycy (ekstraktu ze zdrowych lisci) wptywa na
odpowiedZ immunczujnika w bardzo matym stopniu. Wysoka czutos¢ przygotowanego czujnika
pozwolita na rozrdznienie probek od zdrowych rosdlin i prébek zawierajacych 0.01% ekstraktu
z zainfekowanym materiatem roslinnym.
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IDENTYFIKACJA PEPTYDOWYCH MARKEROW ALERGENNYCH BIALEK MLEKA

Damir Mogut, Jerzy Dziuba, Piotr Minkiewicz

Katedra Biochemii Zywnoéci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski
w Olsztynie

Mleko i produkty mleczarskie s3 jednym z podstawowych produktéw spozywczych, ktdre sg
bardzo dobrym zrédtem tatwo przyswajalnego biatka. Biatka te spetniajg odmienne funkcje i moga
oddziatywac na ludzki organizm zaréwno pozytywnie jak tez negatywnie.

Celem prowadzonych badan bylo wyznaczenie biomarkeréw obecnosci alergennych biatek
mleka w produktach spozywczych stosujac metody analizy chromatograficzno-spektralnej sprzezonej
z metodami bioinformatycznymi.

W tym celu prowadzono badania z wykorzystaniem poszczegdlnych frakcji kazeiny oraz biatek
serwatkowych. Sekwencje wszystkich analizowanych biatek pochodzity z bazy BIOPEP i z bazy UniProt.
Za pomocy programu EVALLER okreslono sekwencje teoretycznych epitopdéw alergennych biatka
mleka. Natomiast sekwencje epitopéw potwierdzonych doswiadczalnie wprowadzono do bazy
BIOPEP z bazy danych IMMUNO EPITOPE DATABASE.

Aby  wytypowaé markery peptydowe przeprowadzono, wykorzystujgc  narzedzia
bioinformatyczne, proteolize in silico trypsyng i pepsyna. Powstate produkty hydrolizy poréwnano ze
strukturg znanych epitopdéw. Np. sekwencja produktu trypsynowej hydrolizy laktoalbuminy alfa
(VGINYWLAHK) jest tozsama ze strukturg znanego epitopu. Postepujac w ten sposéb wytypowano
markery peptydowe poszczegdlnych biatek mleka oraz ogdlnie biatek mleka.

Uzyskane wyniki in silico zweryfikowano badaniami in vitro. W badaniach tych wykorzystano
metode wysokosprawnej chromatografii cieczowej potgczonej z spektometrig mas.

Wytypowane i zweryfikowane markery alergennych biatek mleka pozwolg na szybkg analize
produktow spozywczych w kierunku obecnosci biatek mleka lub ich fragmentéw w tych produktach.
Umozliwi to doktadng kontrole produktéw przeznaczonych w szczegélnosci dla oséb z alergig na
biatka mleka.
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WYSTEPOWANIE ALERGII POKARMOWEJ W KONTEKSCIE UWARUNKOWANIA
GENETYCZNEGO | MIKROBIOTYCZNEGO

Anna Ogrodowczyk, Barbara Wréblewska

Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN
w Olsztynie

W Polsce obserwuje sie systematyczny wzrost liczby pacjentéw cierpigcych z powodu choréb
alergicznych. Szacuje sie ze ok. 40 % Polakdw cierpi na rdzne postacie alergii. Poszukuje sie przyczyn
progresji choréb alergicznych. Aktualnie zwraca sie uwage na zaburzenia sktadu mikrobioty jelit oraz
uwarunkowania genetyczne, ktore skupiajg sie na zagadnieniu polimorfizmu genu kodujgcego
filagryne.

Celem pracy byta: ocena czestosci wystepowania IgE-zaleznej postaci alergii pokarmowej
u pacjentow przychodni alergologicznej; analiza wystepowania mutacji R501X oraz 2282del4 w genie
kodujgcym filagryne u tychze pacjentdw oraz korelacji z zaawansowaniem objawéw klinicznych; oraz
ocena zréznicowania sktadu mikrobioty obecnej w tresci jelita grubego oséb ze zdiagnozowang
alergig pokarmowg i grupy kontrolnej.

Badaniem objeto 120 pacjentéw (59 kobiet i 61 mezczyzn) w wieku 0-60 lat zgtaszajgcych
podejrzenie alergii pokarmowej. Diagnostyka obejmowata: wywiad ankietowy; ogdlne badanie
alergologiczne; oznaczenie poziomu specyficznego i catkowitego IgE metodg immunofluorescencyjna
ImmunoCAP 100 (Phadia, Szwecja); w potwierdzonych przypadkach polialergii ocene IgE
specyficznego metodg immunoblottingu (EUROLINE). Obecnos$¢ mutacji R501X i 2282del4
w sekwencji genu FLG analizowano metodg RFLP-PCR. Analize sktadu mikrobioty w zakresie:
Lactobacillus, Bifidobacterium, Enterobacteriaceae, Enterococcus, drozdie; przeprowadzono
w oparciu o standardowe metody posiewowe na podtozach mikrobiologicznych. Na badania uzyskano
zgode Komisji Bioetycznej UWM w Olsztynie.

Badania wykazaty, ze 45% (54/120) pacjentéw z objawami klinicznymi wskazujgcymi na alergie
pokarmowa, miato podwyzszone miano catkowitej IgE. W grupie 54 pacjentéw u 36 zaobserwowano
podwyzszony poziom IgE specyficznego dla alergendéw pokarmowych takich jak: biatka mleka, soja,
orzechy ziemne i orzechy laskowe, biatka jaja kurzego, marchew, jabtko. U pozostatych pacjentéw
stwierdzono podwyzszony poziom specyficznego IgE dla alergenéw wziewnych. Badanie w kierunku
obecnosci mutacji R501X i 2282del4 w sekwencji genu FLG przeprowadzone u 36 pacjentow z alergig
pokarmowg i skérng manifestacjag wykazato, ze u 8 pacjentéw zanotowano obecnos$¢ co najmniej
jednej z badanych mutacji. U 4 pacjentdw stwierdzono mutacje 2282del4 w ukfadzie
heterozygotycznym, a u 2 w homozygotycznym, natomiast mutacja R501X obecna byta u 2 pacjentow
w ukfadzie heterozygotycznym. Badana mikrobiota katu 10 wybranych pacjentéw nie wykazata
statystycznie istotnego zrdéznicowania w badanej grupie pacjentdw oraz w stosunku do grupy
kontrolnej. Badania bedg kontynuowane na wiekszej grupie pacjentéw, aby moc wskazaé
jednoznacznie na osobnicze cechy warunkujgce zapadalnos¢ na alergie pokarmowe.

Badania byty finansowane przez MNiSzZW w ramach projektu nr NN 312 311 939

*Autor otrzymal stypendium wspolfinansowane przez Unig Europejskg w ramach UNIA EUROPEISKA “
KAPITAL LUDZKI . : EUROPEISK
NARGODHA STRATIGA SH0INOA Europejskiego Funduszu Spolecznego FUNDUSZ SPOLECENY
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ZASTOSOWANIE TECHNIK FLUORESCENCYJNYCH W BADANIACH AKTYWNOSCI
ENZYMATYCZNEJ BAKTERII FERMENTACIJI MLEKOWEJ

Magdalena Olszewska, tucja taniewska-Trokenheim

Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-
Mazurski w Olsztynie

Rozwdj analityki mikrobiologicznej wigze sie z wdrazaniem metod, ktére w odrdznieniu od
tradycyjnych pozwalajg pozyska¢ wynik w czasie rzeczywistym. Rozwijanie takich metod ma za
zadanie podniesienie ich czutosci i swoistosci oraz przektadac¢ sie na zwiekszong wiarygodnosc
wynikéw. Przyktadem takiego rozwigzania jest mikroskopia epifluorescencyjna (ang. EFM -
Epifluorescence Microscopy). EFM oferujgc potaczenie analizy mikroskopowej z metoda
bezposredniej epifluorescencji DEFT (ang. Direct Epifluorescent Filter Technique) umozliwia szybkg
ocene liczby komdrek drobnoustrojéw. EFM dzieki mozliwosci zastosowania réznych fluorochromoéw
stuzy ocenie anatomicznych i fizjologicznych parametréw komorek, niezaleznie od ich stanu
fizjologicznego. Sondowane sg te witasciwosci, ktdre pozwalajg wykazac utrzymanie lub utrate np.
aktywnosci metabolicznej lub/i spdjnosci struktur komdérkowych. Celowo$é badania drobnoustrojéw
w tym kierunku znajduje uzasadnienie w stosunku do bakterii fermentacji mlekowej (ang. LAB — Lactic
Acid Bacteria) o duzym potencjale aplikacyjnym i potrzebie wiarygodnej oceny ich przydatnosci.
Woyselekcjonowanie takich szczepéw wymaga poznania ich pod wzgledem tolerancji na zmiany np.
warunkow temperaturowych, pH, koncentracji soli zdfci i in., co bylo gtdwnym zadaniem
przeprowadzonych badan, podejmujgcych préobe rozszerzenia zakresu zastosowania w nich techniki
CFDA/PI (dwuoctan karboksyfluoresceiny/jodek propidyny).

Zaletag metody CFDA/PI jest mozliwo$¢ oznaczenia komadrek, ktére wykazujg aktywnos$¢ esteraz
wewnatrzkomarkowych, czyli przy zachowaniu spdjnosé bton cytoplazmatycznych, prefluorochrom
CFDA wnika do wnetrza komodrek, ulega rozszczepieniu do produktu CF, warunkujgc wykrycie
fluorescencji in situ. W potgczeniu z oceng przezywalnosci LAB z uzyciem metody hodowlanej
mozliwe byto poznanie poziomu zmian stanu fizjologicznego komérek w odniesieniu do aktywnosci
namnazania i metabolicznej.

Wyniki badan pozwolity zaobserwowa¢, ze w przypadku testowanych szczepéw LAB metode
ptytkowg cechowato niedoszacowanie wzgledem metody CFDA/Pl. Wymiar tzw. niedoszacowania
zalezat od szczepu i od stresujgcego ich komorki czynnika. Najwieksze rdzinice obserwowano
w Srodowiskach o najwiekszej koncentracji czynnika, np. 1% soli 2étci, najwiekszej kwasowosci, np.
pH 2, czy dtugotrwatej ekspozycji na temperature inng niz optymalna, np. 37°C. Wyrazne rdznice
stanu aktywnosci komdérek w populacji mogg swiadczy¢ o udziale komérek VBNC (ang. viable but non-
culturable). Wywotanie ”stresu” pod wptywem niekorzystnych warunkéw bytowania wymusza na
komodrkach réine zachowania, np. zahamowanie podziatéw komdrkowych przy utrzymywaniu
aktywnosci enzymatycznej, dlatego tez zbadanie tego rodzaju zaleznosci uzasadnia zastosowanie
takich technik, ktore dostarczg kompleksowych informacji o fizjologii LAB, wynikajgcych
z kryteridw przydatnosci, funkcjonalnosci i bezpieczenstwa ich stosowania.
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OPRACOWANIE | CHARAKTERYSTYKA WARSTW ELEKTROAKTYWNYCH
PRZEZNACZONYCH DO KONSTRUKCJI GENOCZUJINKOW DO WYKRYWANIA
WIRUSOW PTASIEJ GRYPY

Magdalena Zborowska

Pracownia Bioelektroanalizy, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie

Intensywny rozwdj nauki i technologii przyczynia sie nie tylko do przedtuzenia zycia
i poprawiania jego poziomu, ale jednoczesnie stanowi Zrédto nowych zagrozen. Jednym z nich jest
wzrost gestosci zaludnienia oraz gwattowne przyspieszenie przemieszczania sie ludzi z kontynentu na
kontynent. W konsekwencji prowadzi to do radykalnego wzrostu zagrozenia epidemiologicznego.
Lokalne infekcje mogg i s rozprzestrzeniane btyskawicznie po catym swiecie. Opracowywanie
nowych systemdw analitycznych umozliwiajgcych zintegrowang analize préb przeznaczonych do
diagnostyki medycznej i weterynaryjnej oraz kontroli srodowiska naturalnego, sg niezwykle
aktualnym wyzwaniem.

Proponowane genoczujniki przeznaczone beda do rdéznicowania wirusdéw ptasiej grypy.

Detekcja zatozonego analitu (wirusa) realizowana bedzie za pomocg nastepujgcych technik:
cyklowoltamperometrii oraz elektrochemicznej spektroskopii impedancyjne;j.

Analizowny materiat nie posiada aktywnosci elektrochemicznych. To generuje koniecznosé¢
chemicznej modyfikacji powierzchni elektrod, ktéra zapewniataby mozliwos¢ detekcji oddziatywania
przeciwciat z materiatem zawierajgcym specyficzne fragmenty wirusa.

Rozwigzaniem tego problemu jest modyfikacja powierzchni elektrod monomolekularnymi
warstwami zwierajacymi centra elektroaktywne takimi jak kompleksy porfiryn z wybranymi jonami
metali przejsciowych. Ich otrzymywanie, charakterystyka oraz zastosowanie do konstrukcji
genoczujnkdw przeznaczonych do wykrywania wirusdw ptasiej grypy bedzie przedmiotem
wystgpienia.
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ANALIZA POZIOMU ZWIAZKOW Z GRUPY WIELOPIERSCIENIOWYCH
WEGLOWODOROW AROMATYCZNYCH W MIESNYCH PRODUKTACH
GRILLOWANYCH

Adam Wiek, Katarzyna Tkacz, Ryszard Zywica

Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki Energig, Wydziat Nauki
o Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie

Negatywnym skutkiem procesu grillowania surowca miesnego jest powstawanie w produktach
grillowanych zwigzkow kancerogennych i potencjalnie kancerogennych. Wsrdd tych zwigzkdw istotng
grupe stanowig wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne (WWA). Szczegdlnie wysoki poziom
zwigzkdéw z grupy WWA stwierdza sie w produktach miesnych, poddawanych obrébce termicznej na
grillu weglowym. Uzasadnionym jest wiec poszukiwanie takich metod obrébki wstepnej oraz cieplnej
miesa, ktére pozwolg na minimalizacje zwigzkéw z grupy WWA w produktach grillowanych.

Celem podjetych badan byto okreslenie wptywu wybranych czynnikéw technologicznych
na poziom zwigzkéw z grupy WWA w produktach miesnych poddanych grillowaniu.

Materiat badawczy stanowit surowiec miesny dostepny w handlu detalicznym, o rdzinej
zawartosci ttuszczu: boczek — 45%; karkowka - 20,5%; filet indyczy — 2,5%. Z karkowki oraz fileta
indyczego wycinane byly steki o zblizonym ksztatcie i masie ok. 180 g oraz grubosci ok. 3 cm. Z boczku
wycinano prébki w ksztatcie zblizonym do prostopadtoscianu o grubosci ok. 3 cm oraz masie ok. 150
g. Proces grillowania prowadzono na grillu weglowym. Czynnik grzewczy stanowit brykiet wegla
drzewnego - 3,5 kg. Temperatura obroébki cieplnej wynosita ok. 250°C. Prébki grillowano do uzyskania
temperatury 80°C w centrum geometrycznym. Czas ogrzewania niezbedny do uzyskania zatozonej
temperatury, dla kazdego rodzaju surowca, okreslono eksperymentalnie (n=3). Pomiary temperatury
wykonywano termometrem Hanna Instrument HI 92804C. Okreslono poziom zwigzkow z grupy WWA
w produktach grillowanych w zaleznosci od nastepujgcych czynnikow technologicznych: rodzaj
surowca, zastosowanie tac aluminiowych, zastosowanie marynat. W celu okreslenia wptywu marynat
na poziom WWA w grillowanych produktach, migso marynowano przez 12 godzin. Uzyto dwdch
marynat sporzgdzonych na bazie oleju. Jedng z nich byta marynata handlowa ,Grill klasyczny”.
Recepture drugiej z zastosowanych marynat opracowano samodzielnie. Oznaczenie WWA
przeprowadzono metodg wzorca wewnetrznego przy uzyciu techniki HPLC/FLD.

Najwyzszy poziom zwigzkdw z grupy WWA wsrdd produktéw niemarynowanych uzyskano
w boczku (85,9 pg kg') - surowcu o najwyzszej zawartosci ttuszczu (45%). Poziom zwigzkéw z grupy
WWA w pozostatych produktach grillowanych nie réznit sie statystycznie istotnie, pomimo znaczgcych
réznic w zawartosci ttuszczu. W wyniku grillowania na tacach aluminiowych uzyskano redukcje
poziomu zwigzkéw z grupy WWA we wszystkich grillowanych produktach. Zastosowanie marynat na
bazie oleju zwiekszyto poziom zwigzkéw z grupy WWA réwniez we wszystkich produktach poddanych
procesowi grillowania.
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E INNOWACYINA FNP i eusopesska m
GOSPODARKA e ROZWOJU REGIONALNEGO

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI

DOMINUJACY EFEKT TEMPERATURY SRODOWISKA NA EKSPANSJE TKANKI
TLUSZCZOWEJ ORAZ SKLAD MIKROFLORY PRZEWODU POKARMOWEGO U MYSZY
Z DIETO-ZALEZNA OTYLOSCIA

Marika Zietak, Lidia Markiewicz, Leslie P. Kozak
Instytut Rozrodu Zwierzat i Badarn Zywnosci PAN w Olsztynie

Wedtug danych Swiatowej Organizacji Zdrowia z roku 2005 liczba oséb dorostych z nadwaga
przekroczyta 1,6 biliona, a 400 miliondw uwazane jest za otytych. Czynniki genetyczne, zmiany
srodowiskowe, nieodpowiedni tryb zycia jak brak aktywnosci fizycznej oraz nadmierne spozycie
produktéow wysokokalorycznych predysponujag do otytosci. Temperatura otoczenia i rodzaj
przyjmowanej diety majg wptyw na réwnowage energetyczng organizmu i mogg modulowac sktad
mikroflory jelitowej. W organizmie ssakow wyrdznia sie dwa typy tkanki ttuszczowej: biata tkanka
ttuszczowa odpowiedzialna jest za gromadzenie nadmiaru energii pochodzacej z pozywienia w postaci
ttuszczu oraz brgzowa tkanka ttuszczowa biorgca udziat w termoregulacji poprzez produkcje ciepta.
Badania wskazuja, ze obnizenie temperatury Srodowiska istotnie zwieksza ilos¢ wydatkowanej
energii, co zwigzane jest z intensyfikacjg procesu termogenezy w brazowej tkance ttuszczowej.

Celem doswiadczenia byto wykazanie i oszacowanie wptywu zmiennych warunkéw $rodowiska
(temperatury i diety) na ekspansje tkanki ttuszczowej oraz na sktad i fenotyp mikrobioty jelitowe;j
u myszy ze sktonnoscig do otytosci.

Doswiadczenie przeprowadzono na 20-tygodniowych samcach myszy szczepu C57BL/6).
W trwajgcym 4 tygodnie doswiadczeniu wykorzystano 2 rodzaje diety: wysokottuszczowg (HFD —
high-fat diet, AIN-76A, 58% kcal z ttuszczu) i niskottuszczowg (LFD — low-fat diet; 5053, 11% kcal
z ttuszczu) oraz dwie temperatury otoczenia: 29°C i 17°C. Myszy zostaty losowo przydzielone do
4 grup doswiadczalnych: grupa | — HFD 29°C, grupa Il — HFD 17°C, grupa lll — LFD 29°C, grupa IV — LFD
17°C. 0gdlny profil mikrobioty jelita Slepego myszy oznaczano metodg PCR-DGGE, a skfad ciata
osobnikdw za pomocg spektroskopii magnetycznego rezonansu jgdrowego (NMR, Bruker, Niemcy).

Wsrdod zwierzat otrzymujgcych diete wysokottuszczowy, w grupie Il (HFD 17°C) pomimo
zwiekszonego o ok. 25% spozycia paszy, stwierdzono spadek korcowej masy ciata i masy tkanki
ttuszczowej w poréwnaniu do grupy | (HFD 29°C; p<0,001). Myszy utrzymywane w temperaturze 17°C
charakteryzowaty sie nizszg efektywnoscia metaboliczng (stosunek masy ciata do ilosci spozytej
diety), a tym samym mniejszym przyrostem masy tkanki ttuszczowej w stosunku do masy tkanki
bezttuszczowej (HFD 17°C vs. HFD 29°C, p<0,05; LFD 17°C vs. LFD 29°C, p<0,001). Myszy z grupy | (HFD
29°C) charakteryzowaty sie istotnym spadkiem wrazliwosci tkanek na insuline w poréwnaniu do grupy
Il (HFD 17°C) i grupy IV (LFD 17°C). Zastosowana dieta wysokottuszczowa oraz obnizona temperatura
otoczenia spowodowata zmiany w ogdlnym profilu bakteryjnym tresci jelita Slepego w poréwnaniu
z grupg otrzymujacg diete niskottuszczowa.

Otrzymane wyniki wskazujg: (i) obnizenie temperatury otoczenia zwieksza energie
wydatkowang, co moze zapobiegaé zwiekszonej akumulacji ttuszczu w organizmie; (ii) rodzaj diety
w odmienny sposdb ksztattuje profil mikrobioty jelita slepego myszy.

Projekt ,Nutrition and ambient temperature during early development can reduce susceptibility to
obesity” realizowany w ramach programu WELCOME/2010-4/3.
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2004

. Sieci neuronowe w badaniach zywnosci. Adam Bucinski. Zaktad Podstaw Technologii

Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wykorzystanie wiasciwosci elektrycznych produktéw zywnosciowych. Katarzyna

Banach. Katedra Podstaw Techniki, Technologii i Gospodarki Energig, WNoZ UWM.
Prebiotyczne wiasciwosci fruktanéw. Elzbieta Biedrzycka. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

. Préby genetycznego doskonalenia mikrobiologicznej syntezy fosfolipaz. Ewa Pawliszyn.

Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

Fizjologiczne konsekwencje zwiekszonej zawartosci oligo- i polisacharydéw w diecie.
Monika Wréblewska. Zakfad Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Kwas ferulowy i jego umiejscowienie wsrod zwigzkéw fenolowych ziaren pszenicy.
Joanna Klepacka. Instytut Towaroznawstwa i Ksztattowania Jakosci, WNoZ UWM.

. Skrobie o zréinicowanej ilosci frakcji amylazoopornej — charakterystyka fizyko -

chemiczna i biologiczna. Matgorzata Wronkowska. Zaktad Funkcjonalnych Wtasciwosci
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wplyw ogrzewania na stan molekularny i wtasciwosci funkcjonalne biatek w suszonych

metodg rozpytowa koncentratach mleka. Iwona Szerszunowicz. Katedra Biochemii
Zywnosci, WNoZ UWM.

Wiasciwosci  fizykobiochemiczne biatek ziemniaka poddane nieenzymatycznej
glikozylacji. Monika Skrzyriska. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

10.0cena stanu odzywienia kobiet w odniesieniu do choréb dietozaleznych. Katarzyna

Przybytowicz. Instytut Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.
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2005

. Molekularna identyfikacja i charakterystyka Lactobacillus if/lub Bifidobacterium

w przewodzie pokarmowym cztowieka. Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

. Zastosowanie pola elektrostatycznego do dyspergowania roztworéw hydrokoloidéw

w procesach otrzymywania kapsutek zelowych. Jacek Woskowiak. Katedra Inzynierii
i Aparatury Procesowej oraz Gospodarki Energig, WNoZ UWM.

. Badania nad opracowaniem nowych sensorow i biosensoréw przeznaczonych do

analizy zywnosci i diagnostyki medycznej. Izabela Grzybowska. Zaktad Biosensoréw
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Identyfikacja i wykrywanie toksycznych biatek pszenicy w surowcach i produktach
zywnosciowych w oparciu o ich chromatograficzno-spektralne wyrozniki. Agata
Hanasiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.

Modyfikacje immunoreaktywnych (alergennych) wiasciwosci wybranych biatek
z wykorzystaniem naturalnych proceséw enzymatycznych wystepujacych podczas
kietkowania nasion. Agata Szymkiewicz. Zaktad Enzyméw i Alergenéw Zywnosci, IRZiBZ
PAN.

Czy petna izomeryzacja cis-trans chromoforu jest wymagana do biologicznej aktywnosci
uktadéw rodopsynowych? Krzysztof Bryl. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

Wzrost masy $ciany oraz komoérek nabtonka jelit jako wskazniki reakcji przewodu
pokarmowego na zmiany w sktadzie diet. Monika Wréblewska. Zaktad Biologicznej
Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Wptyw krétkotrwatego spozycia kawy i herbaty na wybrane parametry fizjologiczne
organizmu zdrowych, dorostych oséb. Joanna Ciborska. Katedra Zywienia Cztowieka,
WNoZ UWM.

Zastosowanie cyfrowej analizy komputerowej (DIA) w charakterystyce produktow
zywnosciowych. Tomasz Jeliriski. Zaktad Fizycznych Wtasciwoéci Zywnoéci, IRZiBZ PAN.

10.Wptyw zawartosci wody w srodowisku na wydajnosc¢ reakcji transgalaktozylacji. Anna

Demczuk. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.
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11l Seminarium Srodowiskowe
2006

. Nasiona zmijowca jako zrédto biooleju. Sylwester Czaplicki. Katedra Przetwdrstwa

i Chemii Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

. Charakterystyka zwigzkow fenolowych nasion winogron. Agnieszka Kosinska. Zaktad

Analizy Zywnosci, IRZBZ PAN.

Badanie czynnikéw determinujacych jako$¢ zdrowotng mleka i produktow
mleczarskich. Monika Radzymiriska. Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnoéci, WNoZ
UWM.

Charakterystyka fizykochemiczna komplekséw erytroproteinowych. Katarzyna
Marciniak-Darmochwat. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Préba szacowania ryzyka rozwoju Listeria Monocytogenes w produktach mleczarskich.
Jarostaw Kowalik. Katedra Mleczarstwa i Zarzgdzania Jakoscig, WNoZ UWM.
Biodostepnos¢ kwercetyny i jej glukozydéw z cebuli. Wiestaw Wiczkowski. Zaktad
Podstaw Technologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Zmiany parametrow barwy przetworé6w miesnych w czasie przechowywania

w atmosferze modyfikowanej. Matgorzata Stasiewicz. Katedra Technologii i Chemii
Miesa, WNoZ UWM.

Charakterystyka biopolimerow nasion fasoli Phaseolus sp. i ich wiasciwosci biologiczne.
Urszula Krupa. Zaktad Funkcjonalnych Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Jako$¢ mikrobiologiczna ryb wedzonych pochodzacych z handlu detalicznego. Marcin
Sobota. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

10.Wptyw wybranych hydrokoloidéw polisacharydowych na gorycz i cierpkosé¢ zwigzkéw

fenolowych. Agnieszka Wotejszo. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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IV Seminarium Srodowiskowe
2007

. Wptyw dodatku wodnego ekstraktu z lisci zielonej herbaty do diety na wskazniki

statusu antyoksydacyjnego oraz funkcjonowania przewodu pokarmowego u szczuréow
z doswiadczalng cukrzycg typu 2. Adam Jurgonski. Zaktad Biologicznej Analizy Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

. Mozliwosci projektowania wybranych cech jakosciowych twarogéw kwasowych. Eliza

Krajewska—Kamiriska. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig, WNoZ UWM.

. Zastosowanie komputerowej analizy obrazu w ocenie seréw twardych o zréznicowanej

zawartosci tluszczu. Gabriel Tobota. Zaktad Fizycznych Witasciwoséci Zywnosci, IRZiBZ
PAN.

. Charakterystyka fizykochemiczna wybranych odmian truskawek deserowych a ich

przydatnosc technologiczna. Justyna Bojarska. Katedra Przetwérstwa i Chemii Surowcéw
Roélinnych, WNoZ UWM.

. Sensor piezoelektryczny przeznaczony do wykrywania genetycznie zmodyfikowanej soi

Roundup Ready w prébkach DNA nie powielanych w reakcji PCR. Magdalena Stobiecka.
Zaktad Biosensoréw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Kwasy ttuszczowe oraz DDT i PCB w ttuszczu wybranych produktéw pochodzenia

zwierzecego dostepnych na rynku. Ewa Kokoszko. Katedra Towaroznawstwa i Badan
Zywnosci, WNoZ UWM.

. Molekularna ocena wptywu probiotykow na endogenng mikroflore jelitowa. Lidia

Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Modelowanie heksametrycznego kompleksu ,forma dtuga receptora leptyny -

leptyna” w oparciu o symulacje dynamiki molekularnej i dokowanie z wykorzystaniem
danych z zakresu ukierunkowanej mutagenezy punktowej. Karol Kaszuba. Katedra Fizyki
i Biofizyki, WNoZ UWM.

. Enzymatyczna modyfikacja immunoreaktywnych (alergennych) wtasciwosci wybranych

biatek zb6z. Ewa Kubicka. Zaktad Enzyméw i Alergenédw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

10.Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach stanu fizjologicznego

i przezywalnosci bakterii fermentacji mlekowej i propionowej. Marta Miks. Katedra
Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.
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V Seminarium Srodowiskowe
2008

. Wplyw czestotliwosci pradu elektrycznego stosowanego w procesie oszatamiania

indykow na wybrane wyrézniki jakosci miesa. Joanna K. Banach. Katedra
Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki Energig, WNoZ
UWM.

. Zdolno$¢ do precypitacji biatek pochodzenia roslinnego przez taniny. Agnieszka

Kosiriska. Zaktad Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Chromatograficzno-spektralna charakterystyka prolamin pszenicy ze szczegélnym

uwzglednieniem frakcji o/A-gliadyny zawierajgcej motywy odpowiedzialne za
wywotywanie celiakii. Agata Hanasiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.

. Wplyw termicznej obrébki zboz i pseudozbdz na postep reakcji Maillarda i wtasciwosci

antyoksydacyjne produktéw. Anna Michalska. Zaktad Podstaw Technologii Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

. Wptyw intensywnosci $cinania na konsystencje skrzepu jogurtowego. Elzbieta

Haponiuk. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.

. Wptyw karboksymetylocelulozy (CMC) na percepcje cierpkosci zwigzkéw fenolowych.

Olga Narolewska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Spektroskopowe badania oddziatywan ksantyn z modelowym interkalatorem DNA.

Adam Osowski. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

Aktywnos¢ opioidowa wysokobiatkowego preparatu odiywczego dla sportowcéw.
Anna Wociér. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

lzolacja i zastosowanie metagenomu w pozyskiwaniu enzymoéw przydatnych
w biotechnologii. Monika Urban. Katedra Biotechnologii Zywnoéci, WNoZ UWM.

10.Pieczywo bezglutenowe z udziatem maki gryczanej — charakterystyka technologiczna

iocena sensoryczna. Matgorzata Wronkowska. Zaktad Funkcjonalnych Whtasciwosci
Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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9.

VI Seminarium Srodowiskowe
2009

. Wptyw wysokich ci$nien na strukturalne, termiczne i osmotyczne wtasciwosci skrobi

kukurydzianej o zréznicowanej zawartosci amylozy. Wioletta Btaszczak. Zakfad
Chemicznych i Fizycznych Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wybrane elementy oceny konsumenckiej wotowiny kulinarnej z réznych krajow. Maciej

Borzyszkowski. Katedra Technologii i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

. Wplyw nasion porzeczki czarnej po ekstrakcji nadkrytycznej CO, na funkcjonowanie

przewodu pokarmowego i metabolizm szczuréw zywionych dietg fruktozowa. Adam
Jurgonski. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wykorzystanie mikrobiologii prognostycznej do modelowania bezpieczenstwa

produktéw spozywczych. Adriana tobacz. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig,
WNoZ UWM.

. Wplyw transglutaminazy na obnizenie immunoreaktywnos$ci biatek mleka w napojach

fermentowanych. Anna Kaliszewska. Zaktad Enzymdéw i Alergenéw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Charakterystyka owocéw odmian uprawnych zurawiny i otrzymanych przecieréw pod

wzgledem wybranych skfadnikéw i wtasciwosci bioaktywnych. Barbara Mazur. Katedra
Przetwdrstwa i Chemii Surowcdw Roslinnych, WNoZ UWM.

. Undecylokaliks[4]aren jako receptor do potencjometrycznego oznaczania neutralnych

form izomeréw diazminobenzenu. Katarzyna Kurzatkowska. Zaktad Biosensoréw, IRZiBZ
PAN.

Przydatnos¢ techniki DEFT i wybranych fluorochroméw w badaniach bakterii
fermentacji mlekowej i propionowej. Marta Miks-Krajnik. Katedra Mikrobiologii
Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

Wptyw biologicznie aktywnych sktadnikow diety na mikroekosystem przewodu
pokarmowego. Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

10.Analiza urozmaicenia spozycia Zzywnosci i jego powigzan ze stanem odzywienia polskich

senioréw. Ewa NiedZwiedzka. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.
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VIl Seminarium Srodowiskowe
2010

. Intensyfikacja syntezy biosurfaktantow w podtozach hodowlanych zawierajgcych
wybrane odpady przemystu spozywczego i oleochemicznego. Ewelina Dziegielewska,
Marek Adamczak, Wtodzimierz Bednarski. Katedra Biotechnologii Zywnoéci, WNoZ UWM.
. Zmiany aktywnosci przeciwutleniajacej zwigzkéw fenolowych ekstraktu z Inu pod
wptywem hydrolizy. Anna Urbalewicz, Kamila Penkacik, Ryszard Amarowicz. Zaktad
Chemicznych i Fizycznych Wtasciwoéci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wplyw parametrow pradu elektrycznego w procesie oszotamiania na wybrane cechy
jakosciowe miesa kurczakéw. Dorota Charzynska, Joanna Banach. Katedra
Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki Energia, WNoZ
UWM.

. Analiza sktadowych gtéwnych (PCA) jako narzedzie do interpretacji wynikow
sensorycznych. Grzegorz Lamparski, Matgorzata Wronkowska, Agnieszka Troszynska.
Zakfad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Zawarto$¢ kwasu foliowego i folianéw w fortyfikowanych sokach handlowych. Elzbieta
Gujska, Marta Czarnowska. Katedra Towaroznawstwa i Badai Zywnosci, WNoZ UWM.

. Ziarniaki gryki i produkty gryczane - potencjalne oddziatywanie prozdrowotne.
Matgorzata Wronkowska, Maria Soral-Smietana, Urszula krupa-Kozak, Karolina Christa.
Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Analiza przebiegu blokowania poréw membrany podczas procesu mikrofiltracji. Jacek
Wotkowiak, Lidia Zander. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.

. Produkty z kietkow gryczanych jako zirddio zwigzkow polifenolowych. Agnieszka
Ornatowska, Wiestaw Wiczkowski. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Aktywnos$¢ metaboliczna szczepdw Lactococcus i Propionibacterium w hodowlach
wspodlnych. Justyna Borawska, lwona Warminska-Radyko, Marta Miks-Krajnik. Katedra
Biochemii Zywnosci, Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

10.Hydrofobowos¢ hydrolizatéw biatkowych. Anna Wociér, Henryk Kostyra. Zaktad

Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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VIIlI Seminarium Srodowiskowe
2011

. Badania nad profilami lipidowymi nasion oleistych w aspekcie odmianowym. Marta

Ambrosewicz, Daniela Rotkiewicz. Katedra Przetwdrstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych,
WNoZ UWM.

. Wplyw oleju amarantusowego na metabolizm lipidéow i status przeciwutleniajacy

szczuréw zywionych dietg typu zachodniego. Adam Jurgonski, Dorota Ogrodowska,
Zenon Zdunczyk, Sylwester Czaplicki, Jerzy Juskiewicz, Ryszard Zadernowski. Zakfad
Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ PAN; Katedra Przetwdrstwa i Chemii Surowcéw
Roélinnych, WNoZ UWM.

. Badanie skfadu kwaséw ttuszczowych ttuszczu mleka oborowego i wydzielonego

z serow podpuszczkowych. Barbara Felkner-Pozniakowska, Michalina Kotlarska, Renata
Pietrzak-Fie¢ko. Katedra Towaroznawstwa i Badar Zywnosci, WNoZ UWM.

. Bakterie fermentacji mlekowej w  uzyskiwaniu mlecznych  produktow

immunostymulujacych o wtasciwosciach tolerogennych. Anna Kaliszewska, Barbara
Wrdéblewska, Anna Majkowska. Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Przemiany poubojowe w wotowej tkance mig$niowej. Jacek Niedzwiedz, Halina Ostoja,

Tomasz Zmijewski, Marek Cierach, Agata Ziomek. Katedra Technologii i Chemii Miesa,
WNoZ UWM.

. Badanie kinetyki oddziatywania repceptora koncowych produktéw zaawansowanej

glikacji biatek (RAGE) z AP peptydem. Katarzyna Kurzgtkowska, Magdalena Sulima,
Aleksandra Wystuch-Cieszyriska, Hanna Radecka, Jerzy Radecki. Zaktad Biosensorow,
IRZiBZ PAN; Instytut Biochemii i Biofizyki PAN w Warszawie.

. Poréwnanie czestosci spozycia wybranych zrodet ttuszczu oraz aktywnosci fizycznej

mtodych kobiet z normowagy o wysokiej zawartosci ttuszczu w ciele oraz kobiet
z normowaga i nadwaga. Badania pilotowe. Justyna Szczepanska, Lidia Wadotowska.
Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

. Wplyw hydrolizy enzymatycznej na wifasciwosci przeciwutleniajace zwigzkdow

fenolowych ekstraktu nasion Inu. Kamila Penkacik, Agnieszka Kosinska, Magda Karama,
Anna Urbalewicz, Michat Janiak. Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnoéci,
IRZiBZ PAN.

. Ocena efektywnosci rozdziatu biatek serum mleka i kazeiny podczas mikrofiltracji

mleka odttuszczonego w temperaturze 50°C przez rdéine typy membran do
mikrofiltracji: membrany ceramiczne typu UTP (uniform transmembrane pressure),
membrany ceramiczne typy GP (graded permeability), oraz spiralne membrany
polimerowe (spiral wound; SW). Justyna Zulewska, Mark W. Newbold,
David M. Barbano. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia, WNoZ UWM;
Department of Food Science, Cornell University, Ithaca, NY, USA.

10.Modelowanie wtasciwosci funkcjonalnych piernikow 2ytnio-gryczanych bogatych

w rutyne. Matgorzata Przygodzka, Henryk Zielinski, Mariusz K. Piskuta. Zaktad Chemii
i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.
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Spis tresci

Optymalizacja modelu symulowanego trawienia biatek ryb a uwalnianie peptydéw
antyoksydacyjnych oraz peptyddéw inhibitoréw ACE.
Justyna Borawska, Matgorzata Darewicz, Piotr Minkiewicz, Gerd Elizabeth Vegarud,
11V Lo a =g g o] o] < XY= o BRSPSt 5

Ocena wptywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w potgczeniu z dietg ubogokaloryczng na zawartosc
trzewnej tkanki ttuszczowej oraz wrazliwos¢ organizmu na insuline u otytych oséb z
prawidtowq tolerancjg glukozy.

Remigiusz Filarski, Radostaw Majewski, Monika Karczewska-Kupczewska, Agnieszka
Nikotajuk, MArek StrQCZKOWSKI..........ccccueeeeeeeieeeeeeiieeeeeteeeeeteeeeteeeesaeaaeseaes e e s saseaaeasasenas 6

Zastosowanie metody epPCR w modyfikacji selektywnosci substratowej lipazy Rhizopus
microsporus.

Dagmara Gtod, Marek Adamczak, Wtodzimierz BednarsKi..............ccccceueeeeeevuereeecieneescnnnnn. 7

Aktywnos¢ przeciwutleniajgca ekstraktéow uzyskanych z nasion roslin stragczkowych.
IMICRAT JANIGK ...ttt 8

Charakterystyka wigzania selektywnych ligandéw receptora beta estrogenowego za pomoca
metod obliczeniowych.
Pawet KSiQZek, KrZYSZEOf BIY| ......cccuueeeeeieieeeeieieeeeiiieeectetestttaessttaeessaaaesaesasasssesassssenes 9

Immunoczujnik do detekcji wirusa ospowatosci sliwy (PPV) w materiale roslinnym.
0TG4V ] o I Lo [ ol (o H 10

Identyfikacja peptydowych markerdw alergennych biatek mleka.
Damir Mogut, Jerzy Dziuba, Piotr MINKI@WICZ ............ccccueeeeecuieaeeiiiiaeesirieeeesiiraeesiieaeesnens 11

Wystepowanie alergii pokarmowej w kontekscie uwarunkowania genetycznego i
mikrobiotycznego.
Anna Ogrodowczyk, Barbara@ WrOBbIEWSKQ .............cceecueeeeeeiieeeeciieeeeecieeeescieraescveaaessvenann 12

Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach aktywnosci enzymatycznej bakterii
fermentacji mlekowej.
Magdalena Olszewska, tucja taniewska-Trokenheim ..............cccceeeecevvvveeeeeeeesiiiivveenaannnn, 13

Opracowanie i charakterystyka warstw elektroaktywnych przeznaczonych do konstrukcji
genoczujnikéw do wykrywania wiruséw ptasiej grypy.
1Y/ oo le [0 11= a1 VA 2o o 11T A (o B PSR 14
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Analiza poziomu zwigzkdw z grupy wielopierscieniowych weglowodorédw aromatycznych w
miesnych produktach grillowanych.
Adam Wiek, Katarzyna TKACz, RYSZArd ZYWIiCQ ..........coeveeeeeeeeeeeeeeeeeeereeereeesesessesssseeenen, 15

Dominujacy efekt temperatury srodowiska na ekspansje tkanki ttuszczowej oraz sktad
mikroflory przewodu pokarmowego u myszy z dieto-zalezng otytoscia.

Marika Zietak, Lidia Markiewicz, Leslie P. KOZAK..............ccccccvueeeeciiureeeciiieeeciiraeeciieaeeenens 16
| Seminarium SrodOWISKOWE (2004)..........cueuiiieieeeieieeeeeeeeteeeeee et s st ere st see et ssereseas 17
11 Seminarium SrodoWiSKOWE (2005)..........cvieieveierieieeiieieeeeeeeeeeeeteesesesesesesesssssssessesesesesssesns 18
I Seminarium SrodoWiISKOWE (2006)...........vvvirieieiieeeieeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseseseeesssssesesesesesesesenns 19
IV Seminarium SrodowiskOWE (2007).........ccvveieveiereieiieieieeeeeeeeeeeeeeesesesesesesesssssssesssesesessssnssns 20
V Seminarium SrodowiskOWe (2008)..........cccveveveveueeeeeeeeeeeeeseseeescessessesesesesssssessssssssssessesesenas 21
VI Seminarium SrodowWiSKOWE (2009)..........ccueveveuiueeeeeeeeeeeeereseeeeceessessesesesesssssesssssssssssssesesenas 22
VIl Seminarium SrodowiskOWe (2010) ......vcveveviveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesessssesesesssssessssessseseesesenenas 23

VIII Seminarium SrodoWiSKOWE (2011) ......cveveveveeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeceeesesssssssesssssessssssssssessesesena 24
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