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PRACA NAUKOWCOW
LAOWOCUJE W BIZNESIE

RODZINNE FIRMY | MALE PRZEDSIEBIORSTWA Z WARMII | MAZUR,

PRODUKUJACE ZYWNOSC TRADYCYJNA, SA POD CORAZ WIEKSZA

PRESJA ZE STRONY GLOBALNYCH PRODUCENTOW ZYWNOSCI.
Z POMOCA PRZYSZLI IM NAUKOWCY.
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Wedtug Komisji Europejskiej termin ,zywnos¢ tradycyjna”
okresla ta, ktora jest na rynku przynajmniej przez jedno
pokolenie, czyli 25 lat. Tradycyjne surowce i potprodukty
zwigzane sg z okre$lonym obszarem geograficznym, muszg
tez by¢ zgodne ze specyfikacjg i krajowymi przepisami. Tra-
dycyjne metody wytwarzania to takie, ktére przekazywano
z pokolenia na pokolenie. Te same metody w konkurengji
z zaawansowanymi technologicznie procesami globalnych
producentéw zywnosci sprawiajg, ze lokalni producenci
czesto przegrywajg walke o konsumenta. Z pomocg przy-
szli naukowcy, zaangazowani w miedzynarodowy projekt
+TRAFOON - sie¢ wspotpracy dla usprawnienia transferu
wiedzy o innowacyjnosci w produkcji zywnosci tradycyjnej”.
Projekt ma na celu poprawe wdrazania rezultatéw badan
z osrodkdéw naukowych, a takze adoptowania wspétcze-
snych trendéw do matych i érednich przedsiebiorstw (MSP),
aby wzmocni¢ ich pozycje rynkowg. W tym celu buduje sie
sie¢ taczacg naukowcow, osrodki transferu wiedzy, stowa-
rzyszenia i przedsiebiorcow. Projekt realizuje 30 osrodkow
badawczych z 14 europejskich krajéw. W tym réwniez ta-
kie instytucje jak: Uniwersytet Hohenheim w Niemczech,
Uniwersytet w Ljublianie, Holenderski Instytut Agrotech-

nologiczny, Uniwersytet Cork UCC z Irlandii, Centrum Inno-
wacyjne ,Gestiona Global” z Hiszpanii, Narodowy Instytut
Badan Agronomicznych INRA z Francji czy Uniwersytet
w Bolonii. Wsréd czterech polskich instytucji, uczestnicza-
cych w projekcie, znalazt sie Instytut Rozrodu Zwierzat i Ba-
dan Zywnosci Polskiej Akademii Nauk w Olsztynie.

- Mate przedsiebiorstwa, dziatajgce w sektorze spozyw-
czym, sg pod coraz wiekszg presjg w zwigzku z otwarciem
rynkéw, rosngcym znaczeniem duzych detalistédw i wzro-
stem zapotrzebowania na powtarzalne i konkurencyjne
cenowo produkty spozywcze - ttumaczy prof. Ryszard
Amarowicz z Instytutu Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci
PAN w Olsztynie. - Ciggle zwiekszajace sie oczekiwania kon-
sumentow zagrazaja wielu tradycyjnym wyrobom i techni-
kom przetwarzania, ktdre jeszcze dzi$ sg dostepne.

W celu wspierania matych przedsiebiorstw projekt
TRAFOON rozpoczat w listopadzie 2013 roku tworzenie
sieci upowszechniania wiedzy ze szczegbélnym uwzgled-
nieniem produktéw zbozowych, przetwordéw z warzyw
i grzybow, przetworéw owocowych oraz ryb. - Produkcja
zywnosci z lokalnych surowcéw, przy uzyciu ponad stu-
letnich receptur i metod, jest fundamentem tozsamosci
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kulturowej europejskich regionéw - podkresla dr Tomasz
Jelinski z Instytutu Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN
w Olsztynie. - Na szczescie jest grupa spoteczna, ktéra two-
rzy rynek dla producentédw zywnosci tradycyjnej. To ludzie,
ktorzy domagaja sie produktéw bezpiecznych dla zdrowia,
0 sprawdzonym pochodzeniu. Ma to zwigzek z problemami
wywotanymi przez przemystowych producentéw zywnosci
masowej oraz z niejasnosciami zwigzanymi z zywnoscia
GMO. Aby przetrwa¢ ekonomicznie i uczestniczy¢ w nowo-
czesnym rynku konsumentéw, mali producenci zywnosci
tradycyjnej muszg rozszerzac swoje umiejetnosci, zaréwno
w zakresie rozwoju biznesu, technik produkcyjnych, jak
i promowania zywieniowych oraz prozdrowotnych aspek-
tow swoich produktéw.

| dlatego najwazniejszym elementem projektu TRAFOON
staty sie warsztaty i wyktady dla mikro, matych i srednich
przedsiebiorstw. Podobnych spotkan przeprowadzono do
tej pory w catej Europie kilkadziesigt. - Podczas pierwszego
spotkania w Olsztynie dyskutowali$my o systemach jakosci
dla zywnosci regionalnej i tradycyjnej, standardach jako-
$ciowych dla owocéw, zagrozeniach mikrobiologicznych
w przetworstwie owocowym, prozdrowotnym potencjale
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sokow owocowych i innowacyjnych technologiach przecho-
wywania owocoéw - wylicza prof. Ryszard Amarowicz. - Nie-
zwykle ciekawym spotkaniem dla Swiata biznesu, ktére
zorganizowali$my w Warszawie, byty warsztaty poswiecone
zywnosci bezglutenowej. OdpowiedzieliSmy przedsiebior-
com miedzy innymi na pytania, jak przygotowac produkt
bezglutenowy, aby byt smaczny, atrakcyjny i bezpieczny
dla konsumenta; jakie sg wspoétczesne trendy w produkgcji
i przetwdrstwie owsa oraz gryki; jak wykorzysta¢ gryke
i owies do produkcji innowacyjnych produktéw bezglu-
tenowych; nad czym pracuja naukowcy, przygotowujgcy
nowatorskie produkty bezglutenowe oraz jakie problemy
powinny zostac jeszcze rozwigzane?

W spotkaniu uczestniczyli producenci zywnosci bezglute-
nowej, przetworcy, handlowcy, przedstawiciele organizacji
pozarzgdowych (zrzeszajgcych np. konsumentéw) oraz
pracownicy naukowi, prowadzgcy badania w zakresie do-
skonalenia zywnosci tradycyjnej i jej wykorzystania w die-
cie cztowieka. Dzieki warsztatom uczestnicy zyskali nowe
spojrzenie na prowadzony biznes.

- Kazdy z nas ma inne doswiadczenia dotyczace przepi-
sow, dziatalnosci, kontrahentéw i spraw marketingowych.
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W XXI WIEKU W POLSCE ORAZ INNYCH
KRAJACH UNII EUROPEJSKIE] OBSERWUJE
SIE WYRAZNY PODZIAL RYNKU ZYWNO-
$Cl. Z JEDNEJ STRONY DOMINUJE PODAZ
WYTWARZANE] MASOWO WYSTANDARY-
ZOWANEJ | UJEDNOLICONE) ZYWNOSCI
GLOBALNEJ, Z DRUGIE] NATOMIAST ROSNIE
ZAINTERESOWANIE KONSUMENTOW | PRO-
DUCENTOW ZYWNOSCIA TRADYCYJNA,
WYROZNIAJACA SIE JAKOSCIA. WIAZE SIE TO
ZE WZROSTEM SWIADOMOSCI SPOLECZEN-
STWA, KTORE PRZYWIAZUJE CORAZ WIEK-
SZA WAGE DO PROZDROWOTNEJ FUNKC/I

SPOZYWANYCH PRODUKTOW.

Taka wymiana doswiadczen skraca czas dochodzenia w sa-
motnosci do pewnych rzeczy - nie kryje Anna Kotodziej,
wtascicielka sklepu internetowego z zywnoscig tradycyjng
i prozdrowotna.

Dr Maciej Oziembtowski z Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu dodaje: - Marka Warmii i Mazur jest silna nie
tylko swoimi walorami przyrodniczymi, krajobrazowymi
i architektonicznymi, ale réwniez zywnoscia, ktérg moze
zaoferowac turystom.

Organizowane konferencje majg by¢ okazjg do wymiany
pogladdéw i doswiadczen na temat wyzwan i perspektyw
dla zywnosci tradycyjnej. Jak zaznacza dr Tomasz Jelinski,
tylko w szerokim gronie specjalistéw nalezy dyskutowa¢
o mozliwosci podniesienia atrakcyjnosci tego typu produk-
téw poprzez innowacje oraz wdrazanie wynikéw badan
naukowych.

- Swiat nauki ma wiele do zaoferowania przedsiebiorcom,
szczego6lnie tym matym, ktérych nie sta¢ na badania - mowi
prof. Ryszard Amarowicz. - Juz po pierwszym spotkaniu
zespotu realizujgcego projekt okazato sie, ze w réznych
krajach rynki zywno$ci tradycyjnej wygladaja skrajnie od-
miennie. W krajach starej Unii sa to mate i Srednie przedsie-

ZAPRASZAMY NA KONFERENCJE

TYTUE KONFERENC]I:
~Laczenie tradycji i innowacji - jak osiagnac
sukces w branzy rolno-spozywczej”

DATA i MIEJSCE:
12-13 wrzes$nia 2016,
Hotel HP Park, Aleja Warszawska 119, Olsztyn

INFORMACJE:
www.pan.olsztyn.pl/konferencja-2016

biorstwa, ktore zatrudniajg nawet do 100 os6b. Natomiast
w Polsce sg to przede wszystkim mate firmy, czesto o cha-
rakterze rodzinnym, ktére wytwarzajg swoje produkty
gtéwnie na rynek lokalny. Wiec aby przetrwa¢ ekonomicz-
nie i uczestniczy¢ w nowoczesnym rynku konsumentow,
mali producenci muszg rozszerza¢ swoje umiejetnosci,
zaréwno w prowadzeniu biznesu, jak i stosowaniu takich
technik w produkgji, ktére promujg prozdrowotne wtasci-
wosci produktow.
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Za pomoc w realizacji artykutu dziekujemy
Telewizji Kopernik (kopernik.tv).
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