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Szanowni Panstwo,

Niezwykle mito jest nam powita¢ Panistwa na Xl Seminarium
Srodowiskowym Miodych Pracownikéw Nauki. Po raz kolejny mamy
przyjemnos¢ zaprezentowaé przeglad najnowszych prac oraz doniesiel
naukowych, doktorantéw i mfodych pracownikdw nauki z Uniwersytetu
Warmirisko-Mazurkiego i Instytutu Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci Polskiej
Akademii Nauk w Olsztynie. W seminarium wezmg udziat osoby
reprezentujgce tematyke badan w zakresie nowych Zrdodet biatek
pokarmowych, jakosci zywnosci, aktywnych biologicznie peptydéw, wptywu
procesoéw technologicznych na otrzymywane produkty i nowoczesnych metod
analizy zywnosci. Wierzymy, ze tematyka wzbudzi Panstwa zainteresowanie
i zacheci do aktywnego udziatu.

Mamy nadzieje, ze uczestnictwo w spotkaniu pozwoli na wymiane
doswiadczen naukowych i przyczyni sie do dalszego kontynuowania integracji
srodowiska naukowego uczestniczacych placowek.

Z wyrazami szacunku,

prof. dr hab. Barbara Wrdéblewska prof. dr hab. Matgorzata Darewicz
Oddziat Nauk o Zywnosci Wydziat Nauk o Zywnosci
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BADANIA PRZYDATNOSCI POLIFENOLII ROSLINNYCH
W HAMOWANIU GLIKEMII POPOSItKOWEJ

Bartosz Fotschki', Jerzy Juskiewicz®, Bogustaw Krél?, Krzysztof Kotodziejczyk?

'Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan
Zywnoséci PAN w Olsztynie
2Instytut Chemicznej Technologii Zywnoéci, Politechnika t6dzka

Polska jest wiodacym producentem truskawek w Europie. W latach
2000-2012 srednia produkcja tych owocéw wyniosta ok. 180 tys. ton rocznie.
Owoce te wykorzystywane sg gtéwnie w (ok. 70%) przetwodrstwie, m.in. do
produkcji przecierowych i zageszczonych sokéw. W procesie ttoczenia miazgi
truskawkowej powstaje ok. 4-5% wyttokdw w przeliczeniu na mase owocow.
Dotychczasowe kierunki zagospodarowania wyttokdw truskawkowych
zwigzane byty z wzbogacaniem paszy, kompostowaniem lub suszeniem i
spalaniem. Nowe trendy zagospodarowania wyttokéw truskawkowych skupiaja
sie na produkcji ekstraktéw olejowych oraz polifenolowych.

Powszechnie wiadomo, ze polifenole roslinne wykazujg szereg
wilasciwosci  prozdrowotnych. Zadaniem badawczym byto okreslenie
przydatnosci ekstraktow fenolowych z truskawki bogatych w elagotaniny (ET) o
roznym stopniu polimeryzacji w hamowaniu glikemii popositkowej.
Przedmiotem badain byt preparat o znacznej zawartosci elagotanin
monomerycznych (preparat ETM; 94,9% sumy polifenoli, w tym 67% ETM i
27% proantocyjanidyn i wolnych katechin) oraz preparat elagotanin
dimerycznych (preparat ETD; 95,9% sumy polifenoli, w tym 78% ETD, 6,7%
ETM oraz 11,2% proantocyjanidyn i wolnych katechin). W doswiadczeniu
wykorzystano doroste szczury Wistar zywione standardowg mieszankg dla
gryzoni laboratoryjnych. W dniu doswiadczenia szczury byty wazone,
dokonywano pomiaru stezenia glukozy na czczo, a nastepnie przy pomocy
sondy otrzymywaty dozotgdkowo wode (kontrola) lub wodng zawiesine
ekstraktu w ilosci 20 mg/kg masy ciata. Takie dawkowanie odpowiadato
spozyciu 500 g swiezej truskawki o Sredniej zawartosci frakcji polifenolowej
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przez dorostego cztowieka o masie ciata 70 kg. Roztwory ekstraktow byty tak
przygotowane, aby ilos¢ ptynu podawanego zwierzeciu o masie ciata 350
graméw wynosita 1 ml. Jako zwigzek referencyjny wykorzystano akarboze (lek
diabetologiczny, inhibitor s$luzdwkowych disacharydaz). Po 5 minutach od
podania ekstraktow kazdemu szczurowi aplikowano dozotgdkowo wodny
roztwér glukozy (test obcigzenia glukozg, GTT), sacharozy (test obcigzenia
sacharozg, SuTT) lub skrobi rozpuszczalnej (test obcigzenia skrobig, StTT) w
ilosci 2 g/kg masy ciata. Nastepnie pomiary glikemii bylty dokonywane po 15,
30, 60, 90, 120 i 180 minutach przy pomocy glukometru i testéw paskowych
Accu-Chek Go (Roche Diagnostics GmbH, Mannheim, Niemcy).

Biorgc pod uwage przebieg krzywych glikemicznych u szczuréw w
testach GTT i SuTT pozadanym oddziatywaniem w kierunku obnizania
popositkowej glikemii charakteryzowat sie tylko preparat ETM (w przypadku
testu z glukozg zostato to takze potwierdzone istotnie nizszg wartoscig AUC —
area under curve). W przypadku testu StTT korzystniejszy efekt
hipoglikemizujgcy stwierdzono po podaniu preparatu ETD (takze potwierdzone
obliczonym AUC). Uzyskane wyniki wskazujg, ze na poszczegdlne mechanizmy
prowadzgce do nizszej popositkowej glikemii (m.in. aktywny transport glukozy,
aktywnos¢ disacharydaz $luzéwkowych, aktywnos¢ amylazy) bardzo istotny
wptyw ma forma chemiczna (stopien polimeryzacji) elagotanin.

Badania czesciowo finansowane z Narodowego Centrum Nauki (grant DEC-
2012/05/B/NZ9/03402)
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BIALKA OWSA (Avena sativa L.) JAKO ZRODLO PEPTYDOW O AKTYWNOSCI
PRZECIWNADCISNIENIOWE)

Monika Pliszka, Justyna Borawska, Matgorzata Darewicz

Katedra Biochemii Zywnosci, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

W ostatnich latach wzrosto zainteresowanie sktadnikami zywnosci
taczacymi specyficzne aktywnosci biologiczne z funkcjami prozdrowotnymi.
Biologicznie aktywne peptydy pochodzgce z biatek zywnosci sg rozpatrywane
jako regulatory m.in. pracy uktadu krwiono$nego, immunologicznego,
nerwowego czy pokarmowego [1].

Najlepiej poznang grupa bioaktywnych zwigzkéw o wiasciwosciach
antyhipertensyjnych sg inhibitory enzymu konwertujgcego angiotensyne | [EC
3.4.15.1.] (inhibitory ACE). Petnig one role w obnizaniu podwyzszonego
ci$nienia krwi oraz regulujg prace catego uktadu krwionoénego [2]. Zrédtem
tych inhibitoréw moze tez by¢ owies. Globuliny i prolaminy ziarniakéw owsa sg
biatkami, ktorych warto$é zywieniowa poréwnywalna jest z biatkami miesa, jaj
oraz mleka [3].

Celem pracy byto zbadanie aktywnosci hamowania enzymu
konwertujgcego angiotensyne (ACE) przez hydrolizaty biatek owsa (Avena
sativa L.).

Materiat badawczy stanowity ekstrakty biatek owsa. Prébki poddano
procesowi symulowanego trawienia (ex vivo), w ktérym zastosowano soki
trawienne - Zofadkowy i trzustkowy z dwunastnicy - wyizolowane od
ochotnikow. Weryfikacje postepow hydrolizy przeprowadzono na podstawie
rozdziatu biatek metodg SDS-PAGE. W otrzymanych hydrolizatach oznaczono
aktywnos¢ hamowania ACE metodg Jimsheena i Gowda [4].

Stwierdzono, ze w miare trwania procesu trawienia - wraz z postepem
hydrolizy biatek owsa -ros$nie stopiei inhibicji ACE. W prébce poddanej
trawieniu zotadkowemu i dwunastniczemu wykazano najwyziszy stopien
inhibicji (84%, 1Cs0=0,44 mg - ml™). Stopiedi hamowania aktywnosci ACE byt o
37 punktéw procentowych wyzszy w porownaniu do prébki nie poddanej
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trawieniu (47%, 1Cs0=27,62mg-ml?). W zofadku biatka ulegaja tylko
czesciowemu strawieniu pod wptywem pepsyny, dlatego prdbka poddana
hydrolizie sokiem zotgdkowym charakteryzowata sie nizszym stopniem inhibicji
(74%, 1C50=5,25 mg - ml™") od prébki zotagdkowo-dwunastniczej.

Wyniki wykazaty, ze biatka owsa mogg by¢ Zrédiem peptydowych
inhibitorow enzymu konwertujgcego angiotensyne, uwalnianych podczas
symulowanego trawienia.

1. Chao D., He R., Jung S., Aluko R.E. 2013. Effect of pressure or temperature
pretreatment of isolated pea protein on properties of the enzymatic hydrolysates.
Food Res. Int. 54: 1528-1534.

2. Boschin G., Scigliuolo G.M., Resta D., Arnoldi A. 2014. ACE-inhibitory activity of
enzymatic protein hydrolysates from lupin and other legumes. Food Chem.145: 34—
40.

3. Iwaniak A. 2011. Analiza zaleznosci miedzy strukturg peptydow pochodzacych z
biatek zywnosci a ich aktywnoscia wobec enzymu konwertujgcego angiotensyne.
Ocena przydatnosci metod in silico w badaniach nad biatkowymi prekursorami
bioaktywnych peptyddéw. Praca habilitacyjna. Wyd. UW-M, Olsztyn: 47, 107.

4. Jimsheena V.K., Gowda L.R. 2009. Colorimetric, High-Throughput Assay for Screening
Angiotensin I-Converting Enzyme Inhibitors. Anal. Chem. 81 (22): 9388-9394.
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ELEKTROCHEMICZNE BIOCZUJNIKI OPARTE O KOMPLEKS Cu-DPTA DO
BADANIA ODDZIALtYWAN HISTAGOWANYCH DOMEN RECEPTORA
KONCOWYCH PRODUKTOW ZAAWANSOWANEJ GLIKACJI (RAGE) Z

WYBRANYMI LIGANDAMI

Edyta Mikuta®, Aleksandra Wystouch-Cieszynska 2 Liliya Zhukova 2 Monika
Puchalska?, Hanna Radecka’, Jerzy Radecki'

1- Zaktad Biosensoréw, Pracownia Bioelektroanalizy, Instytut Rozrodu Zwierzat
i Badan Zywnosci PAN, ul. Tuwima 10, 10-748 Olsztyn

> Instytut Biochemii i Biofizyki Polskiej Akademii Nauk, ul. Pawirskiego 5a, 02-

106 Warszawa

Choroba Alzheimera (AD) dotyczy juz ponad 36 milionéw oséb. Szacuje
sie, ze liczba ta bedzie sie podwaja¢ co 20 lat. Zatem, niezwykle istotna jest
mozliwos¢ wykrywania biomarkeréw choroby Alzheimera w jej wczesnych
stadiach. Wedtug ostatnich badan za jeden z gtéwnych czynnikéw
powodujgcych AD uwaza sie wystepowanie oligomerycznych form peptydu AB
indukujgcych zaburzenia neuronalne zwigzane z tg chorobg [1].

Ze wzgledu na wysokg czutos¢ i niskie koszty, elektrochemiczne
bioczujniki stanowig atrakcyjng alternatywe dla juz istniejagcych metod
analitycznych [2]. W ramach prezentowanych badan, opracowano nowe
bioczujniki przeznaczone do oznaczania peptydu AB oraz szeregu innych
zwigzkéw spetniajacych role markeréw choréb neurodegeneracyjnych. Jako
czynniki rozpoznajace wybrane anality zastosowano receptor RAGE nalezacy
do rodziny immunoglobulin [3].

Podstawg opracowanych  bioczujnikdbw jest nowa  warstwa
redoksaktywna oparta o kompleks dwuetylenotréjaminopentaoctanu - kwasu
pentetynowego (DPTA) z jonami Cu(ll). Do umocowania histagowanych
domen receptora RAGE na powierzchni elektrod ztotych wykorzystano
powinowactwo centrow Cu(ll) do tworzenia wigzan kowalencyjnych z atomami
azotu wchodzgcych w sktad czgsteczek histydyn.

11
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Centra Cu(ll) zlokalizowane wewnatrz elektroaktywnej warstwy sg
rowniez odpowiedzialne za przetworzenie sygnatu pochodzgcego z procesu
rozpoznania pomiedzy domenami receptora RAGE a oznaczanymi zwigzkami
na sygnat analityczny. Do powyzszych badan zastosowano woltamperometrie
fali prostokatnej.

Badania zostaty wykonane w ramach projektu POIG.01.01.02-00-048/09
Innowacyjna Gospodarka.

. Schnabel J. 2011. Little proteins, big clues, Nature 475: S12-514.

2. Mikuta E., Sulima M., Marszalek I., Wystouch-Cieszynska A., Verwilst P., Dehaen W.,
Radecki J., Radecka H. 2013. Oriented immobilization of his-tagged protein on a
redox active thiol derivative of DPTA-Cu(ll) layer deposited on a gold electrode-the
base of electrochemical biosensors, Sensors 13: 11586-11602.

3. Kupniewska-Kozak A., Gospodarska E., Dadlez M. 2010. Intertwined structured and
unstructured regions of exRAGE identified by monitoring hydrogen—deuterium
exchange, J.Mol. Biol. 403: 52-65.

12
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MOZLIWOSCI WYKORZYSTANIA METOD INSTRUMENTALNYCH DO OCENY
KRUCHOSCI WIEPRZOWYCH PRODUKTOW GRILLOWANYCH

Adam Wiek, Ryszard Zywica

Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki
Energig, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Kruchos$¢ jest jednym z najistotniejszych wyrdznikéw jakosciowych
produktow miesnych. Ze wzgledu na ucigzliwo$é badan sensorycznych w
warunkach przemystowych, wynikajgcg z trudnosci zwigzanych gitéwnie z
koniecznoscia  zapewnienia  wysoko  wykwalifikowanego  personelu
oceniajgcego oraz odpowiednich warunkéw oceny, podejmowane sg préby
wykorzystania instrumentalnych metod oceny tekstury. Aby uzna¢ dang
metode analizy instrumentalnej w ocenie okreslonego sensorycznego
wyroznika jakosSciowego za skuteczng, konieczna jest weryfikacja wynikéw
badan uzyskanych metodami instrumentalnymi z wynikami metody
referencyjnej jaka jest ocena sensoryczna. Najczesciej stosowanymi testami w
instrumentalnej ocenie kruchos$ci miesa i jego przetworédw sg nastepujgce
testy: ciecia, przebijania oraz profilowa analiza tekstury (TPA). Celem
realizowanych badan byta préba skorelowania parametréw fizycznych
instrumentalnej oceny tekstury z wybranymi wyrdznikami jakosci w ocenie
sensorycznej, w celu wskazania optymalnego testu instrumentalnej oceny
kruchosci wieprzowych produktéw grillowanych.

Materiat badawczy stanowita grillowana karkéwka wieprzowa (plastry o
zblizonym ksztatcie i masie 180 + 1 g, grubos¢ ok. 25 mm). Mieso marynowano
handlowg mieszankg przypraw - 8 = 0,1 g na kazdg prébke. Marynowanie
prowadzono w warunkach chtodniczych przez 2, 6, 12 lub 24 h (n=8).
Grillowanie miesa prowadzono na grillu gazowym do uzyskania 70°C w
centrum geometrycznym prébki. Instrumentalng ocene kruchosci prowadzono
przy uzyciu urzgdzenia INSTRON 5942. Zastosowano nastepujgce testy: ciecia
(przystawka Warnera-Bratzlera), przebijania, Sciskania oraz TPA. Dodatkowo
wykonano pomiar pH przed i po marynowaniu miesa oraz oznaczenie wycieku

13
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cieplnego. Do oceny sensorycznej tekstury karkéwki grillowanej wykorzystano
metode ilosciowej analizy opisowej (QDA). Ocene przeprowadzit 8 osobowy
zespot spetniajgcy wymogi normy ISO 8586-2: 1996, w dwdch niezaleznych
sesjach. W analizie zastosowano program sensoryczny FIZZ, Biosystemes,
Counternon. Do opracowania statystycznego wynikéw zastosowano analize
wariancji (ANOVA).

Uzyskane wyniki badan i ich analiza statystyczna wykazaty, ze kruchosc
grillowanej karkowki wieprzowej, marynowanej odpowiednio przez 6, 12 i 24 h
oceniona za pomocg testu ciecia byta lepsza od kruchosci karkéwki
niemarynowanej. Istotnych rdéznic w kruchosci karkéwki marynowanej i
niemarynowanej nie stwierdzono w ocenianej instrumentalnej za pomoca
testu przebijania i Sciskania. Na podstawie analizy TPA wykazano natomiast
lepszg kruchos¢ karkowki niemarynowanej od kruchosci karkowki
marynowanej. Wyniki oceny sensorycznej wykazaty, ze kruchos¢ grillowanej
karkéwki marynowanej 2, 6, 12 i 24 h byta lepsza niz karkowki
niemarynowanej, jednak kruchos¢ karkéwki marynowanej 6, 12, i 24 h nie
roznita sie istotnie. Wykazano réwniez istotnie mniejsze wartosci wycieku
cieplnego z grillowanej karkédwki marynowanej w pordwnaniu z proba
kontrolng. Nie stwierdzono istotnego wplywu marynowania na zmiane
wartosci pH miesa. Kolejnym etapem badan bedzie analiza korelacji kruchosci
wyrobéw w ocenie instrumentalnej i kruchos$ci w ocenie sensorycznej w celu
wskazania optymalnego testu oceny instrumentalnej kruchosci grillowanej
karkowki.

14
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WPLYW BIALEK MLEKA KLACZY NA IMMUNOLOGICZNA ODPOWIEDZ LINII
KOMORKOWEJ CACO-2

Joanna Fotschki, Anna Maria Ogrodowczyk, Barbara Wréblewska

Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci Instytutu Rozrodu Zwierzat i
Badan Zywnosci PAN w Olsztynie

Alergia na biatka mleka krowiego (CMPA) jest jedng z
najpowszechniejszych alergii pokarmowych wsréd niemowlat i dzieci do
trzeciego roku zycia. Unikanie spozywania mleka i produktéw zawierajacych
biatka mleka czesto moze prowadzi¢é do zaburzen prawidtowego
funkcjonowania organizmu, niedozywienia i niedoboréw podstawowych
elementéw budulcowych organizmu. Istniejg dowody naukowe wskazujace, ze
mleko klaczy moze by¢ uznane za dobry substytut mleka krowiego u wiekszosci
dzieci cierpigcych na alergig na mleko krowiego [1,2].

Nabtonek jelitowy jako pierwsza fizjologiczna bariera dla zwigzkdw
egzogennych, odgrywa wazng role w rozwoju tolerancji pokarmowej lub alergii
z powodu jej bezposredniego dziatania na przetwarzanie sktadnikéw zywnosci i
state interakcje z uktadem odpornosciowym jelit. Ze wzgledu na podobienstwo
morfologiczne i funkcjonalne komodrki Caco-2 s3 uwazane za odpowiednik
enterocytéw jelita cienkiego in vivo. Celem pracy byta analiza oddziatywania
mleka klaczy, jako potencjalnego zamiennika mleka krowiego na
immunologiczng odpowied? linii komdrkowej Caco-2.

Mleko klaczy zostato pobrane od klaczy rasy Wielkopolskiej (Genactiv).
Ocene wptywu mleka klaczy wykonano na komadrkach Caco-2 pochodzgcych z
kolekcji DSMZ, Braunschweig, Niemcy. Detekcje odpornych na trawienie
peptyddw okreslano technikg RP-HPLC-UV-PDA. Oceniono zmiany w
aktywnosci enzymow mitochondrialnych (MTT test), wewnetrzny potencjat
btonowy (AWm) i ekspresje pierwotnych biomarkerdw.

Dane wykazaty, nizsze wartosci wchtaniania peptydéw z mleka klaczy
niz z mleka krowiego. Odnotowano podobny potencjat cytotoksyczny
odpornych proteolityczne peptyddow zmniejszajagcych wewnetrzny potencijat
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btonowy komodrek. Zaréwno mleko klaczy i krowy powodowaty zwiekszong
ekspresje TNF, ale nie IL-1B. Ponadto mleko krowie zwiekszato poziom NFkB
mRNA w komdrkach Caco-2.

Uzyskane wyniki mogg znaczaco wptyngé na poszerzenie wiedzy w
zakresie stosowania spersonalizowanej diety u oséb z alergia pokarmowa na
biatka mleka krowiego. Mleko klaczy wykazuje nizsze wartosci wychwytu
peptyddéw odpornych proteolitycznie niz mleko krowie. Mleko klaczy, moze
sprzyjac rozwojowi tolerancji pokarmowej na biatka serwatkowe mleka krowy.

1. Businco L., Giampietro P. G., Lucenti P., Lucaroni F., Pini C., Di Felice G., lacovacci
P., Curadi C., Orlandi M. 2000. Allergenicity of mare’s milk in children with cow’s milk
allergy. Journal of Allergy and Clinical Immunology, 105, 1031-1034.

2. Docena G., Rozenfeld P., Fernandez R., Fossati C. A. 2002. Evaluation of the residual
antigenicity and allergenicity of cow’s milk substitutes by in vitro tests. Allergy, 57,
83-91.
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MODELOWANIE WIAZANIA SELEKTYWNYCH AGONISTOW RECEPTORA
ESTROGENOWEGO f

Pawet Ksigzek, Krzysztof Bryl

Katedra Fizyki i Biofizyki, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie

Receptor estrogenowy (ang. estrogen receptor, ER) wystepuje w dwdch
podtypach ERa i ERB, ktére charakteryzujg sie zréznicowanym wystepowaniem
w tkankach organizmu cztowieka oraz odmiennym mechanizmem regulacji
transkrypcji [1]. ERa jest dobrze poznany jako mediator proliferacji komoérek,
zwtaszcza w komodrkach nowotworu gruczotu sutkowego, ktére stymuluje do
podziatéw pod wptywem estrogendw. ERB jest mniej poznany, jednak ostatnie
doniesienia sugerujg, ze moze on stanowi¢ cel dla terapii szeregu chordb [2].
Wykazano, ze ligandy zdolne do selektywnej aktywacji ERP dostarczajg
pozytywnych rezultatdw w leczeniu wybranych nowotwordw, endometriozy,
choréb zapalnych, a takie poprawiajg stan uktadu krazenia oraz uktadu
nerwowego [3].

Warunkiem konstruowania nowych terapii uwzgledniajgcych selektywne
oddziatywanie na ERB, jest dysponowanie lekami z grupy agonistow tego
receptora. Na podstawie obecnie dostepnych wynikéw wiadomo, ze juz
niewielkie modyfikacje struktury agonistéw ERB majg wptyw na site
i selektywno$¢ ich wigzania [3]. Nie wiadomo jednak jakie zmiany na poziomie
strukturalnym zachodzg w kieszeni wigzgcej w wyniku tych modyfikacji. Ze
wzgledu na ograniczong ilos¢ danych eksperymentalnych interpretacja
uzyskiwanych wynikéw bywa niepetna. Nalezy réwniez wspomnieé, ze wiele
projektowanych ligandow ma formy enancjomerdw, ktore nie sg rozpatrywane
eksperymentalnie. Nie wyjasnia to pytania czy i jak izomeria optyczna ligandéw
ERB wptywa na ich wigzanie i selektywnos$é. Metody obliczeniowe stanowig
obiecujace narzedzie pozwalajgce odpowiedzie¢ na te pytania [4].

Celem pracy jest ustalenie strukturalnych mechanizmoéw zrdznicowanej
selektywnosci i sity wigzania syntetycznych agonistow receptora
estrogenowego B, wybranych na podstawie zaproponowanego farmakofora
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[5]. Dzieki przeprowadzonym w pracy symulacjom dokowania wskazano, ze do
najwazniejszych mechanizméw nalezy utrzymanie konserwatywnosci
potozenia terminalnych pierscieni w miejscach wigzania pierscieni A i D
steroiddw. Zachowanie tego potozenia jest uzyskiwane dzieki obecnosci dwdch
grup hydroksylowych, sztywnosci linkera taczacego pierscienie agonisty oraz
wptywowi podstawnika. Kolejny wazny mechanizm to dopasowanie
podstawnikdw do opisanych w pracy wnek | i Il. Na dopasowanie to ma wptyw
ksztatt i rozmiar podstawnikéow, a takze ich stereoizomeria. Znajomos¢ tych
mechanizméw, utatwi poszukiwanie nowych agonistow receptora
estrogenowego B o podwyzszonej selektywnosci i sile wigzania.

1. Shanle, E.K. and W. Xu. 2010. Selectively targeting estrogen receptors for cancer
treatment. Adv Drug Deliv Rev 62(13): 1265-76.

2. Koehler, K.F., et al. 2005. Reflections on the discovery and significance of estrogen
receptor beta. Endocr Rev 26(3): 465-78.

3. Minutolo, F., et al. 2011. Estrogen receptor beta ligands: recent advances and biomedical
applications. Med Res Rev 31(3): 364-442.

4. Spyrakis, F. and P. Cozzini. 2009. How Computational Methods Try to Disclose the
Estrogen Receptor Secrecy - Modeling the Flexibility. Current Medicinal Chemistry 16(23):
2987-3027.

5. Waibel, M., et al. 2009. Bibenzyl- and stilbene-core compounds with non-polar linker
atom substituents as selective ligands for estrogen receptor beta. Eur J] Med Chem 44(9):
3412-24
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IZOLACJA BIALEK Z MAKUCH LNIANYCH Z WYKORZYSTANIEM ENZYMOW
ROZKtADAJACYCH POLISACHARYDY

Maciej Kopera™?, Magdalena Karamac!, Katarzyna Sulewska®

! Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wiasciwosci Zywnosci, Instytut Rozrodu
Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie

> Wydziat Biologii i Biotechnologii, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w
Olsztynie

Makuchy Iniane, produkt odpadowy po ttoczeniu oleju z nasion Inu,
zawierajg ok. 25-35% biatka. Biatko nasion Inu jest bogate w aminokwasy
egzogenne, charakteryzuje sie duzg wartoscia odzywczg i korzystnymi
wtasciwosciami fizykochemicznymi. Koncentraty i izolaty biatek Inu posiadaja
wtasciwosci funkcjonalne poréwnywalne do biatek soi. Jednak dotychczas
izolaty biatek Inu nie sg dostepne komercyjnie. Jedng z przyczyn jest trudnosé
w izolacji biatek z uwagi na obecno$¢ w nasionach i wyttokach Inianych
znaczacych ilosci substancji $luzowych oddziatujgcych z biatkami. Celem
prezentowanych badan byto okreslenie wptywu enzymatycznej degradacji
substancji sluzowych na ilosciowe i jako$ciowe zmiany w izolowanych biatkach
z makuch Inianych.

Z rozdrobnionych makuch usunieto pozostato$é¢ oleju za pomocg n-
heksanu. Odttuszczony materiat poddano dziataniu celulazy lub preparatu
Viscozyme®L przez 4h w 40°C i pH optymalnym dla enzymu. Karbohydrazy
stosowano w ilosci: 0,07; 0,71; 7,1 i 35,5 FPU/g makuch. Réwnolegle
przeprowadzono probe bez dodatku enzymu. Reakcje enzymatyczng
zatrzymano poprzez zmiane pH do 9,5. Biatka ekstrahowano w warunkach
alkalicznych przez 1h, a nastepnie strgcano je w punkcie izoelektrycznym (pH
4,0). Stracone biatka odwirowano, przemyto, zneutralizowano i dializowano
wobec wody dejonizowane] przez 48h. W zliofilizowanych prébach oznaczono
zawartos¢ biatka ogétem metodg Kjeldahla (Nx6,25) oraz przeprowadzono
rozdziaty elektroforetyczne SDS-PAGE i chromatograficzne SE-HPLC.
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llos¢ preparatu wyizolowanego ze 100g makuch Inianych
nietraktowanych karbohydrazami wynosita 13.8 g. Zastosowanie celulazy w
najnizszym stezeniu (0,07 FPU/g) spowodowato wzrost wydajnosci izolacji do
20.14%. Jednak wiekszym dawkom enzymu towarzyszyt spadek ilosci
otrzymywanego izolatu. Podobnie byto przy zastosowaniu Viscozyme®L — im
wiekszy dodatek enzymu do préby, tym mniejsza ilo$¢ uzyskanego izolatu. Z
kolei zawartos¢ biatka w izolatach wzrastata wraz ze zwiekszaniem dodatku
karbohydraz podczas ekstrakcjg. Najnizszg zawartosc biatka oznaczong metodg
Kieldahla zanotowano w izolacie uzyskanym bez pomocy enzyméw — 75,5%, a
najwyzszg dla izolatu otrzymanego przy udziale 35,5 FPU celulazy/gram
makuch. Na elektroforegramie SDS-PAGE izolatu zaobserwowano prazki
charakterystyczne dla frakcji 11S i 2S biatek Inu o masach czgsteczkowych 21-
23, 31-32 oraz 8-12 kDa. Zastosowanie Viscozyme®L nie spowodowato zmian w
obrazie elektroforetycznym biatek Inu. Natomiast wuzycie celulazy w
najwyzszym stezeniu skutkowato zmniejszeniem intensywnosci prazkéw
pochodzacych od biatek o masach czasteczkowych 31-33 kDa. Rozdziaty
chromatograficzne nie wykazaty wptywu enzyméw rozktadajgcych
polisacharydy na profil mas czgsteczkowych izolowanych biatek.

Badania wspotfinansowane przez Narodowe Centrum Nauki w ramach
projektu nr 2011/01/B/NZ9/00253

20




XI Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikdéw Nauki

BADANIA NAD OPTYMALIZACJA PARAMETROW HYDROLIZY WIERZBY
WICIOWE)

Karolina Swiatek, Matgorzata Lewandowska

Katedra Biotechnologii Zywnosci, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w
Olsztynie

Nieréwnowaga na rynku paliw i rosngce ich ceny zainicjowaty wzrost
zainteresowania produkcjg biopaliw z lignocelulozy (Il generacji). Za
najbardziej perspektywiczne uwazane jest wykorzystywanie w tym celu
surowcow dedykowanych (Miscanthus, Virginia mallow, Salix viminalis), a
takze odpadowej biomasy pochodzenia rolniczego. Wytwarzanie bioetanolu z
surowcow zawierajgcych w swym sktadzie kompleks lignocelulozowy wymaga
dobrania najkorzystniejszych warunkéw wszystkich etapdéw procesu: obrébki
wstepnej, hydrolizy i fermentacji. Skuteczna obrdbka wstepna powoduje
obnizenie krystalicznosci i wzrost porowatosci celulozy oraz usuniecie ligniny.
Po etapie wstepnego traktowania lignocelulozy nastepuje proces hydrolizy
celulozy i hemicelulozy do cukréw podlegajacych fermentacji, gtéwnie glukozy
i ksylozy. Mozna w tym celu wykorzystaé mocne kwasy, np. kwas siarkowy -
lecz stosowanie ich w wysokich stezeniach powoduje, ze jest to proces
niekorzystny z przyczyn ekologicznych. Hydroliza enzymatyczna jest procesem
przyjaznym Srodowisku, polega na stosowaniu enzymdw z grupy celulaz oraz
hemicelulaz. Efektywnos¢ degradacji polisacharydéw substratéw
lignocelulozowych do cukréw prostych uwarunkowana jest ich skutecznym
przygotowaniem, wtasciwym doborem kompleksu enzymoéw oraz warunkow
procesu.

Przeprowadzone badania miaty na celu okreslenie najkorzystniejszych
warunkéw S$rodowiska (kwasowosci i temperatury) dla procesu hydrolizy
enzymatycznej polisacharyddw wstepnie traktowanej wierzby wiciowe;j.
Substrat lignocelulozowy poddano alkalicznej obrébce wstepnej w warunkach:
temperatura 120°C, dodatek NaOH 0,1 g - g'1 s.s. substratu, stezenie s.s. 10%
(w/v), czas 3 h, po czym skorygowano kwasowos$¢ zawiesiny do wartosci pH:
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4,5; 5 lub 5,5. Do tak przygotowanego medium wprowadzono kompozycje
preparatéw enzymatycznych sktadajgcg sie z: celulazy z Trichoderma
longibrachiatum, ksylanazy z T. longibrachiatum i celobiazy (Novozyme 188), w
dawkach odpowiednio: 15 EGU, 15 U oraz 30 CBU - g'1 s.s. materiatu. Reakcje
hydrolizy prowadzono w temperaturze: 40, 45 lub 50°C, przez 72 h.

Hydroliza wstepnie trawionej wierzby przyczynita sie do uwolnienia
cukréow w stezeniach od 34 do niespetna 43 g - dm™. Najwieksza ilo$¢
uwolnionych cukréw redukujgcych odnotowano w eksperymencie, w ktérym
kwasowos¢ medium wynosita pH 5,0, a proces hydrolizy zachodzit w
temperaturze 45°C. Natomiast najmniej korzystne rezultaty uzyskano w
wariantach, w ktdrych reakcja hydrolizy przebiegata w temperaturze 50°C. Dla
otrzymanych  rezultatéw  przeprowadzono proces optymalizacji z
wykorzystaniem metody powierzchni odpowiedzi (Statistica 10), na podstawie
ktérego wyznaczono najkorzystniejsze parametry hydrolizy enzymatycznej:
temperatura 42°C, pH 5,0. Na podstawie analizy ANOVA stwierdzono istotny
wptyw temperatury na proces hydrolizy, natomiast brak takiej zaleznosci w
odniesieniu do odchylenia wartosci kwasowosci. Jest to korzystny rezultat w
kontekscie ekonomiki procesu hydrolizy — nizsza temperatura procesu sprzyja
obnizeniu energochtonnosci, natomiast tolerancja katalizatoréw (enzymdéw) na
odchylenie pH S$rodowiska pozwala na mniej rygorystyczng koniecznosé
regulacji kwasowosci.

1. Menon, V., Rao, M., 2012. Trends in bioconversion of lignocellulose: Biofuels,
platform chemicals & biorefinery concept. Progress in Energy and Combustion
Science 38, 522-550.

2. Keshwani, D.R., Cheng, J.J., 2009. Switchgrass for bioethanol and other value-added
applications: A review. Bioresour. Technol. 100, 1515-1523.
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OCENA WPLYWU BETA-GLUKANU 1,3D-1,6D W POLACZENIU Z DIETA
UBOGOKALORYCZNA NA ZAWARTOSC TRZEWNEJ TKANKI TLUSZCZOWE)
ORAZ WRAZLIWOSC ORGANIZMU NA INSULINE U OTYLYCH OSOB Z
PRAWIDLOWA TOLERANCJA GLUKOZY

Remigiusz _Filarski, Radostaw Majewski, Agnieszka Nikotajuk, Natalia

Matulewicz, Magdalena Stefanowicz, Monika Karczewska-Kupczewska, Marek
Straczkowski

Zakfad Profilaktyki Choréb Metabolicznych, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan
Zywnosci PAN w Olsztynie

Czesto$¢ wystepowania otytosci zwieksza sie na catym Swiecie
przyjmujac juz rozmiar globalnej epidemii, co stanowi jeden z najwiekszych
problemdéw wspétczesnej medycyny. Celem terapii otytosci, oprocz trwatej
zmiany nawykow zywieniowych i modyfikacji stylu zycia, jest zmniejszenie
ryzyka choréb jej towarzyszacych oraz poprawa parametrow metabolicznych.
Obecnie obserwuje sie zwiekszone zainteresowanie wplywem btonnika
pokarmowego na mase ciata, insulinowrazliwos¢, profil lipidowy etc. Beta-
glukan jako sktadnik widkna pokarmowego zostat zidentyfikowany stosunkowo
niedawno stajgc sie interesujgcym zagadnieniem badawczym.

Celem pracy byfa ocena wptywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w potgczeniu z
dietg ubogokaloryczng na wybrane parametry antropometryczne, profil
lipidowy, ci$nienie tetnicze, wrazliwos¢ na insuline oraz stezenie we krwi
hormondw biorgcych udziat w regulacji apetytu i wydatkowania energii
(leptyna, grelina, adiponektyna, PYY).

Badaniem objeto 40 ochotnikéw z nadwaggy lub otytoscig (BMI: 28-
38kg/m?), bez zaburzen tolerancji glukozy (18 oséb - grupa badana, dieta
niskokaloryczna + beta-glukan; 22 osoby - grupa kontrolna, wytgcznie dieta).
Ochotnicy zakwalifikowani do badan zostali losowo przydzieleni do grupy
stosujgcej preparat beta-glukanu (BETA GLUKAN 1,3-1,6 Leiber GmbH) w
dawce 500mg/dobe. Ochotnikom oceniono sktad ciata przy uzyciu analizatora
Maltron BIOSCAN 920, wrazliwos¢ tkanek na insuline metodg klamry
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hiperinsulinemicznej normoglikemicznej oraz wykonano podstawowe badania
biochemiczne krwi. Badania te wykonano przed i po 12-tygodniowej
interwencji  dietetycznej. Wszyscy ochotnicy otrzymali indywidualnie
zaplanowane diety ubogoenergetyczne (20 kcal na kilogram naleznej masy
ciata, biatko 15-20%, ttuszcze 25-30%, weglowodany 55-60%). Kalorycznosc
dziennej diety zostata roztozona na cztery positki wediug nastepujgcego
schematu: s$niadanie 25%, Il sniadanie 15%, obiad 35-40%, kolacja 20%.
Podczas odbywajgcych sie co 14 dni wizyt kontrolnych oceniano przebieg
interwencji dietetycznej —wykonywano pomiary antropometryczne, w tym
analize sktadu ciata, pobierano krew, celem oznaczenia stezen hormondw oraz
monitorowano stopien realizacji diety na podstawie dzienniczkow
zywieniowych. Stezenia hormondéw w surowicy oceniono metodg RIA (Radio
Immuno Assay).

12-tygodniowa interwencja spowodowata istotng redukcje masy ciata
(ok. 11kg) w badanej populacji (p<0,0001), najwiekszg (ok. 6kg) po pierwszym
miesigcu. Obserwowano spadek tluszczowej masy ciata, zmniejszenie
powierzchni wisceralnej i podskérnej tkanki ttuszczowej, zmniejszenie
obwodoéw talii oraz bioder (wszystkie p<0,0001), redukcje cisnienia tetniczego
skurczowego (p=0,003) i rozkurczowego (p=0,02) oraz spadek stezenia
cholesterolu catkowitego (p<0,0001) i triglicerydéw (p=0,008) w surowicy.
Ponadto zaobserwowano istotny wzrost wrazliwosci tkanek na insuline
(p<0,0001), W badanej populacji stwierdzono takze spadek stezen leptyny
(p<0,0001), PYY (p=0,040) i insuliny (p<0,0001) oraz wzrost stezenia greliny
(p<0.0001). Nie wykazano zmiany stezenia adiponektyny (NS). Nie stwierdzono
istotnych réznic w skutecznosci interwencji w zaleznosci od podawania beta-
glukanu.

Dieta ubogoenergetyczna o podanych zatozeniach jest skuteczng
metoda redukcji masy ciata. Redukcja masy ciata powoduje korzystne zmiany
metaboliczne, zwigzane z poprawg wrazliwosci tkanek na insuline. Beta-glukan
w zaproponowanej dawce nie wptywa na redukcje masy ciata oraz inne badane
parametry.
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WPLYW ZAGESZCZANIA HYDROLIZATOW LIGNOCELULOZOWYCH NA EFEKTYWNOSC
ICH FERMENTACIJI
Natalia Kordala, Matgorzata Lewandowska, Wtodzimierz Bednarski

Katedra Biotechnologii Zywnosci, Wydziat Nauki o Zywnosci

W ostatnich latach obserwuje sie intensywny rozwdj technologii

wykorzystania biomasy lignocelulozowej do wytwarzania bioetanolu. Materiaty
lignocelulozowe stanowig obiecujgcy surowiec do produkcji tego ptynnego
paliwa ze wzgledu na odnawialnos¢, powszechng dostepnosé oraz stosunkowo
niewielki koszt [1].
Jednym z najwiekszych problemdéw w komercjalizacji wspomnianej technologii
jest niewielka koncentracja etanolu w odfermentowanych hydrolizatach,
powodowana niskim stezeniem cukréw — wynikajagcym z kolei z ilosci
dostepnych polisacharyddéw. Skutkuje to wysokim zuzyciem energii w kolejnym
etapie procesu, tj. destylacji [1, 3]. Zastosowanie koncentracji sacharyddéw
przed fermentacjg alkoholowg, pozwolitoby na polepszenie jej wydajnosci oraz
obnizenie kosztdw odzysku etanolu [4].

Niniejsze opracowanie przedstawia wyniki badan oceniajgcych wptyw
koncentracji sacharyddéw na efektywno$¢ fermentacji hydrolizatow
lignocelulozowych. W doswiadczeniach wykorzystano dwa rodzaje surowcéw:
miskanta olbrzymiego (Miscanthus giganteus) i stome rzepakowsq (Brassica
napus L. var. napus). Substraty wstepnie traktowano obrdbka alkaliczng z
udziatem NaOH (0,1 g - g s.s. materiatu), w temp. 120°C przez 1 h, nastepnie
frakcjonowano i przeptukiwano wody. W celu przeprowadzenia hydrolizy
frakcje statg uzupetniano woda do stezenia 10% substratu w zawiesinie,
korygowano kwasowos$¢ do pH 5,0 i pasteryzowano w warunkach 90°C/20 min.
Do tak przygotowanego medium wprowadzano kompozycje preparatow
enzymatycznych sktadajgcg sie z: celulazy z Trichoderma longibrachiatum,
ksylanazy z T. longibrachiatum, celobiazy (Novozyme 188) w dawkach
odpowiednio: 15 EGU, 15 U oraz 30 CBU - g’ s.s. materiatu. Proces hydrolizy
enzymatycznej prowadzono w temperaturze 50°C przez 72 h. Po tym czasie
hydrolizaty poddano wirowaniu (RCF 4240 g/ 5°C/ 10 min), osad odrzucono, a
supernatant poddano zatezaniu pod obnizonym cisnieniem w warunkach:
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temperatura 45°C, czas 60 min. Proces zageszczania prowadzono do uzyskania
2-krotnej koncentracji cukréw redukujgcych w hydrolizacie. Zageszczone
hydrolizaty uzupetniono dodatkiem soli mineralnych: KH,PO4 i (NH4),SO4 i tak
przygotowang brzeczke zaszczepiano inoculum drozdzy Saccharomyces
cerevisiage (S.c.B4 lub S.c.7) w proporcji 5% v/v podfoza. Fermentacje
prowadzono przez 72 h w warunkach beztlenowych, w temperaturze 30°C.

Fermentacja brzeczek sporzadzonych na bazie zageszczonych
hydrolizatéw enzymatycznych miskanta olbrzymiego i stomy rzepakowej
pozwolita na uzyskanie odpowiednio 2,07% i 2,31% v/v alkoholu w mediach
poreakcyjnych. Dwukrotne zwiekszenie koncentracji cukrow redukujgcych w
hydrolizatach  spowodowato 15- (stoma) i50%-owe (miskant) obnizenie
sprawnosci procesu fermentacji. Przypuszczalnie mogto to by¢ powodowane
zwiekszeniem koncentracji innych niz cukry proste sktadnikéw hydrolizatu
(oligocukréw, ksylooligomerdow, badz pochodnych ligniny) zwiekszajgcych
ci$nienie osmotyczne $srodowiska i wptywajgcych niekorzystnie na aktywnos¢
fermentacyjng drozdzy.

Poréwnujgc skuteczno$¢ fermentacyjng zastosowanych drozdzy
stwierdzono, ze szczep S.c.7 (w eksperymencie z zatezonym hydrolizatem
miskanta) charakteryzowat sie lepszg niz szczep S.c.B4 odpornoscia na
substancje towarzyszgce cukrom obecne w hydrolizatach. Analiza ich
zawartosci pod katem wystepowania zwigzkéw inhibitujgcych wykazata
obecno$é 4-hydroksybenzaldehydu - zwigzku o silnych witasciwosciach
ograniczajgcych aktywnos$é metaboliczng drozdzy. Wbudowujac sie w btone
komédrkowg drozdzy zwigzek ten prowadzi do utraty przez nig jej selektywnosci
i integralnosci, co skutkuje ograniczeniem transportu substratu do wnetrza
komérki [2]. Przeprowadzenie procesu zatezania podwyiszyto stezenie 4-
hydroksybenzaldehydu w hydrolizatach do wartosci granicznej przewyzszajacej
odpornosc¢ stosowanych drozdzy (B4) lub w duzym stopniu jg ograniczajace;j.

1. Fujii T., Fang X., Inoue H., Murakami K., Sawayama S. 2009. Enzymatic hydrolyzing
performence of Acremonium cellulolyticus and Trichoderma reesei against three
lignocellulostic materials. Biotech. Biofuels, 2: 24.
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Palmquvist E., Hahn-Hagerdal B. 2000, Fermentation of lignocellulosic hydrolysates. Il:
inhibitors and mechanisms of inhibition. Biores. Tech., 74: 25-33.

Yadav K.S., Naseeruddin S., Prashanthi G. S., Sateesh L., Rao L.V. 2011. Bioethanol
fermentation of concentrated rice straw hydrolysate using co-culture of
Saccharomyces cerevisiae and Pichia stipitis. Biores. Tech., 102: 6473-6478.

Zhang L., Wang Y., Cheng L.H., Xu X., Chen H. 2012. Concentration of lignocellulosic
hydrolyzates by solar membrane distillation. Biores. Tech., 123: 382-38.
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WPLYW SUSZENIA SLIWEK KRAJOWYCH NA ZMIANY ZAWARTOSCI
ZWIAZKOW BIOAKTYWNYCH, W TYM PRODUKTOW REAKCJI MAILLARDA

Anna Horszwald, Joanna Honke

Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan
Zywnoséci PAN w Olsztynie

Sliwki to jedne z najbardziej popularnych owocéw uprawianych w Polsce,
poniewaz ich produkcja znajduje sie na 3 miejscu zaraz po jabtkach i wisniach.
Sq one bogatym zrédtem zwigzkdéw polifenolowych oraz wyrdzniajg sie wysoka
pojemnoscig przeciwutleniajgcg. Owoce te mogtyby stanowi¢ wazny surowiec
do przetwdrstwa, gtdwnie suszenia przemystowego ze wzgledu na
wyrdzniajace je parametry oceny jakosci przetworczej, czyli wysoka zawartosc
ekstraktu i suchej masy. Obecnie, znaczgca czesc polskiej produkcji sliwek jest
eksportowana i wykorzystywana przez przemyst przetwdrczy za granica.
Suszenie S$liwek jest procesem dtugotrwatym i powoduje zmiany w
podstawowym sktadzie chemicznym oraz w zawartosci zwigzkow
bioaktywnych (w rozumieniu tych pozytywnie i negatywnie oddziatujgcych na
organizm cztowieka) poprzez degradacje, polimeryzacje czy powstawanie
nowych zwigzkéw nieobecnych w surowcu (produkty reakcji Maillarda). Ich
poznanie moze przyczyni¢ sie do kontrolowanej poprawy jakosci uzyskanych
produktdw. W Polsce suszenie S$liwek odbywa sie zazwyczaj w matych
zaktadach wykorzystujacych specjalne murowane suszarki. Sliwki suszy sie
rowniez metodg konwekcyjng, choé brak jest szczegdtowych informacji
dotyczgcych tego rodzaju suszenia na skale przemystowa. Implikuje to
potrzebe dostarczenia danych zwigzanych z okresleniem wptywu procesow
termicznych prowadzonych w warunkach przemystowych na zmiany ich sktadu
chemicznego, a co za tym idzie przedstawienia danych dotyczacych ich jakosci.
Dlatego tez celem badan byto okreslenie wptywu temperatury suszenia sliwek
uprawianych w Polsce prowadzone w tunelach suszarniczych na zmiany
zawartosci zwigzkéw bioaktywnych (w tym produktéw reakcji Maillarda) i
pojemnosci przeciwutleniajace;.
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Na podstawie wynikéw stwierdzono, ze procesy suszenia S$liwek w
zaleznosci od temperatury prowadzity do zmian zawartosci zwigzkdow
bioaktywnych oraz pojemnosci przeciwutleniajacej/ redukcyjnej. Podczas
suszenia S$liwek krajowych w zakresie 40°C — 80°C obserwowano spadek
zawartosci antocyjandw ogdtem oraz substratow reakcji Maillarda tzn. lizyny i
cukrow redukujgcych. Suszenie sliwek prowadzito do wzrostu pojemnosci
przeciwutleniajgcej. Wzrost ten byt dodatnio skorelowany z pojemnoscia
redukcyjng mierzong zdolnoscig do redukcji odczynnika FCR i jonéw Fe (lll), a
ujemnie z zawartoscig antocyjanéw ogoétem. Stwierdzony wzrost pojemnosci
przeciwutleniajacej/redukcyjnej  suszonych  Sliwek  zwigzany byt z
powstawaniem produktdw reakcji Maillarda, mierzonych zawartoscia
furozyny, karboksymetylolizyny oraz poziomem fluorescencji produktow
posrednich zaawansowanego etapu tej reakcji.
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I Seminarium Srodowiskowe
2004

. Sieci neuronowe w badaniach zywnosci. Adam Buciiski. Zaktad Podstaw

Technologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wykorzystanie wtasciwosci elektrycznych produktéw zywnosciowych. Katarzyna

Banach. Katedra Podstaw Techniki, Technologii i Gospodarki Energig, WNoZ UWM.
Prebiotyczne wiasciwosci fruktanéw. Elzbieta Biedrzycka. Zaktad Mikrobiologii
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Préby genetycznego doskonalenia mikrobiologicznej syntezy fosfolipaz. Ewa
Pawliszyn. Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

Fizjologiczne konsekwencje zwiekszonej zawartosci oligo- i polisacharydéw w
diecie. Monika Wréblewska. Zaktad Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.
Kwas ferulowy i jego umiejscowienie wsréd zwigzkéw fenolowych ziaren
pszenicy. Joanna Klepacka. Instytut Towaroznawstwa i Ksztattowania Jakosci,
WNoZ UWM.

. Skrobie o zréznicowanej ilosci frakcji amylazoopornej — charakterystyka fizyko -

chemiczna i biologiczna. Matgorzata Wronkowska. Zaktad Funkcjonalnych
Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wplyw ogrzewania na stan molekularny i wtasciwosci funkcjonalne biatek

w suszonych metody rozpytowa koncentratach mleka. lwona Szerszunowicz.
Katedra Biochemii Zywnoéci, WNoZ UWM.

Wiasciwosci fizykobiochemiczne biatek ziemniaka poddane nieenzymatycznej
glikozylacji. Monika SkrzyAska. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

10. Ocena stanu odiywienia kobiet w odniesieniu do choréb dietozaleznych.

Katarzyna Przybytowicz. Instytut Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

Il Seminarium Srodowiskowe
2005

. Molekularna identyfikacja i charakterystyka Lactobacillus i/lub Bifidobacterium

w przewodzie pokarmowym cztowieka. Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Zastosowanie pola elektrostatycznego do dyspergowania roztworéw

hydrokoloidow w procesach otrzymywania kapsutek zelowych. Jacek Woskowiak.
Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej oraz Gospodarki Energig, WNoZ UWM.
Badania nad opracowaniem nowych sensoréw i biosensoréw przeznaczonych do
analizy 2ywnosci i diagnostyki medycznej. lzabela Grzybowska. Zakfad
Biosensoréw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

Identyfikacja i wykrywanie toksycznych biatek pszenicy w surowcach i
produktach zywnosciowych w oparciu o ich chromatograficzno-spektralne
wyroézniki. Agata Hanasiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.
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5. Modyfikacje immunoreaktywnych (alergennych) wiasciwosci wybranych biatek
z wykorzystaniem naturalnych proceséw enzymatycznych wystepujacych
podczas kietkowania nasion. Agata Szymkiewicz. Zaktad Enzyméw i Alergendéw
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

6. Czy petna izomeryzacja cis-trans chromoforu jest wymagana do biologicznej
aktywnosci uktadow rodopsynowych? Krzysztof Bryl. Katedra Fizyki i Biofizyki,
WNoZ UWM.

7. Wzrost masy Sciany oraz komarek nabtonka jelit jako wskazniki reakcji przewodu
pokarmowego na zmiany w skfadzie diet. Monika Wrdéblewska. Zaktad
Biologicznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

8. Wptyw krétkotrwatego spoiycia kawy i herbaty na wybrane parametry
fizjologiczne organizmu zdrowych, dorostych oséb. Joanna Ciborska. Katedra
Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

9. Zastosowanie cyfrowej analizy komputerowej (DIA) w charakterystyce
produktéw zywnosciowych. Tomasz Jelinski. Zaktad Fizycznych Wtasciwosci
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

10. Wptyw zawartosci wody w srodowisku na wydajnos¢ reakcji transgalaktozylacji.
Anna Demczuk. Katedra Biotechnologii Zywnoéci, WNoZ UWM.

11l Seminarium Srodowiskowe
2006

1. Nasiona zmijowca jako zrodto biooleju. Sylwester Czaplicki. Katedra Przetwérstwa
i Chemii Surowcéw Rosélinnych, WNoZ UWM.

2. Charakterystyka zwigzkow fenolowych nasion winogron. Agnieszka Kosinska.
Zakfad Analizy Zywnosci, IRZBZ PAN.

3. Badanie czynnikéw determinujgcych jakos¢ zdrowotng mleka i produktéw
mleczarskich. Monika Radzymifska. Katedra Towaroznawstwa i BadafA Zywnosci,
WNoZ UWM.

4. Charakterystyka fizykochemiczna komplekséw erytroproteinowych. Katarzyna
Marciniak-Darmochwat. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

5. Préba szacowania ryzyka rozwoju Listeria Monocytogenes w produktach
mleczarskich. Jarostaw Kowalik. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig, WNoZ
UWM.

6. Biodostepnos¢ kwercetyny i jej glukozyddéw z cebuli. Wiestaw Wiczkowski. Zakfad
Podstaw Technologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

7. Zmiany parametrow barwy przetworow miesnych w czasie przechowywania
w atmosferze modyfikowanej. Matgorzata Stasiewicz. Katedra Technologii i
Chemii Miesa, WNoZ UWM.

8. Charakterystyka biopolimeréw nasion fasoli Phaseolus sp. i ich wtasciwosci
biologiczne. Urszula Krupa. Zaktad Funkcjonalnych Witasciwoéci Zywnoéci, IRZiBZ
PAN.
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9. Jakos$¢ mikrobiologiczna ryb wedzonych pochodzacych z handlu detalicznego.

Marcin Sobota. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

10. Wptyw wybranych hydrokoloidow polisacharydowych na gorycz i cierpkos¢

zwigzkow fenolowych. Agnieszka Wotejszo. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

IV Seminarium Srodowiskowe
2007

. Wptyw dodatku wodnego ekstraktu z lisci zielonej herbaty do diety na wskazniki
statusu antyoksydacyjnego oraz funkcjonowania przewodu pokarmowego
u szczuréw z doswiadczalng cukrzycg typu 2. Adam Jurgonski. Zaktad Biologicznej
Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Mozliwosci projektowania wybranych cech jakosciowych twarogéw kwasowych.
Eliza Krajewska—Kamirniska. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia, WNoZ
UWM.

. Zastosowanie komputerowej analizy obrazu w ocenie seréw twardych
o zréznicowanej zawartosci ttuszczu. Gabriel Tobota. Zaktad Fizycznych
Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Charakterystyka fizykochemiczna wybranych odmian truskawek deserowych a
ich przydatnos¢ technologiczna. Justyna Bojarska. Katedra Przetwdrstwa i Chemii
Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

. Sensor piezoelektryczny przeznaczony do wykrywania genetycznie
zmodyfikowanej soi Roundup Ready w probkach DNA nie powielanych w reakcji
PCR. Magdalena Stobiecka. Zaktad Biosensoréw Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Kwasy ttuszczowe oraz DDT i PCB w ttuszczu wybranych produktéw pochodzenia
zwierzecego dostepnych na rynku. Ewa Kokoszko. Katedra Towaroznawstwa i
Badan Zywnosci, WNoZ UWM.

. Molekularna ocena wptywu probiotykéw na endogenna mikroflore jelitowa.
Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Modelowanie heksametrycznego kompleksu ,forma dtuga receptora leptyny -
leptyna” w oparciu o symulacje dynamiki molekularnej i dokowanie
z wykorzystaniem danych z zakresu ukierunkowanej mutagenezy punktowe;.
Karol Kaszuba. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

. Enzymatyczna modyfikacja immunoreaktywnych (alergennych) wtasciwosci
wybranych biatek zbéz. Ewa Kubicka. Zaktad Enzyméw i Alergendw Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

10. Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach stanu fizjologicznego

i przezywalnosci bakterii fermentacji mlekowej i propionowej. Marta Miks.
Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

V Seminarium Srodowiskowe
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2008

1. Wptyw czestotliwosci pradu elektrycznego stosowanego w procesie oszatamiania
indykbw na wybrane wyréiniki jakosci miesa. Joanna K. Banach. Katedra
Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki Energig,
WNoZ UWM.

2. Zdolnos$¢ do precypitacji biatek pochodzenia roslinnego przez taniny. Agnieszka
Kosiriska. Zaktad Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

3. Chromatograficzno-spektralna  charakterystyka  prolamin  pszenicy ze
szczegélnym uwzglednieniem frakcji o/A-gliadyny zawierajagcej motywy
odpowiedzialne za wywotywanie celiakii. Agata Hanasiewicz. Katedra Biochemii
Zywnosci, WNoZ UWM.

4. Wpltyw termicznej obrobki zbdz i pseudozbdz na postep reakcji Maillarda i
wiasciwosci antyoksydacyjne produktow. Anna Michalska. Zaktad Podstaw
Technologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

5. Wptyw intensywnos$ci $cinania na konsystencje skrzepu jogurtowego. Elzbieta
Haponiuk. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.

6. Wplyw karboksymetylocelulozy (CMC) na percepcje cierpkosci zwigzkéw
fenolowych. Olga Narolewska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnoéci, IRZiBZ PAN.

7. Spektroskopowe badania oddziatywan ksantyn z modelowym interkalatorem
DNA. Adam Osowski. Katedra Fizyki i Biofizyki, WNoZ UWM.

8. Aktywnos$¢ opioidowa wysokobiatkowego preparatu odiywczego dla
sportowcoéw. Anna Wociér. Zaktad Chemii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

9. lzolacja i zastosowanie metagenomu w pozyskiwaniu enzyméw przydatnych
w biotechnologii. Monika Urban. Katedra Biotechnologii Zywnoéci, WNoZ UWM.
10. Pieczywo bezglutenowe 1z udziatlem maki gryczanej — charakterystyka
technologiczna iocena sensoryczna. Matgorzata Wronkowska. Zaktad

Funkcjonalnych Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

VI Seminarium Srodowiskowe
2009

1. Wptyw wysokich ci$nier na strukturalne, termiczne i osmotyczne wtasciwosci
skrobi kukurydzianej o zréinicowanej zawartosci amylozy. Wioletta Btaszczak.
Zakfad Chemicznych i Fizycznych Wtasciwoéci Zywnoéci, IRZiBZ PAN.

2. Wybrane elementy oceny konsumenckiej wotowiny kulinarnej z réznych krajéw.
Maciej Borzyszkowski. Katedra Technologii i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

3. Wptyw nasion porzeczki czarnej po ekstrakcji nadkrytycznej CO, na
funkcjonowanie przewodu pokarmowego i metabolizm szczuréw zywionych
dietg fruktozowa. Adam Jurgonski. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ
PAN.
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. Wykorzystanie mikrobiologii prognostycznej do modelowania bezpieczenstwa

produktéw spozywczych. Adriana tobacz. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania
Jakoscig, WNoZ UWM.

. Wplyw transglutaminazy na obnizenie immunoreaktywnosci biatek mleka w

napojach fermentowanych. Anna Kaliszewska. Zaktad Enzyméw i Alergendéw
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Charakterystyka owocow odmian uprawnych zurawiny i otrzymanych przecieréw

pod wzgledem wybranych skitadnikéw i wtasciwosci bioaktywnych. Barbara
Mazur. Katedra Przetwdrstwa i Chemii Surowcdw Roslinnych, WNoZ UWM.
Undecylokaliks[4]aren jako receptor do potencjometrycznego oznaczania
neutralnych form izomeréw diazminobenzenu. Katarzyna Kurzatkowska. Zaktad
Biosensordéw, IRZiBZ PAN.

Przydatnos¢ techniki DEFT i wybranych fluorochroméw w badaniach bakterii
fermentacji mlekowej i propionowej. Marta Miks-Krajnik. Katedra Mikrobiologii
Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

Wptyw biologicznie aktywnych skfadnikow diety na mikroekosystem przewodu
pokarmowego. Lidia Markiewicz. Zaktad Mikrobiologii Zywnosci, IRZiBZ PAN.

10. Analiza urozmaicenia spozycia zywnosci i jego powigzan ze stanem odzywienia

polskich senioréw. Ewa NiedZwiedzka. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

VIl Seminarium Srodowiskowe
2010

Intensyfikacja syntezy biosurfaktantéw w podtozach hodowlanych zawierajacych
wybrane odpady przemystu spoiywczego i oleochemicznego. Ewelina
Dziegielewska, Marek Adamczak, Wtodzimierz Bednarski. Katedra Biotechnologii
Zywnosci, WNoZ UWM.

. Zmiany aktywnosci przeciwutleniajgcej zwigzkéw fenolowych ekstraktu z Inu pod

wptywem hydrolizy. Anna Urbalewicz, Kamila Penkacik, Ryszard Amarowicz.
Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Wplyw parametrow pradu elektrycznego w procesie oszotamiania na wybrane

cechy jakosciowe miesa kurczakéw. Dorota Charzyniska, Joanna Banach. Katedra
Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw Techniki oraz Gospodarki Energig,
WNoZ UWM.

. Analiza sktadowych gtéwnych (PCA) jako narzedzie do interpretacji wynikow

sensorycznych. Grzegorz Lamparski, Matgorzata Wronkowska, Agnieszka
Troszynska. Zaktad Sensorycznej Analizy Zywnosci, IRZiBZ PAN.

. Zawartos¢ kwasu foliowego i folianéw w fortyfikowanych sokach handlowych.

Elzbieta Gujska, Marta Czarnowska. Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnosci,
WNoZ UWM.

. Ziarniaki gryki i produkty gryczane — potencjalne oddziatywanie prozdrowotne.

Matgorzata Wronkowska, Maria Soral-Smietana, Urszula krupa-Kozak, Karolina

34




XI Seminarium Srodowiskowe Mtodych Pracownikdéw Nauki

Christa. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.

7. Analiza przebiegu blokowania poréow membrany podczas procesu mikrofiltracji.
Jacek Wotkowiak, Lidia Zander. Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ
UWM.

8. Produkty z kietkdw gryczanych jako Zrédto zwigzkéw polifenolowych. Agnieszka
Ornatowska, Wiestaw Wiczkowski. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ
PAN.

9. Aktywno$¢ metaboliczna szczepdw Lactococcus i Propionibacterium w
hodowlach wspdlnych. Justyna Borawska, lwona Warminska-Radyko, Marta Miks-
Krajnik. Katedra Biochemii Zywnosci, Katedra Mikrobiologii Przemystowej i
Zywnosci, WNoZ UWM.

10. Hydrofobowos$¢ hydrolizatéw biatkowych. Anna Wociér, Henryk Kostyra. Zakfad
Immunologii i Mikrobiologii Zywnoéci, IRZiBZ PAN.

VIIl Seminarium Srodowiskowe
2011

1. Badania nad profilami lipidowymi nasion oleistych w aspekcie odmianowym.
Marta Ambrosewicz, Daniela Rotkiewicz. Katedra Przetworstwa i Chemii Surowcow
Roélinnych, WNoZ UWM.

2. Wplyw oleju amarantusowego na metabolizm lipiddw i status przeciwutleniajgcy
szczurow zywionych dietg typu zachodniego. Adam Jurgonski, Dorota
Ogrodowska, Zenon Zdunczyk, Sylwester Czaplicki, Jerzy Juskiewicz, Ryszard
Zadernowski. Zaktad Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ PAN; Katedra
Przetwdrstwa i Chemii Surowcéw Roélinnych, WNoZ UWM.

3. Badanie sktadu kwasow ttuszczowych ttuszczu mleka oborowego i wydzielonego
z serow podpuszczkowych. Barbara Felkner-PoZniakowska, Michalina Kotlarska,
Renata Pietrzak-Fie¢ko. Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnosci, WNoZ UWM.

4. Bakterie fermentacji mlekowej w uzyskiwaniu mlecznych produktéw
immunostymulujacych o wifasciwosciach tolerogennych. Anna Kaliszewska,
Barbara Wrdblewska, Anna Majkowska. Zaktad Immunologii i Mikrobiologii
Zywnosci, IRZiBZ PAN.

5. Przemiany poubojowe w wotowej tkance miesniowej. Jacek NiedZwiedZ, Halina
Ostoja, Tomasz Zmijewski, Marek Cierach, Agata Ziomek. Katedra Technologii
i Chemii Miesa, WNoZ UWM.

6. Badanie kinetyki oddziatywania repceptora koncowych produktéw
zaawansowanej glikacji biatek (RAGE) z AP peptydem. Katarzyna Kurzatkowska,
Magdalena Sulima, Aleksandra Wystuch-Cieszyriska, Hanna Radecka, Jerzy Radecki.
Zakfad Biosensoréw, IRZiBZ PAN; Instytut Biochemii i Biofizyki PAN w Warszawie.

7. Poréwnanie czestosci spoizycia wybranych Zrédet ttuszczu oraz aktywnosci
fizycznej mtodych kobiet z normowaga o wysokiej zawartosci ttuszczu w ciele
oraz kobiet z normowaga i nadwaga. Badania pilotowe. Justyna Szczepanska,
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Lidia Wadofowska. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM.

8. Wptyw hydrolizy enzymatycznej na wtasciwosci przeciwutleniajace zwigzkow
fenolowych ekstraktu nasion Inu. Kamila Penkacik, Agnieszka Kosifska, Magda
Karama¢, Anna Urbalewicz, Michat Janiak. Zaktad Chemicznych i Fizycznych
Wtaséciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

9. Ocena efektywnosci rozdziatu biatek serum mleka i kazeiny podczas mikrofiltracji
mleka odttuszczonego w temperaturze 50°C przez rézne typy membran do
mikrofiltracji: membrany ceramiczne typu UTP (uniform transmembrane
pressure), membrany ceramiczne typy GP (graded permeability), oraz spiralne
membrany polimerowe (spiral wound; SW). Justyna Zulewska, Mark W. Newbold,
David M. Barbano. Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig, WNoZ UWM;
Department of Food Science, Cornell University, Ithaca, NY, USA.

10. Modelowanie wtasciwosci  funkcjonalnych piernikow  Zytnio-gryczanych
bogatych w rutyne. Matgorzata Przygodzka, Henryk Zielidski, Mariusz K. Piskufa.
Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnosci, IRZiBZ PAN.

IX Seminarium Srodowiskowe
2012

1. Optymalizacja modelu symulowanego trawienia biatek ryb a uwalnianie
peptydow antyoksydacyjnych oraz peptyddéw inhibitoréow ACE. Justyna Borawska,
Matgorzata Darewicz, Piotr Minkiewicz, Gerd Elizabeth Vegarud, Morten Jakobsen.
Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM; Department of Chemistry,
Biotechnology and Food Science, UMB, 3s, Norway; Oestfold Hospital Trust,
Friedrikstad, Norway

2. Ocena wptywu beta-glukanu 1,3D-1,6D w pot3aczeniu z dietg ubogokaloryczna na
zawartos$¢ trzewnej tkanki ttuszczowej oraz wrazliwo$¢ organizmu na insuline u
otylych osob z prawidtowa tolerancjg glukozy. Remigiusz Filarski, Radostaw
Majewski, Monika Karczewska-Kupczewska, Agnieszka Nikofajuk, Marek
Straczkowski. Zakfad Profilaktyki Choréb Metabolicznych, IRZiBZ PAN.

3. Zastosowanie metody epPCR w modyfikacji selektywnosci substratowej lipazy
Rhizopus microsporus. Dagmara Gtéd, Marek Adamczak, Wtodzimierz Bednarski.
Katedra Biotechnologii Zywnosci, WNoZ UWM.

4. Aktywnos¢ przeciwutleniajagca ekstraktéw uzyskanych 2z nasion roslin
straczkowych. Michat Janiak. Zaktad Chemicznych i Fizycznych Wifasciwosci
Zywnosci, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie.

5. Charakterystyka wigzania selektywnych ligandéw receptora beta estrogenowego
za pomoca metod obliczeniowych. Pawet Ksigzek, Krzysztof Bryl. Katedra Fizyki i
Biofizyki, WNoZ UWM.

6. Immunoczujnik do detekcji wirusa ospowatosci Sliwy (PPV) w materiale
roélinnym. Urszula Jarocka. Zaktad Biosensoréw IRZiBZ PAN.

7. ldentyfikacja peptydowych markeréw alergennych biatek mleka. Damir Mogut,
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Jerzy Dziuba, Piotr Minkiewicz. Katedra Biochemii Zywnosci, WNoZ UWM.

8. Wystepowanie alergii pokarmowej w konteks$cie uwarunkowania genetycznego i
mikrobiotycznego. Anna Ogrodowczyk, Barbara Wréblewska. Zaktad Immunologii i
Mikrobiologii Zywnoéci, IRZiBZ PAN.

9. Zastosowanie technik fluorescencyjnych w badaniach aktywnosci enzymatycznej
bakterii fermentacji mlekowej. Magdalena Olszewska, tucja taniewska-
Trokenheim. Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci, WNoZ UWM.

10. Opracowanie i charakterystyka warstw elektroaktywnych przeznaczonych do
konstrukcji genoczujnikow do wykrywania wiruséw ptasiej grypy. Magdalena
Zborowska. Pracownia Bioelektroanalizy, IRZiBZ PAN.

11. Analiza poziomu zwigzkéw z grupy wielopierscieniowych weglowodoréw
aromatycznych w miesnych produktach grillowanych. Adam Wiek, Katarzyna
Tkacz, Ryszard Zywica. Katedra Towaroznawstwa Przemystowego, Podstaw
Techniki oraz Gospodarki Energig, WNoZ UWM.

12. Dominujacy efekt temperatury srodowiska na ekspansje tkanki ttuszczowej oraz
sktad mikroflory przewodu pokarmowego u myszy z dieto-zaleing otyloscia.
Marika Zietak, Lidia Markiewicz, Leslie P. Kozak. IRZiBZ PAN.

X Seminarium Srodowiskowe
2013

1. Nieenzymatyczna glikozylacja albumin grochu — wpltyw na odpowiedz uktadu
immunologicznego Sluzéwki przewodu pokarmowego. Justyna Chudzik-
Koztowska, Dagmara Ztotkowska. Zaktad Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci,
IRZiBZ PAN.

2. Peptydy antyoksydacyjne oraz peptydowe inhibitory ACE uwolnione w trakcie
hydrolizy in vitro i ex vivo biatek karpia. Justyna Borawska, Matgorzata Darewicz,
Piotr Minkiewicz, Gerd Elizabeth Vegarud. Katedra Biochemii Zywnosci. WNoZ
UWM; Department of Chemistry, Biotechnology and Food Science, Norwegian
University of Life Sciences, Norway.

3. Wplyw dodatku preparatu btonnika jabtkowego do diety na funkcjonowanie
przewodu pokarmowego i wskazniki biochemiczne krwi szczuréw. Bartosz
Fotschki, Adam Jurgonski, Jerzy Juskiewicz, Krzysztof Kotodziejczyk. Zakfad
Biologicznych Funkcji Zywnosci, IRZiBZ PAN; Instytut Chemicznej Technologii
Zywnosci, Politechnika tédzka.

4. Kalibracja kwestionariusza czestotliwosci spoizycia Zzywnosci (FFQ). Joanna
Kowalkowska, Lidia Wadotowska, Matgorzata Anna Stowinska, Dariusz Stowinski,
Anna Dtugosz, Ewa NiedZwiedzka. Katedra Zywienia Cztowieka, WNoZ UWM;
Katedra Geotechniki i Budownictwa Drogowego, UWM; Katedra i Zaktad Zywienia i
Dietetyki, Collegium Medicum, Bydgoszcz.
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5. Wtasciwosci fizykochemiczne oraz mikrostruktura skrobi traktowanych wysokim
ciSnieniem hydrostatycznym. Adrian Godrecki, Wioletta Bfaszczak. Zaktad
Chemicznych i Fizycznych Wtasciwosci Zywnosci, IRZiBZ PAN.

6. Wptyw kultury pro biotycznej Lactobacillus paracasei Lpc-37 na jakosc
sensoryczng serow i wyrobow seropodobnych. Marika Kowalska, Grazyna Cichosz.
Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig, WNoZ UWM.

7. Analiza sktadu ciata BIA — poréwnanie wynikéw uzyskanych za pomocg aparatury
pomiarowej réznych producentéw. Radostaw Majewski, Remigiusz Filarski. Zaktad
Profilaktyki Choréb Metabolicznych, IRZiBZ PAN.

8. Owoce rokitnika jako Zrodto bioaktywnych fosfolipidéw. Beata Pitat, Ryszard
Zadernowski, Sylwester Czaplicki, Anna Boniecka. Katedra Przetwérstwa i Chemii
Surowcéw Roslinnych, WNoZ UWM.

9. Elektrochemiczne genoczujniki do wykrywania specyficznej sekwencji
oligonukleotydéw wirusa ptasiej grypy typu H5N1. Kamila Malceka, Hanna
Radecka, Jerzy Radecki. Zaktad Biosensoréw, Pracownia Bioelektroanalizy, IRZiBZ
PAN.

10. Krzyzowanie towarowe bydia ras miesnych i mlecznych a jakos¢ wotowiny
kulinarnej. Karolina Tabaka, Marek Cierach. Katedra Technologii i Chemii Miesa,
WNoZ UWM.

11. Wplyw zwiekszonej zawartosci rutyny w ciastkach zytnio-gryczanych na profil
zwigzkéw zapachowych wyznaczonych technika SPME. Matgorzata Przygodzka,
Henryk Zielinski, Georgious Koutsidis. Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywnoéci, IRZiBZ
PAN; School of Life Science, Northumbria University, Newcastle upon Tyne, Wielka
Brytania.

12. Zdolnos¢ odtwarzania pierwotnej struktury w redyspergowalnych uktadach
emulsyjnych otrzymywanych z wykorzystaniem technik membranowych. Pawet
Banaszczyk, Lidia Zander, Malwina Biegaj, Fabian Dajnowiec, Aleksander Kubiak.
Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, WNoZ UWM.

13. Elektrochemiczny bioczujnik przeznaczony do badania oddziatywan pomiedzy
kinazg Jak2 i jej inhibitorami. Justyn Wojtasik, Marcin Mielecki, Krystyna Grzelak,
Jerzy Radecki, Hanna Radecka. Zakfad Biosensoréw, IRZiBZ PAN; Instytut Biochemii i
Biofizyki PAN, Warszawa.
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