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Olsztyn, 2 września 2013 r.

(miejscowość i data)

Instytut Rozrodu Zwierząt i Badań Żywności PAN w Olsztynie

(nazwa i adres wykonawcy)

Rozeznanie cenowe rynku

w postępowaniu o udzielenie zamówienia na wykonanie usług w ramach projektu „Innowacyjne produkty piekarnicze o właściwościach prozdrowotnych dla Warmii i Mazur”, finansowanego ze środków Priorytetu VIII: Regionalne Kadry Gospodarki,  Działanie 8.2.1 Wsparcie dla Współpracy sfery nauki i przedsiębiorstw finansowanym ze środków” finansowanego ze środków POKL 2007-2013.
Zamawiający − Instytut Rozrodu Zwierząt i Badań Żywności PAN w Olsztynie, planuje udzielenie zamówienia na: 

Cz. 1: wykonanie raportów w zakresie określenia barier we wdrażaniu innowacyjnych produktów piekarniczych na obszarze woj. warmińsko-mazurskiego oraz oczekiwań konsumentów w tym zakresie,

Cz. 2: opracowanie 5 produktów piekarniczych oraz wzbogaceniu ich o składniki posiadające właściwości prozdrowotne,

Cz. 3: wykonanie analizy sensorycznej: wstępnej 30 produktów piekarniczych oraz analizy sensorycznej 5 produktów po ich wzbogaceniu w składniki posiadające właściwości prozdrowotne.
1. W ramach rozeznania cenowego rynku oraz w celu oszacowania wartości zamówienia zamawiający zaprasza Państwa do przesłania wstępnej kalkulacji ceny oferowanej w poniższym zakresie:

	Lp.
	Nazwa usługi
	Opis

	1.
	Wykonanie raportów w zakresie określenia barier we wdrażaniu innowacyjnych produktów piekarniczych na obszarze woj. warmińsko-mazurskiego oraz oczekiwań konsumentów w tym zakresie

	Część 1 zamówienia składać się będzie z następujących elementów:

- Wstępna analiza sensoryczna 30 produktów piekarniczych

- Kierunkowe przygotowanie panelu sensorycznego (15 osób)

- Opracowanie 1 metodologii badań sensorycznych

- Analitycznie profilowanie sensoryczne 5 innowacyjnych produktów (3 powtórzenia)

- 1 raport z analizy statystycznej wyników badań sensorycznych

- Profilowanie prób 5 zmodyfikowanych produktów piekarniczych

- 1 raport z mapy preferencji wraz z interpretacją wyników dla 5 produktów

- Opracowanie 1 ankiety konsumenckiej sensorycznej

- 1 analiza ankiet z badań konsumenckich wypracowanego pieczywa prozdrowotnego w terenie

- 1 raport z badań konsumenckich wypracowanego pieczywa prozdrowotnego w terenie

	2.
	Opracowanie 5 produktów piekarniczych oraz wzbogaceniu ich o składniki posiadające właściwości prozdrowotne

	Część 2 zamówienia składać się będzie z następujących elementów:

- Raporty z określenia wstępnych wyróżników do badań 5 produktów piekarniczych o właściwościach prozdrowotnych (7 szt.- dla każdego wyróżnika osobny raport)

- Raporty z opracowania metod analiz wyróżników 5 produktów piekarniczych o właściwościach prozdrowotnych (7 szt.- dla każdego wyróżnika osobny raport)

- Raport z analiz profilu wyróżników 5 produktów piekarniczych (7 szt.- dla każdego wyróżnika osobny raport)

- Prowadzenie z analiz profilu wyróżników 5 produktów piekarniczych (7 szt.- dla każdego wyróżnika osobny raport)

- Raporty z analiz 7 wyróżników w 5 nowych produktach piekarniczych o właściwościach prozdrowotnych (7 szt.- dla każdego wyróżnika osobny raport)

- Raporty z monitoringu 7 wyróżników w cyklu technologicznych „od surowca do piekarni” (7 szt.- dla każdego wyróżnika osobny raport)

- Opracowanie receptur dla 5 innowacyjnych produktów piekarniczych wzbogaconych o związki biologicznie aktywne w podziale na określone grupy konsumentów

- Wykonanie prezentacji wyników prac nt. wybranych substancji bioaktywnych

- Opracowanie procedur technologicznych wypieku 5 wybranych substancji bioaktywnych w pieczywie o właściwościach prozdrowotnych

	3.
	Wykonanie analizy sensorycznej: wstępnej 30 produktów piekarniczych oraz analizy sensorycznej 5 produktów po ich wzbogaceniu w składniki posiadające właściwości prozdrowotne

	Część 3 zamówienia składać się będzie z następujących elementów:

- Wstępna analiza sensoryczna 30 produktów piekarniczych

- Kierunkowe przygotowanie panelu sensorycznego (15 osób)

- Opracowanie metodologii badań sensorycznych

- Analitycznie profilowanie sensoryczne 5 innowacyjnych produktów (3 powtórzenia)

- Raport z analizy statystycznej wyników badań sensorycznych

- Profilowanie prób 5 zmodyfikowanych produktów piekarniczych

- Raport z mapy preferencji wraz z interpretacją wyników dla 5 produktów

- Opracowanie ankiety konsumenckiej sensorycznej

- Analiza ankiet z badań konsumenckich wypracowanego pieczywa prozdrowotnego w terenie

- Raport z badań konsumenckich wypracowanego pieczywa prozdrowotnego w terenie


2. W ramach przedstawionej kalkulacji ceny prosimy o podanie ceny netto w złotych, dla każdej części osobno, na formularzu stanowiącym załącznik nr 1.

3. Planowany termin wykonania zamówienia: od dnia podpisania umowy do 30 listopada 2014 r., zgodnie z harmonogramem projektu.
4. Zamawiający informuje, że przedmiotowe zaproszenie nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 KC ani nie jest ogłoszeniem o zamówieniu w rozumieniu ustawy z 29.1.2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 ze zm.). Ma ono na celu wyłącznie rozeznanie cenowe rynku oraz uzyskanie wiedzy na temat kosztów związanych z planowanym zamówieniem publicznym.

5. Zamawiający prosi o przekazanie informacji w ww. zakresie w terminie do 6 września 2013 r., do godz. 12.00, w formie pisemnej, za pośrednictwem poczty elektronicznej k.kozera@pan.olsztyn.pl lub osobiście, w Instytucie Rozrodu Zwierząt i Badań Żywności PAN w Olsztynie, 10-748 Olsztyn, ul. J. Tuwima 10.
6. W razie potrzeby proszę o kontakt z panią  Katarzyną Kozerą - pokój nr 020 , tel. 89 523 46 33
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